TRATTAMENTO DI BONIFICA PREVENTIVA PESCE DA CONSUMARE CRUDO:

L‘OSA che effettua il previsto trattamento di bonifica preventiva presso la propria sede mediante congelamento a –20°C per 24 ore, o –35°C per 15 ore, in ogni parte della massa di pesce e/o preparazioni gastronomiche contenenti pesce da consumarsi crudo o praticamente crudo, deve darne comunicazione preventiva all’autorità competente nell’ambito della notifica ai fini della registrazione o del suo aggiornamento, così come previsto da nota del Ministero della Salute prot. n. 4379-P del 17/02/2011.
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