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Il Piano Aziendale 2019

ta Reglone Plemonte ha rimodulato e prorogato al 2019 |I P[ano Regionale dl Prevenzione (DGR 27-7048 dei'
14.06.2018) ed il Piano Regionale Integrato di Sicurezza Alimentare (DGR 29-7694 del 12.10.2018). _
L'aggregazione dei programmi di igiene e sicurezza alimentare, sanita animale e igiene zootecnica di’
‘competenza medica e veterinaria & stato avviato dall’Unione Europea con il Reg. 882/04 che prevede _
I'adozione un piano pluriennale per la sicurezza alimentare (PNI} che cerca di integrare le attivitd delle
Autorita Competentu (Ministero della Salute, Regrom ed ASL) con quelie svolte dagh Organi di Controllo non
del SSN.
“H Reg. UE 625/2017 r:d:sc:plma i controlli uffscnali e le altre att:v:ta ufficiali svolte dalle autorita competentl
nonché il loro finanziamento. :
Limpostazione del Piano Naz:onale Integrato per la S:curezza Ahmentare ha 3 obiettivi generali, come da
. diritto comunitario: : : .

1. prevenire, eliminare o ridurre a livelli accettablh i I‘ISCI‘H per gll esseri umani e gh ammail, dlrettl o
veicolati dalf'ambiente; . :
2. garantire pratiche commerciali leali per i mangimu e gli aizmentl - - :
3. tutelare interessi e informazione dei consumatori, anche mediante {* etnchettatura di mangimi e ahmentl
| PNI, pone particolare attenzione ad alimenti e bevande, ma non considera aspetti come nutnzrone
~educazione alimentare e spreco di alimenti,
H Piano Na__znonafe della Prevenzione richiama V'intero PNI nel macro obiettivo 10 — sicurezza alimentare -
stabilendo una relazione stretta tra cibo e salute e con 3 obiettivi:

- Osservazione e gestione delle malattie a trasmissione alimentare; -

- promozione di una corretta alimentazione e di stili di vita sani per ridurre i fattori df nschlo d:

patologie croniche non trasmissibili: -

- gestione delle emergenza sanitarie non epidemlche nei Dlpartlment: di Prevenznone - .
Il Piano Aziendale Integrato di Sicurezza Alimentare (PAISA} gia dal 2018 si & allineato agli’ I!’ldII‘EZZi defle
~ “Linee -Guida per il controllo ufficiale {Reg.ti CE 882/2004 e 854/2004) approvatl con accordo delfa
‘Conferenza Stato Regioni 212 del 10.11.2016, :
I controlli ufficiali sono uno strumento per fa tutela della salute dei consumatcm integrando ispezioni neﬂe .
aziende a verifiche analitiche di laboratorio. : R
- ISIAN, i Servizi Veterinari e I'1ZS Pieronte, ngurla e Valle d'Aosta garantrsccnc un elevato E;vel!o di tutela .

dei consumatori assicurando supporto alle imprese per la certlflcaz:one dei prodotti e per lo sviluppo di .

. nuovi mercati.

Pur mantenendo logiche peculiarita e spec:ahzzaz:om di servizio, fa co!iaborazmne tra le diverse "anlme”
della sicurezza alimentare & da anni fattiva, anche favorita da una vicinanza fisica nella sede centrale del .
Dipartimento di Prevenzione: SIAN e SPV collaborano alla progettaz*one e alla soluzione delle ternatiche
condivise. :

Il controllo ufficiale si hasa sull'anafisi scientifica del rischio, utilizzarido il sistema informativo.

Le azioni previste dal Sistema di Sorveglianza deile Malattie Trasmesse da Alimenti e dal Sistema di Allerta

sono svolte, nell’ASL VCO, mediante procedure spec:ftche integrate, costantemente aggiornate, che
focalizzano e specificano i compttl dei diversi servizi e delle. diverse figure professionali nelle dwerse fasi
dellintervento.

~Per quanto riguarda le azioni ds contrasto alle disuguaghanze, continua la graduazione dei controll: sulla
base dei consumi preferenziali o obbligati delle fasce di consumatori a basso reddito, ‘che si rivolgono _

~ obbligatoriamente a produttori e distributori di alimenti sottocosto a pitt alto rischio di frode efo altri illeciti -

mediante aumento dei controlli su alimenti a basso costo (discount, etnici, ecc. ) e sulle microimprese con

. scarse possibilita di investimento nella sicurezza alimentare, offrendo informazioni dettagliate per il

rafforzamento della competenza nell’adozione di misure efficaci in sobriety di mezzi, agevolando gli
adempimenti formali. -

_ Lavorare per obiettivi e non per "Set’cori”_signiﬁta migliqrare la salute dei cittadini.
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Organizzazione generale dei Servizi {dotazioni uffici ed attrezzature)

SIAN & articolato su una sede centrale e Z sedi periferiche:

Sede centrale: - OMEGNA (VB) 28887 - Via IV Novembre, 294 Tel 0323/868040 Fax 0323/868042
Sedi periferiche: POMODOSSOLA (VB) 28845 - Via Scapaccino, 47 Tel. 0324/491677 Fax 0324/491668
.- VERBANIA {VB) 28900 - Via 5. Anna, 83 Tel. 0323/541441 Fax 0323/557347
| Nelta sede centrale dl Omegna afferiscono tutte le pratiche ed & presente Parchivio di tutte fe pratiche SCiA e acquedottl

SVET A, B, C sono articolati su 3 sedi!

Sede centrale: Omegna e-mail: § gvaraeaa@asivcm , Spvaraeab@aslveo.it, gvaraeac@asivml
OMEGNA (VB) 28887 Via IV Novembre 294 Tel. 0323/868060-50 Fax 0323/868052

| DOMODOSSOLA (VB) 28845 Regione Nosere 11A ~Tel. 0324 491617-18 Fax 0324/491619
VERBANIA (VB) 28922 Viale Sant’Anna 83 Tel, 0323/541473-19 Fax 0323/557347

SVET A

n ogni sede sono collocati gli uffici veterinari e relative pertinenze. Ogm ufﬁcrc & dotato di co!tegamento telefonico, postazsom internet
Individuali, fotocoplatrice e stampanti, ambutatorio veterinario attrezzato, magazzmo presidi medico chirurgici, locale per conservazione
| dei campioni biologici, archivio per la documentazione cartacea.

Ogni sede & dotata di un parco autovetture in comune.

RISORSE FINANZIARIE: #l SPV area A ha un centro di costo codificato ne!l ASLVCO.

TUTELA LEGALE: tutte le pratiche giuridiche con utenza vengono seguite dall’Ufficio Legale

SVETB : :

L ufficio di Dmegna, presso il Dipammento dn Prevenzione, éla sede dove SONno centraizzzate tutte le attivith di competenza, vi é 1'archnno
di tutte le pratiche (Riconoscimanti- SCIA- Verbali, ecc.}, qui afferiscono tutte le pratiche amministrative che vengono poi smistate alle sedi
competenti.

1 Sede di Omegna: & presente un ufficio destinato al Direttore ed uno per i 2 Veterinari di Area assegnatl alla Sede, un ufficio di segreteria
1 alcunilocali comuni alle Aree Veterinarie adibiti ad archivio, magazzino delle attrezzature e deposito campioni. :

Sede di Domodossola: sono prasenti 2 uffici per | 2 Veterinari di Area B in condivisione con Veterinari di altre Aree.

Sede di Verbania: & presente un ufficio destinato al Veterinario di Area B in comune con i Veterinario di Area A. |

Ogni veterinario ha in dotazione un personat computer per la regrstrazrone sui servid informatic regmnah e nazionali e per le
comunicazion interne. i . : .

SVETC~ SOSD lG!ENE DEGI.I ALLEVAMENT! E DELLE PRODUZIONI AN!MALI - ) B

vufficio di Omegna, posto presso i Dipartimento di Prevenzione, & 1a sede dove & presente il Direttore: qut S6n0 centmhzzate tutte le attlwta di
programmazione, rendicontazione e gestione degli esposti, registrazioni e ticonoscimenti degli 054, : '
L"archivio & centralizzato ad Omegna dal 2015. : :

Sede di Omegna: & presente Fufficic del Direttore, Fufficio del vetermana distrettuaie dal Cusm—Verbano, locali archivio e magazzing in comune con
le altre Aree Veterinarie.

Sede di Domodossola: sono presenti I ufficio destinato af veterinario di Area C e 1 postazione per il Direttore della $5D. -

Sede di Verbania: non & presente un ufficio dedicato, ma il Direttore durante Ia sua attivitd nella zona si avvale della segreteria.

113 veterinari hanno postazioni informatizzate individuali.

Personale in orgamco 2019

SERVIZIO DI IGIENE DEGL] ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE

-| Direttore: Dott. Paoclo FERRARI {Coordinatore Gruppo PRISA aziendale, Responsabile Equipe Professeonaie Nutnz:one
Referente MTA, Auditor, Formatore regionale OKkio alia Salute)

Dirigenti medici, in ordine alfabetico;

Dott.ssa Damela BALDASSARRI (Referente Celiachia)

Dott.ssa Sara Rita LICCIARDELLO {Referente aziendale OKkio a!Ia Salute e HBSC sostttuto Referente Allerta)

Dott.ssa irma SONCIN] {Responsabile Equipe Professionale Alimenti e Bevande, Referente Allerta, Referente Sisterna’
informativo, Auditor) ' '

Tecnici deila Prevenzione:

Coordinatore: Sig. Giuseppe TiM?ONELLt . .

Dott. Dimitri GIOFF! (Responsabde del Centro Mlcolog:co Esperto Mscologo)
Dott.ssa Graziella GROSSI

Dott.ssa Graziana PIRONE

Dott. Liviano PORCEDDA

Dietiste:

Dott.ssa Katia FASOLO

Dott.ssa Barbara SPADACINI
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SERVIZIO PREVENZ!ONE VETER!NAR!A AREA A SANITA’ ANIMALE

Direttore: Dott. Germano CASSINA -
{coordinatore area veterinaria del Dlpammento di Prevenzione, referente’ per la formaz:one le emergenze, le pohtlche
dellasalute e sportello animali da affezione, z00nosi)

| Dirigenti veterinari: in ordine alfabético _

Dott. Mauro BARDELL! (referente suini, avicoli, fauna selvatica)

Dott. Paclo BRUSASCO (referente autovalutazione, comunicazione, traces e anagrafi)
Dott. Raffaele PAPILLO {referente encefalopatie e blue tongue)

Dott. Alfredo POZZI (referente alpeggi e concentramenti animali)

Dott. Bruno RODA’ {referente apicoltura e ittiocoitura)

Dott. Alberto ZORLON!

Alia SOC SPV area A afferisce I'Uff‘ cio Anagrafe. L’attwuta del servizio é artlcolata in alte spec:a[ezzazeom e referenze ad
ogni veterinario & assegnato un territorio di riferimento nspettando i carichi di lavoro.

"1 tecnici di- prevenzione coadiuvano i veterinari nelle attivitd di vigilanza, con particolare riferimento al 2 setton
‘| allevamento del bestiame e igiene urbana veterinaria; sono di supporto in sopraliuoghi per esposti e su richiesta di enti
o forze dell'ordine. Dal 2012 anche i TP effettuano la PD notturna e festiva.

il personale amministrativo, oltre ai compiti del’Ufficio Anagrafe bestiame {registrazione movimentazioni in BDR &
BON, passaporti, censimenti annuali, accettazione delle richieste di assegnazione di nuovi marchi e/o ristampa di
duplicati di marchi auricolari; delfla tariffazione della prestazione e della consegna dei medesimi , ecc.} ed anagrafe
canina (reglstrazlonl in ARVET}, & responsabile delta archwuazlone e dell'attivita di sportelio,

| SERVIZIO PREVENZIONE VETERINARIA AREA B

Responsabile SOSD: ' Dr. Enrico FILIPPI ~ Territorio di' competenza QSSOLA., Referente per attivity di vigilanza e
commercializzazione alimenti, emergenze malattie infettive, 8SE, sistema informatico Infomacelli, auditor e
autocontrolliin 0.5.A. :

| Dr. GIANNI GISMONDI - Terntono di competenza CUSIO VERBANO. Referente per rlstorazlone collettiva, sistema
'] informatico Vet-afimenti, filiera ungulati domestici

'] Dr.ssa GIOVANNA LASAGNA (part-time al 70%) - Territorio di competenza CUSEO VERBANO. Referente per educazione
sanitaria, allerta, MTA, attivita integrata SIAN. Incarico alta specializzazione “Programmazione e gestione emergenze
alimenti di origine amma!e” Referente Piano monitoraggio prelievi ufficio veterinario adempimenti comunitari
Attualmente si&in attesa dell'accettazione di un incarico di dirigente medico veterinario a tempo determinato.

Ad organico completo verranno rivisti territori di competenza e referenze. :
L'attivita svolta nell’ambito del PRISA per i diversi ambiti di competenza sopracitati comporta un lmpegno pressoche
totale per gli operatori di AREA B.

I tecnici di prevenzione coadiuvano i i veterinari nelte attsv:ta d: vigilanza, con particolare riferimento ai 2 settori: prelievo
afimenti e vigilanza su attivitd registrate; sono di supporto in sopralluoghi per esposti e su richiesta di enti o forze
dell'ordine. Dal 2012 anche i TP effettuanc la PD notturna e festiva. E' stata effettuata la rotazione degli incarichi
dirigenziali in applicazione alla normativa in materia di prevenzuone e contrasto della corruzione.

ISVETC- SOSD IGIENE DEGL! ALLEVAMENTI E DELLE PROBUZIONI AN!MALI
Responsabile SOSD: Dott. Fernando Polie Ansaldi

Dott.ssa Giovanna Cocciolo - Territorio di competenza: OSSOLA,
Referente per: PNAA - Piano nazionale alimentazione animale
Incarico alta speaahzzaz:one “Alimentazione animale e farmaco sorveglianza veterlnarla -

D.ssa Alessandra Monguzzi — in regime di part time (19 ore settimanali)

Territorio di competenza: VERBANO CUSIO

Referente per: PNR - Piano Nazionale Residui {programmaz;one effettuazaone prelievi & supporto per i’accettazrone
informatizzata dei campioni).

incarico alta specializzazione “Benessere animale — Produzlone e Igiene latte-e PBL.

1 7.P. attuano per I'Area C i prelievi del PNR/PNAA, del latte alla stalla e il controllo sul benessere animale.
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- programmazione

DR.SSA ZARETTI PATRIZIA
SIG.RA ANNA ANTONINI
S1G.RA M.LAURA TRAVAINI

1 Tecnici della Prevenzione in comune alle 3 aree

- produzione e aggiornamento della modulistica di servizio .
produzione, aggiornamento comunicazione, verifica e della valutazione delle procedure
gestione e risoluzione delle non conformita segnalate dalle varie autoritd competenti ‘
gestione dei contatti con enti ed istituzioni, compresa |a gestione dei flussi con Regione, Azienda e Dlpart;mento.

| Duretton/Responsablh delle SOC Vetermarte s0no responsabili delta

| Sono presenti 5 Tecnici della Prevenzione: 4 nella sede di Domodossola e uno nella sede di Verbania.

DR .ROBERTO GARZON! Coordinatore dei tecnici della prevenzione SPV,; Referente aggiunto del Piano Nazionale
Alimentazione Animale, Referénte aggiunto del Piano Nazionale Residui

DR.GUIDO FILOSI Tecnico della Prevenzione — Referente etichettatura bovina e apicoltura
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Cap.1- Oblett:w strategncr '
Formazione _
obiettivo 2015 | 2016 | 2017 | 2018
Definizione, a livello regionale, di criteri di quahf“cazlone per il personale di nuovo . '
inserimento o adibito a nuova mansione - :
Definizione ~del programma e svolgimento dei corsi per i mantemmento delia x x X X
qualificazione per il personale che svolge audit sugli OSA :

U'obieftivo & garantire i livelli di formazione previsti dagli Standard Organizzativi per le Autority Competenti, in
parte ricompresi e trattati negii specifici obiettivi PRP {azioni 9.9.1 - Formazione del personale delle Autorita
competenti e 10.4.1 - Realizzazione eventi informativi e formativi a livello regionale e locale).

Cap.2 ) Autoritd competenti e Laboratori Regionali di Riferimento — PRP: Programmé 9

Criteri operativi e procedure

obiettivo obiettivo 2015 obiettivo 2016 obiettivo 2017 | obiettivo 2018
L ‘ e Livello 1 Livelio 2 Livello 2

Ragglung;mentc? del‘la. conformita agli ACR ACR 50% ACR 100%

standard orgamzzath ACL ACL 50% ACL 100%
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STANDARD DI FUNZIONAMENTO DELL’AUTORITA’ COMPETENTE

La DGR n.12-6980 del 30.12.2013 recepisce I'Accordo Rep. n.46/CSR del 07.02.2013, "Linee gmda per il
funzionamento ed il miglioramento dell'attivitd di controllo ufficiale da parte delle autoritd competenti in’
- materia di sicurezza degli afimenti e sanita pubblica veterinaria”.

L'applicazione dell’accordo ha avviato la riorganizzazione delle attivita di controllo ufficiale e delle Autanta
Competenti, che devono “adeguare” gli strumenti gestionali e operativi a quanto richiesto a livelio
comunitario in termini di: qualificazione del personale, formazione, risorse e infrastrutture, cooperazione,
coordinamento e risposta alle emergenze, programmazione, rendtcontazione monitoraggio delle attwrta di
controllo ufficiale, attivita di audit.

Entro il 31.12.2015 sono state raccolti e valutati gl “elernenti di conformita” e le “evidenze oggettive” delle ACL;
il percorso & stato concluso entro il 31.12.2017 con if raggiungimento di ulteriori elementi di conformita. '

It Ministero della Salute ha fornito ulteriori indicazioni per la compilazione delle apposite check-list che
sono state terminate entro il 31.12.2018. A conclusione di questa autovalutazione dal 15 gennaio al 15
febbraio 2019 & stato effettuato V'inserimento dei dati nell’apposito applicativo ministeriale e si rimane in -
attesa dell’esito della valutazione ministeriale.

I processo di ap'plicazione dello standard di funzionamento non termina con questo adempimento formale -
e proseguira, nel 2019 e nei prossimi anni, per ragglungere e mantenere gli elementi di conformita previsti
" dalla sua applicazione. '

O_biettivi 2018

Regione:. o

1. mantenimento elementi di conformita allo standard
2. -predisposizione procedure condivise

3. prosecuzione attivita audit sistema

4. piano formazione regionale

ASL: :
mantenimento elementi di conformita allo standard °

esecuzione di almeno un audit interno di sistema

iniziativa di formarzione fruibie da tutte le ASL regionali
completa attuazione verifiche efficacia attivita di controllo uffi CIafe

P WM

- COMUNICAZIONE

Obiettivo ASL VCO: organizzare e replicare incontri a livello locale sufla base degli obiettivi regionali.
SVET C — Realizzazione 1 incontro formativo con gli OSA in merito alla corretta gestlone del farmaco veterinario e della

-| ricetta elettromca veterinana

£’ necessario che il controllo ufficiale garantisca, oltre al prodotto, la capacita delle imprese alimentari di
‘gestione dei rischi. La sicurezza alimentare pud essere vanificata da una cattiva conservazione e gestione

degli alimenti da parte del consumatore: per perseguire con efficacia Fobiettivo di ridurre le malattie .

trasmesse da alimenti occorre intervenire sui determinanti comportamentali sia nelle piccole imprese,
dove i comportamenti individuali hanno un ruoclo fondamentale, sia nei consumatori, aumentando la loro

- capacita di gestione del rischio. Per diffondere in modo cap;!lare la cultura della sicurezza alimentare, & -

stata sottoscritta tra I'Assessore regionale alla Sanitd, alcune organizzazioni professionali del mondo delia
produzione e commercio di alimenti e le associazioni dei consumatori un’intesa per una campagna di
sensibilizzazione dei consumatori dal titolo “Acquista bene, conserva meglio” avviata nel 2017 e proseguita
nel-2018. Nel 2019 continuera la messa a sistema di azioni di comunicazione e percorsn dl collaborazione
con i principali soggetti interessati alla sicurezza alimentare.

. FORMAZIONE . =~

Obiettivi Regione: coordinamento delle iniziative di formazione attivate dalle ASL.

Obiettivi ASL: svolgere un‘iniziativa di fcrmazmne fruibile dal personale delle altre ASL regionali ed aperto agli altri organi di
_ controllo
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E’ in programma, per i mesi di settembre/ottobre 2019, un corso di formazione dal titolo “Nuovi LEA”. I
corso sara aperta al personale delle ASL Piemontesi e di altri organi di controllo, avra |a durata di 1 giornata
T everra erogato inuna un:ca sessione.

Formazione per standard secondo indicazioni reglonall

In applicazione dello “Standard per il funzionamento e il mtghoramento deli’attwuta di controlio ufﬁcnaie di
cui al D. Lgs. 193/2007 (attuazione Reg. 882/2004) & necessario definire criteri comuni per la formazione ed
aggiornamento di tutti gli operatori del controllo ufficiale, attivita avwata nel 2016 e continuera nel 2019 e

_negli anni a veriire, : '

Per I'attuazione del piano di mtghoramento deli’att:veta di controllo ufficiale FASL VCQ prevedera specifici
percorsi di formazione e mantenimento nel tempo.di una adeguata qualificazione degli operatori addetti al
controllo ufficiale/audit a seconda delle indicazioni e dei format individuati dalla Regione Piemonte.

_ Per tale ragione & stata predisposta una scheda di ricognizione della qualificazione del personale addatto ai
controlli ufficiali {All. 1), che dovra essere mantenuta aggiornata negli anni. Per il personale di nuova
 assunzione o in caso di modifica delle competenze saranno rispettati gli standard organizzativi.

Nello specifico: un 1° percorso destinato a tutti gli operatori coinvolti nel controllo ufficiale degli alimenti
{minimo 3. giorni); un 2° percorso destinato a coloro che devono svolgere audit su OSA {5 giorni) ed un 3°
‘percorso per gli auditor che svolgono audit ai sensi delf’art. 4 (6) del Reg. CE 882/04 (S giorni). Il mantenimento
“della competenza si ottiene assicurando, in un determinato periodo di tempo, che auditor effettui un numero
minimo di attivita di audit e segua un percorso di uiteriore formazione ed aggiornamento. .
Auditor su OSA: esecuzione, in un triennio, di almeno 3 audit su 0SA; formazione e/o agg:omamento nelle
_tematiche dei controlii ufficiali e della gestione degli audit per almeno 24 ore in un triennio mediante eventi
riconosciuti dalla Regione/Ministero. :
© Auditor su SSN esecuzione, in un triennio, di almeno 2 audit su SSN; formazione efo aggsornamento nelle
tematiche specifiche per almeno 12 ore in un triennio. mediante eventi riconosciuti dalla Regione/Ministero.
Sard garantita e documentata la diffusione delle informazioni e I'aggiornamento del personale anche
mediante la partecipazione al corso FAD sul Reg 625/2017. '

Cap.3- Orgamzzazuone e gestione dei controll: ufﬁaah

Organizzazione e gestione dei controlli ufficiali

obiettivo 2015 2016 2017 2018 2019

Pianificazione delle attivita di controlio ufficiale | 30 luglio 30 aprile 30 aprile 30 aprile {30 aprile
a fivello locale entro le scadenze : . ' :

Rendicontazione defle attivitd di éontrollo 28 febbraioj28 .febbraic]28 febbraiof28 febbraioj28 febbraio
ufficiale a livello locale entro fe scadenze 2016 2017 2018 2019 2020

- Aggiornamento e mantenimento delle anagrafi zootecniche e degli animali da compagnia (per ia lotta al
randagismo), compresi i sistemi di identificazione degli animali e delle imprese alimentari (Oblettsvo PRP ~
azioni 9.4.1 e 10.1.1}. : :

- Miglioramento dei piani di sorveglianza integrata {entomologica, umana e ammale) delle zoonosi |
~ {trasmissione diretta animale-uomo), delle malattie trasmesse da vettori comprese le infezioni presenti
nella fauna selvatica {Obiettivo PRP - azioni 8.1.1 e 9.6.1).

- Aggiornamento e completamento delle procedure per le allerte, le emergenze e le crisi per

evenienze epidemiche nei settore zootecmco o nel campo della sicurezza ailmentare (Obiettivo PRP ~ azioni
9.1.3e9.5.1). :

E stata predisposta una procedura per la gestione delle emergenze non ep;demache in sicurezza alimentare. :
Nel 2019, le anagrafi zootecniche e degli animali da affezione saranno continuamente aggiornate. Saranno
inseriti nelle anagrafiche tutti i nuovi insediamenti produttivi {compresi gli alpeggi) e tutti i nuovi capi degli
allevamenti che hanno conferito delega al SVET. Tutte le movimentazioni di animali in entrata ed uscita saranno
inserite nelle anagrafiche dedicate (ARVET o BDN). Tutti i dati presenti in ARVET saranno allineati con la BDN.
Saranno registrati anche i microchip deigatti delle colonie feline censzte e affidate ad associazioni ammahste che'
vengono identiF cati.
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| piani di sorveglianza entomologica integrata continueranno con particolare attenzione alle zoonosi e alle
malattie trasmesse da vettori. £’ stato svolto nel 2017 un corso di formazione dlpartlmentale per Ee
malattie trasmesse da vettori.
E' stato anche effettuato, sempre nel 2017 un evento formativo sulla gestione delle emergenze veterinarie
. a carattere non epidemico e delle emergenze da zoonosi e MTA.
‘Sara avviato un progetto di monitoraggio delle TBE {Encefaliti da zecche) in collaborazione con VIZSPLA.
I sistemi informativi della sicurezza alimentare ini uso {ARVET, SIAN-Vetalimenti, Infomacelli) consenténo di -
- gestire le anagrafi degli Operatori del Settore Alimentare (OSA) (ivi comprese le realta agricolo-zootecniche)
e degli Operatori del Settore dei Mangimi {(OSM) e di registrare, programmare e rendicontare le attivita di
controllo. Tra Valtro assicurare 'affidabilita dei sistemi anagrafici defle imprese alimentari e del settore dei _
‘mangimi & specifico obiettivo del Piano Regionale di Prevenzione (DGR 25-1513 del 03.06.2015) con
I'Azione 9.4.1 “Completare i sistemi anagrafici defle imprese alimentari e del settore dei mangimi”. ‘
Obiettivo per it 2019 é il mantenimento dell’allineamento, raggiunto ne! 2017 e nel 2018 in materia di -
“sicurezza alimentare, tra i record presenti nelle varie banche dati e Ia realt3 produttiva locale, in modo che

-tutti gli esercizi alimentari siano correttamente censiti e la programmazione dei controlli ufficiali concord[, .

con la realta territoriale. :
La Conferenza Stato Regiom ha sottoscritto I‘Intesa n. 212 del 10. 11 2016 “Linee guida per i controlli di sicurezza -
alimentare in ottemperanza ai Regolamenti 882 e 854/04”, documento che affronta if controllo ufficiale nel
settore degli alimenti mediante la revisione delle anagrafiche e una master list nazionale {obiettivo anche di PRP}
che definisce procedure di controllo ‘e loro frequenze, rendicontazione delie attivitd nei sistemi informativi,
rapporti cor i laboratori di analisi e determinazioni anafitiche sulle matrici alimentari. L'adeguamento alla master
list nazionale sara comp[etato dalla Regione nef 2019, mentre nel 2017 sono stati apportati correttuw ai sistemi .
informativi per permettere 1a programmazione e rendicontazione delle attivita.

CLASSIFICAZIONE DEL!.!E NON CONFORMITA’ : :
Un'i ispezione o un audit svolti correttamente spasso portano al rlscontro di non conformlta la presenza di scostamenti
dal dettato delle norme sono fisiologici e indicano un buon livello di attenzione da parte di chi conduce la verifica. £

- necessario classificare rischio e non conformita per uniformare il'comiportamento delte autoritd di controllo in merito -

alla contestazione di sanzioni. Le “Linee guida per il controllo ufficiale ai sensi dei Reg (CE) 882/2004 e 854/2004"
propongono una semplificazione della classificazione delle non-conformita richiamando il concetto di inadeguatezza
introdotto dalla norma nazionate. . _
~1a tabelfa & uno strumento flessibile che, c[a una Iato “istituzionalizza” la possibilita di nlevare una non conformita -
_senza dover contestare automaticameite ta sanzione (il Reg. 882/2004 prevede 2 articoli diversi per I'adozione di -
misure sanitarie preventive e per la contestazione di sanzuom) e dall'altro formsce elementi per uniformare i
comportamenti.
Resta una discrezionalita legata alla professionalita ed esperlenza dell’lspettore/audator
Per esernpio nella classificazione delle non conformita andranno considerate: :
- il tipo di non conformita: i problemi strutturali {pareti, pavimenti, ruggme ecc.) dovrebbero avere un peso minore :
rispetto ai problemi igienici o di contaminaziene crociata;
- il settore produttivo in cui le non conformita si rilevano {la presenza d1 soluzioni di continuo o ruggine in un
deposito alimenti ha un peso differente rispetto ad aree in cui si trovano alimenti non protetti potenmatmente
soggetti a contaminazione);

" - lestensione defla non conformitd {soluzmm di contenuo ‘che nguardano una parete o pill parti di parete o

~pavimento sono diverse da rottura di spigoli o esiti di urti in pareti);

- i dati precedenti dell’OSA/OSM: la valutazione finale terra in considerazione i risuitati di |spe210n| precedenti. La
non conformita sard considerata pil: severamente in un’impresa gia sanzionata per lo stesso problema o con storia
di non conformité ripetute in almeno 2 ispezionifaudit consecutivi.

. -Defmmone delle Non Conformita e delte misure da adottare : -
In caso di Non Conformita (NC) relativa alla normativa E’OSA/OSM deve porre nmedio La NC & la non
soddisfazione di un requisito e deve essere basata sui seguenti elementi: .

- Criterio/requisito: fa norma, il regolamento, fa procedura che prevede un determinato requ:s;to
- Difetto: lo scostamento dell’'organizzazione dal requisito;

- Evidenza: elementi che dimostrano lo scostamento.

11
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1D, Lvo 193/2007 mtroduce :i concetto di “inadeguatezza” che presuppone esistenza del requisito richiesto,
ma non del tutto adeguato al criterio previsto; in tal caso, Yorgano di controllo emette una prescnzione fa eui
mancata ottemperanza esita in sanzione amministrativa.
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L’OSA/OSM ha I’obbtlgo di mettere inatto le dovute Aznom Correttave, basate StH seguenta elementl minimi:

1

individuazione della causa;

2 rimozione della causa;
3 ripristino delle condizioni conformi. -
L'organo di controllo, nel decidere {'azione da mtraprendere deve tenere conto della natura defla non

~ conformita e dei precedenti dell'OSA per quanto riguarda la non conformita.

“Sequestro (689)
Sequesto (8%

12
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in base all'infrazione e al livello di conformita riscontrato, le azioni conseguenti del CU saranno coerenti con
lo schema sopra riportato.

La mancata rimozione di una nc minore nei tempi prescritti, fatte salve cause di forza maggnore 0

_risoluzione inadeguata e inefficace, esiterd in una NC grave, Sono considerate NC gra\n anche nc minori
ripetute dello stesso tipo di requisito/procedura e/o correlati fra di loro.

" In caso-di “st minuscolo” viene annotata nella relazione ex art. 9 Reg CE 882/04 e neiia ”scheda defle non

conformita” ilfla requisito/procedura da migliorare per giungere al soddisfacimento dello/a stesso/a; fa

chiusura della non conformita pud avvenire anche con comunicazione del! OSAJ/OSM,

L’OSA/OSM interessato o un suo rappresentante riceveranno: _

.- la notifica scritta della decisione sull'azione da intraprendere unitamente alle motivazioni;

- le informazioni su diritti di appello avverso tali decisioni/procedura e scadenze applicabili.

Le spese delle ispezioni effettuate per valutare la capacitd di risposta dell'OSA/OSM a seguito di non
conformita rilevanti {nc minore e NC grave) durante un controllo ufficiale, sono controlli supplementari {art.
28 Reg. CE 882/2004) a carico del’OSA/OSM e tariffate dall'art. 4 del D. Lvo 194/2008, per le imprese
rientranti nelle disposizioni del decreto. Per costo orario si intende, ai sensi del successivo art. 5, il costo
orario-della prestazione comprensivo di tutto il personale coinvolto nel controllo, nén il costo orario del.
singolo operatore che prende parte all’esecuzione del controlio sanitario. Il costo orario & md:cato nellAll.
C, sez | al Decreto succitato. L’importo attualmente & 50 euro/ora.
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Si ‘prevedono controih per “verificare la risoluzione di non conform:ta gravi, negli altr: casi si verifica
V'efficacia delle misure nel’intervento successivo.

Nel caso di l'ispezione/audit in pilt sedute: nel riscontro di nc minori, che possano determmare potenzsah
rischi per la sicurezza degli alimenti, o di NC gravi in una “seduta”, la successiva “seduta” € un controllo
supplementare; viceversa un “si minuscolo (inadeguatezza)” o una nc minore che non pregiudicano la
ssicurezza dell’alimento, pud essere gestito senza sopralluogo. "

" In questi casi {ispezionifaudit in piti sedute) dovranno essere compilate pill relazioni ex art. 9 con un unico
numero di verbale, seguito” da un numero/lettera progressivo che identifichi fa successione degli
interventi/soprafluoghi {es. N°01/A, 01/B, 01/C ecc.). Nel Sistema informativo il controlio ufficiale eseguitoin pil

. giornate-dovré essere inserito come controllo unico, ma terra conto 'dei singoli interventi in toco.

'Eserc:zm dei!a competenza ad effettuare i "contmlh uff’ ciali” di cui al Reg. CE 882/2004 neII’ASL VCO _
~ Uesercizio 'delie funzioni di Autorita Competente, per assicurare il rispetto di quanto previsto dal Reg. CE
882/2004 e attribuito ai Responsabili delle Strutture di igiene degli alimenti e della nutrizione (SIAN), Sanita
animale (SVET A), Igiéne Alimenti di origine ammale (SVET B), igiene degli allevamenti e produz:om zootecnlche
{SVET C); alle suddette funzioni & sempre stata e sara garantita idonea pubblicita.

Controlli supplementati efo su ncl'uesta de!l’operatore (Al 2)

‘Quando la rilevazione di Non Conformita {NC} tmpcne-controlli ulteriori de"'AC quest’ulttma ne addeb:ta |e o

_ spese agli OSA. | controlfi supplementari sono queli effettuati in aggiunta alla normale programmazione di cui al
Reg. CE n. 882/04 e svolti a seguito di Non Conformita che rendono necessatia la verifica della rimozione delle
- stesse. La decisione di avviare controlli supplementari dovra essere ben motivata. Le spese di tali controlli sono a
totale carico degli operatori dei settori interessati (compresa produzione primaria e vendita al dettaglio).
"L’AII'.Z @ una scheda esemp!iﬁcativa di alcuni'controiii supplementari e attivita di prelievo e campionamento..

’ Capltolo 4 Piani di mtervento e Assmtenza recrproca o

L'Autorita Competente Regionale.e e Autorita Competenta Locali rncercheranno forme d: collaboraz:one per'

-msghorare I'efficacia delle azioni di controlio ed evitare sovrapposizioni.

A, Piani di mtervento e

| CLASSIFICAZ!ONE DEGU STABILIMENTI EN BASE AL RiSCHIO '

IObiettlvo Regione: Rivisitazione sistema classificazione del rischio relativo lmpresa/atti\uta produttwa

Nel 2019 proseguira la valutazione/rivalutazione del rischio delle imprese e di spec:flche attivita produttive.
_ Per garantire la programmazione dei controlli come previsti dalle linee guida, le imprese saranno catalogate
in 3 classi di rischio: basso, medio e alto. Hl sistema informativo sara adattato alla nuova classificazione.

Gestione stati di allerta alimenti destinati al consumo umano e allmentt per ammail e gestlone
emergenze, Programma E1C - DPCM nuovi LEA

Sara mantenuta la funzionalita del nodo locale garantendo la piena mtegraznone dei persona[e dei Servizi
deputati alla gestione delle notifiche. :
In regime di Pronta Disponibilitd & garantita la condivisione dei protocolh di intervento suddivisi per smgola
- categoria professionale.
Sara garantito il corretto invio alla regione delle informazioni necessarie.

Sul portale de! Ministero della Salute & attiva da gennaio 2017 una sezione dedlcata alla gestnone dei

- richiami di prodotti non conformi operati direttamente dagli OSA/OSM; la pubblicazione dei dati relativi ai
richiami sul sistema nazionale sara effettuata dalla regione mediante il Nuovo Sistema Informative Sanitario
{NSIS). Nei casi in cui venga disposto il richiamo, gfi OSA devono scaricare dal sito del Ministero della Salute

Fapposito modello, compilarlo e trasmetterlo alla ASL che, valutata l'appropriatezza, lo trasmetterd

sollecitamente alla mail regionale dedicata (allerta. ahmentare@regione piemonte. lt) Medesima procedura

sara adottata per la revoca del richiamo.
Quando presente, sara appl:cata la- aucva procedura di gestione degii stati- di allerta al:mentare e delle
emergenze alimentari anche nei giorni prefestivi e festivi e durante gli orari serali.
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in applicazione degli art. 131-136 del Reg. UE 625/2017 la Commissione E‘uropea‘ sta avviando il nuovo '
. sistema informatico per la gestione delle informazioni sui controlli ufficiali ed altre attivita ufficiali {IMSOC)
con i seguenti ohiettivi:

» utilizzo della piattaforma per Ia gestione dei contro!h ufficiali specifici previsti per animali e prodott: da -
parte delle AC degli SM;.

® integrazione ed aggiornarmento degli attuali sEstém_i informatici gestiti dalla Commissione per scambiare
dati ed informazioni sui controlli ufficiali {inclusi PCF);

. @ collegamenti con il sistema TRACES;
» gestione dei dati personali, data secunty (EDPS)

Tale piattaforma sostituird parzialmente gli attuali sistemi (TRACES Bovex/Europhyt/:RASFF) e dara B
attuazione elettronicamente alla maggior parte delle disposizioni del nuovo Reg. 2017/625, quali:

-# scambio tra gli SM di tutti i documenti e datl necessari per E'esecuzsone di controlli-ufficiali (certificazione
ed e-certifi caznone)

“® assistenza amministrativa e cooperaz:one (AAC) un:ﬁcando i sistemi in relazione ai rischi per ia salute -
- umana, vegetale, animale e del benessere degli stessi;

& fornire strumenti per raccoghere e gestsre le relazioni sui controili uffuc:ah formt; dagli Stati membrl alla -
Commissmne, :

® comunicazione a/da paes: terzi;

ed ampliera il propric campo di appltcaznone a: persone, ammah benessere ammaie, p:ante sanita, OGM
standard di mercato /frode, ambiente, ec.

tnfézioni,_int055icazioni e tossinfezioni alimentari. Programma E14 - DPCM nuovi LEA = ]
- Il sistema regionale di sorveglianza delle malattie trasmesse da alimenti prevede 1a raccolta e Fanalisi dei -
dati relativi ai focolai epidemici di MTA, definiti come 2 o pili casi di malattia correlati al consumo di un -
. alimento comune. Il monitoraggio, che prevede anche la registrazione dei casi singoli, riguarda sia le
tossinfezioni alimentari sia fe mtossmaz:om da sostanze chimiche e avvelenament1 {funghi, biotossine
~-maring, ecc) - .
Secondo quanto previsto dali’azmne 9.1.3 del PRP “Potenziare 1I sisterna di sorveglianza e gestione MTA”, la -
revisione delle Linee guida regzonalt & stata ultimata all'inizio del 2019 ed esse verranno approvate neE
corso del 2019. :
Sard migliorata FPefficacia del SIstema promuovendo I'applicazione puntuale della procedura in uso
- (aggiornata nel 2018) e la formazione del personale dei servizi interessati secondo gli indirizzi regionali.
- Saranno continuamente affrontate le criticita di sottonotifica, dello scambio di informazioni tra servizi, della
gestione dei casi in pronta disponibilita.
I servizi veterinari mantengono aggiornati i piani di emergenza per prevenire, gestire ed estinguere i focolas
di malattie del bestiame che determmano lo stato di emergenza.

~ B. Cooperazione e Assistenza reciproca

Si riprogramma |'effettuazione di 2 giornate dl controlli sulla fmera ittica con la Direzione Manttlma d|
Genova: si tratta di verifiche congiunte tra ASL VCO e Nuclei ispettivi delle Capitanerie di Porto liguri.

- CONTROLLI SU ALIMENT! IN FASE DI SCAMBIO/ IMPORTAiIONE (SINTES!I E TRACES)

Sono aumentati gli scambi e le importazioni di alimenti e di animali da Paesi europei ed extra UE; a fini di -
tracciabilita e gestione dei controlii sulle merci introdotte & stato istituito da anni a livello europeo il
sistema informativo TRACES. A livello nazionale SINTES! supporta il controlio di merci provenienti da Paesi
comunitari e prodotti extracomunitari non armonizzati. Ogni ASL conosce in anticipo animali/prodotti in
arrivo sul territorio e programma controlli, basati sulla valutazione del rischio, a monte. della
commercializzazione. Dal 2012 si coilabora con PiF, USMAF, e UVAC e si condividono e coordinano 2 tipi di
. controlli: _ : :
- prelievo di campioni ufficiali sulla base della programmazione UVAC;
' 15
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- verifiche a destino sul luogo dél[a certificazione, {corrispondenza. prodotto-documentazione di-
- accompagnamento, etichettatura, integrita delle confezioni e condizioni igienico sanitarie).

L'ufficio UVAC Piemonte trasmette alie ASL il programma dei controlli da effettuare su animali e alimenti di
origine comunitaria in arrivo. Ogni controllo sara inserito nel sistema TRACES, '

1l 5-10% dei campioni regionali sard su merci da Paesi Terzi, possibilmente prodotti preconfezionati
allorigine (controllo documentale e inserimento dell’esito dei campionamenti nel sistema TRACES). |
campioni saranno effettuati possibilmente su prodotti preconfezionati all’origine ne!i’amblto della
sorveglianza routinaria, senza vincolo della partita.

Guida del Min. della salute “Criteri per la valutazione degli alimenti di origine animale provenienti da paesi

. terzi” & disponibile: (http://www.salute.gov.it/portale/ministero/file/PIF /territorio2013/linea_guida2013.pdf)

- Campionamenti: documento “il controllo uffi ciale nelle rivendite dei prodotti etnici”: http://www.alimenti—
salute.it/PISCITELLL_G_Annon_cib_etnic_2014.pdf ;

Per il programma TRACES il compito dell’ASL VCO & di:

- verificare i documenti INTRA, DOCOM, DVCEA e DVCEP; ogni anomaha sara comunicata - al’UVAC
Piemonte e Valle d’Aosta;

- gestire correttamente le drganizzaziont e gli utenti (creazione, validazione, eliminazione);

- inserire obbligatoriamente il controlio in TRACES nei seguenti casi: : _
a) su tutti i DOCOM relativi a partite sottoprodotti di categoria 1,2 e proteine animali trasformate derivate
da materiali di cat. 3, per ottemperare agh obblighi di comunicazione di cui all’art. 48 par. 3 del Reg. CE n.
1069/2009;
b} sui DVCEP relativi a prodotti :mportat! canalizzati (p.e. re:mpor’taz:one distruzione, trasformamne)
€} sugli INTRA oggetto di controllo UVAC Piemonte; \
d} sugli INTRA, DOCOM, DVCEA e DVCEP oggetto di controlio sfavorevole; :

e) sugli INTRA relativi di animali destinati al macello in percentua!e vaﬂabde in base al numero di partite in arrivo.

Per problematiche relative alle utenze ASL in TRACES o per maggiori informazioni contattare direttamente -
- I'Amministratore Regionale TRACES Piemonte c. btlewskl@samta it - uvac.piemonte @sanita.it.

-Come prescritto dal Reg. (UE) 2017/625 dal 14, 12 2019 i DVCE saranno sostituiti dai DSCE (Documento
‘Sanitario Comune di Entrata) rilasciati tramite sistema TRACES New Technology (TNT) che solo in parte
trasferira le informazioni presenti nell‘attuale TRACES.

L'accesso @ TNT avverra tramite I'accreditamento del’Unione Europea (ECAS); chi gest:sce le strutture di
destinazione delle importazioni dovra richiedere una nuova utenza. :
TRACES continuera invece ad essere utilizzato per gli scambi e I'export e non é ancora stab:llto quando si
passera a TNT per tutte le certifi icazioni. : :

Nel 2019 sara organizzato un momento formativo per filustrare Ie nuove funzlonahta del sistema TNT

Capitolo 5 - Audit sulle Autorita competenti

-AUDIT DI SESTEMA

" (cfr. Allegato 3 — Programma audit. regionali autorita competente 2019}

Obiettivo Regione: programmazione ed effettuazione audit generale e di settore

Obiettivo ASL: programmazione ed effettuazione audit interni

Gli obiettivi di questi audit sono la verifica dell’efficacia dei controlii ufficiali in materia di mangimi, alimenti
e benessere degli animali

Gli audit saranno svolti in basealle imee guida definitive approvate dal Settore Prevenzione e Veterinaria con DD
n. 13 del 14.01.2016 sulfa base delle esperienze e del riesame delle attivita svolte nel programma precedente. li
programma regionale annuale non include la verifica dell’ASL VCO, che & stata auditata nel 2018. '
| Servizi deputati alla Sicurezza Alimentare . del Dipartimento di Prevenzione, per il 2019, proseguiranno
Vesecuzione di un audit interno privilegiando quello sull’organizzazione per verificare lo standard di
. operativita, con particolare riguardo alle modalita di controllo nelle imprese alimentari ed alla verifica degli
: atti conseguenti a questa attivita avendo come criterio i Reg. CE 882/2004 e Vaccordo CSR n. 46 del
07.02.2013.
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Capitolo 6 — Criteri operativi e procedure per il controllo ufficiale nelle filiere alimentari - :

In allegato al PRISA 2019 si trovano: linee guida, piani specifici e tabelle di ripartizione per ASL. Sono stati
aggiornati il modello di Relazione art. 9 Reg. CE 882/2004 e la Scheda NC (All. 4-1 ¢ 4- 2) in applicazione
dell’Accordo CSR 212/2016.

6.1 Sorveglianza acque potabili - Programma E13 ~ DPCM nuovi LEA

- Cromo esavalente: con Decreto del Ministero della Salute del 31.12.2018 viene posticipata 'entrata in
vigore del Decreto 14.11.2016 che modifica I'all. | del D. Lgs. 02.02.2001, n. 31, che attua in Italia la Dir.
© 98/83/CE relativa alla qualita delle acque destinate al consumo umano. Le modifiche previste sono

| posticipate al 31.12.2019

~ |Obiettivi ASL:

- prelievo 9 campioni per controllo radionuclidi nellé acque destinate al consumo umano

‘I~ _non sono presenti nel territorio stabilimenti che imbottigliano acque destinate al consumo umano

Acque distribuite dagli acquedotti pubblici: i campionamenti e le frequenze di controllo sono stabiliti dal
" D.lgs. 31/01 e s.m.i. £" stato pubblicato il DM 14.06.2017 che ha modificato gli all. 2 e 3 del D. igs. 31/01;
I'attivitd di campionamento proseguira con la normale programmatzione in attesa di indicazioni regionali.
Nel 2018, il Min. della Salute, con I'ISS ha organizzato un corso di formazione nazionale per “Team leader” e
per “Formatori di team leader” per 1'implementazione dei Piani di Sicurezza dell'Acqua {PSA) nella filiera
. idro-potabile; nel 2019, tale importante corso verra replicato ad Asti come formazione specifica per le
figure coinvolte neli'nmp!ementaz:one de: PSA.

* “Casette dell’acqua”: saranno sorvegliate le struttire non controllate nel 2018 (3 controlh 20%}, mediante
campaonamentl delf’acqua, sopralluoghi e verifica del piano di autocontrollo; il tutto secondo i criteri

' definiti dal protocolio operativo e dal verbale di ispezione del 2014. ‘
" Apparecchiature di trattamento defle acque destinate al consumo umano: a seguito della crescente, :

“diffusione dell’utitizzo da parte degli OSA di tali apparecchiature il Ministero della Salute ha emanato in
materia il D.M. 25 del 07.02.2012. in merito alla sua applicazione, sara effettuata, durante i controlli ufficiali

- la verifica di tali apparecch:ature compilando ia check list (AlL.5).

Produzione di acque potabili zmbottzgilate gli stabilimenti di mbotﬂghamento dell'acqua destinata al

consumo umano saranno sotfoposti, se presenti, a controlli |spett|w con le frequenze stabilite dall'intesa
CSR 212/2016, in base al livello di rischio. - '

© 6.2 Sorveglianza sugli stabilimenti "re"gistrati, -corﬁpresa fa produzione primaria; e sugii' stabilimenti
ricanosciuti - Programma £3 - DPCM nuovi LEA

6.2.1. PRODUZIONE PRIMARIA

Tipologia attivita Linee guida 882-854 Codic sist.[Attivita presenti  |Controlli programmatiCompetenza
{CSR 212/15) _ o info. Reg. sulla base del rischio : ’
Caccia - attivita registrate 852 . 6 2 SVETR
Pes.c_a N }mprese registrate 852 che effettuano 3 1 SVET B
attivita di pesca .
Raccolta molluschi — Imprese registrate 852 chel . Mon presenti
effettuano  attivitd - di = produzione/raccolta esedri?;itf ::-t?ﬂita - . | sveTs
molluschi | nelrasLvco
{Produzione di alimenti in allevamento per la NO'}.F(;V_ESEﬂ;i.t
' ; esercizi di vendita .
;zr::ta diretta al consumatore di latte crudolt.a AD703 diretta attivi . - - SVETC
nell’ASLVCO
Raccolta vegetali spontanei Su indicazioni regionali SIAN -
Coltivazioni permanenti ad uso alimentare umano . Su indicazioni regionali . SIAN
{Coltivaziont non permanenti ad uso aliméntare umano “-{Su indicazioni regionali | SIAN -
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6.2.1.1 Produzione primaria — Coltivazioni vegetali

- OL1 E GRASSI VEGETALI : :
il controllo alla produz:one/trasformazione/confezumamento di olu e grassi vegetalt awerra {CSR 212/16) '
con le frequenze previste dalla categorizzazione del rischio.

Nel 2019 sara effettuato 1 campione di olio di frittura usato da prelevarm presso gli utilizzatori (es.
friggitorie) per verificarne il riutilizzo e la pericolosita per la salute. il campione sara di 4 aliquote da almeno
250 mi ciascuna + Una aliquota aggiuntiva per fa prova di conferma. '

FUNGHI {MICOLOGIA)
- Ispettorato micologico L. 352 del 23 08.1993 ~ Programma E12"

~ Obiettivo degh Ispettorati micologici & prevenire i casi di intossicazioni da funghi medaante fe attivita
previste dalla normativa nazionale di settore.

“La Det. Dir. n. 205 del 29.03.2018 definisce i nuovi “Indirizzi operat:w per Ea gestione . deli’lspettorato .
‘micologico delle ASL e per la disciplina della commercializzazione dei funghi epigei freschi spontanei da
parte del’OSA”; tale determinazione prevede alcuni adempimenti per gli OSA tra cui il fatto che il

- ristoratore che intende utilizzare funghi freschi spontanei raccolti in proprio, per la preparazione dei piatti -

da proporre ai propri clienti, deve possedere I'idoneita al riconoscimento delle specie fungine. Inoltre,
I'utilizzo per la somministrazione & consentito ai ristoratori solo previa certificazione di awenutn controlio
da parte dei micologi delle ASL o da parte di micologi privati autofizzati.

Da ultimo I'OSA dovra prevedere nel documento di autocontrollo una procedura atta a garantire il sicuro
consumo dei funghi che comprenda le modalita di approvvigionamento, il referenziamento dei fornitori, la
certificazione micologica, la conservazione ed il trattamento del prodotto. :
Anche nel 2019 I'lspettorato micologico garantira:

.A. Vigilanza su produzione e commercializzazione :

- certificazione e vendita dei funghi epigei freschi spontanei destinati ai commercio su nchtesta deII’O S A.
garantendo orati e sedi sul territorio; :

=" controllo ufficiale dei funghi postiin commercuo, con partlcoiare attenuone alle procedure di validazione
dei fornitori {prioritariamente presso aziende che importano/commercializzano al'ingrosso) ed a quelle

_ di valutazione della commestibilita dei funghi anche in relazione alle contaminazioni entomatiche; _

- controlio della corretta certificazione dei funghi, delle modalita di certificazione e formazione dei
micologi convenzionati (con particolare riguardo al CAAT); '

B. Organizzazione delle attivita a supporto della raccolta privata :

- ‘determinazione delle specie fungine presentate dai privati cittadini/raccoglitori-consumatori garantendo

‘orari e sedi sul territorio soprattutto nei mesi di maggior crescita funging; '

. Supporto in casi di sospetta intossicazione da funghi .

- - consulenza ad ospedali e strutture di emergenza in caso di sospette mtossncazmm da funghi prevedendo
eventuali modalita di pronta disponibilita anche a livello di piii aziende sanitarie;

D. Informazione ed educazione sanitaria rivolte alla popolazione ed a gruppi di interesse attraverso
incontri, mostre micologiche, predisposizione di materiale informativo sui rischi derivanti da un
consumo non consapevole dei funghi. :

L'attivitd di campionamento sard condotta prewa verifica della tracaablhta del prodotto e la correttezza

dell’etichettatura. | campioni, @ norma di legge, saranno costituiti da aliquote non inferiori a 100gr.

Per la conservazione ed il trasporto saranno garantite le seguenti condizioni: __

- funghi freschi e refrigerati: mantenimento della temperatura di refrigerazione, i campioni per la
ricerca parassitologica non devono essere congelati; '

- funghi congelati e/o surgefata mantenimento della temperatura.

Saranno effettuati 3 campioni per {a ricerca di metalli pesanti (Piombo, Cadmio e Nichel} alla dlstr:banone
- Al fine di standardizzare queste verifiche, si rimanda al protocolio tecnico allegato al PRISA 2016.
La rendicontazione dell’attivita sara svolta annualmente, con specifico riferimento a:
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- controllo ufficiale (attivitd di sorveglianza e di campionamento rendicontabile attraverso il Sistema
-informativo regionale) :
- controllo su richiesta delle specie fungine presentate da privati cittadini (da rendicontare attraverso la
compilazione di apposita modulistica)
- -atlivita. a seguito di intossicazione (integrare i dati del Sistema informativo con la compilazione di -
apposita modulistica)
.- attivita di informazione rivgite a cittadini, operatori sanitari e |st|tu2ton| (da rendicontare attraverso la
~ compilazione di apposita moduhst;ca)

6.2.1.2 Produzmne primaria — Allevamento zootecnico :
li controllo della produzione primaria si espllca attraverso i seguentl programmn nchiamata net DPCM nuowi LEA
1. sistema informativo per il controllo delle aziende zootecniche su anagrafe nazionale (D3)
2. sorveglianza sui concentramenti e spostamentl animali (D1);
3. profilassi ai fini della-eradicazione delle malattie infettive e diffusive degli animali (D5);
4. sorveglianza epidemiologica delle malattie infettive diffusive degli animali (D6); :
5 predisposizione di sistemi di risposta ad emergenze epidemiche delle popolazioni animali (D7);
6. . prevenzione e controllo delle zoonosi ~ controllo delle popolazioni selvatiche ai fini della tuteia
- delta-salute umana e dellequilibrio fra uomo, animale e ambiente (D12};
7. sorveghanza sul!’amplego del farmaco per uso veterinario e prevenzione della farmacoremstenza
_ (D8); . _ .
8. -sorveghanza sulta presenza di residui dl sostanze non autorezzate farmaci, contammatl negh _
. allevamenti in conformita con il piano integrato dei controlli (E4); :
9.~ controllo sul benessere degli animali da reddito (D4) e controlio del benessere degli- ammall da
» - affezione (D9/2); : _
10.. sorveglianza sugli stabilimenti reg:stratl compresa la produztone prlmarla (E3) e sorveghanza e -
' controlio sulle attivitd connesse agli alimenti produzione primaria (EB); : : '
11, 'sorveghanza sull’alimentazione animale e sulla produzione e distribuzione dei mangimi (011)
12.  riproduzione animale (D2); :
13, vugﬂanza e controllo sull’i impiego di animali nella spenmentazmne (013) , :

"I Servizi Veterinari verificano nelle aziende zootecniche V'applicazione delle misure e dei prowed:mentt
previsti a garanzia della sicurezza alimentare (prevenzione delle zoonosi); contestualmente effettuaro
attivita di prevenzione {controllo diagnostico.e b:osscurezza) delle malattie degli animali non trasmissibili

~alf'uomo, a tutela deile produzioni animali.

Queste attivita di prevenzione prevedono sisterni integrati di intervento, il coordinamento degli interventi

“delle Aree A e C e Iindividuazione delle priorita sulla base dell’analisi.del rischio, facilitando il passaggio a
interventi integrati che comprendano la vern‘" ica di tutti gli aspetti previsti dal “pacchetto igiene”.

Durante i sopralluoghu in allevamento, sara verificata la corretta detenzione e lo stato di salute generale
degll animali d'affezione. -

6.2.1.2.1 Sistema informativo per il controllo delle aziende zootecniche su anagrafe nazionale —
Programma D3 — DPCM nuovi LEA '

La normativa comunitaria a tutela della sicurezza aflmentare, denominata “Pacchetto Igtene , prevede
controlli su tutta la filiera alimentare e la disponibilita di sistemi anagrafici informatizzati delle varie specie,
con informazioni aggiornate ed affidabili. Responsabile delle anagrafiche & FUfficio Anagrafe Veterinaria,
‘attualmente vacante, ' :

Obiettivi

1. registrazione ed agglornamentl delle: amende allevamenh ed operaton dei comparto zootecnico nelle
relative Banche Dati Nazionali {Bovini, Bufalini, Ovini, Caprini, Suini, Equidi, Lagomorfi allevati, Avicoli,
impianti di acquacoltura ed attivita di aptcoltura) assicurare che l'inserimento e I'aggiornamento delle
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mformazeom relative ad aziende, a!ievament: proprietari, detentorl siano effettuate nei temp: stabiliti
dalla normativa;

2. gestione e aggiornamento dell’anagrafe informatizzata delle aziende rootecniche e degli animali da

" - - reddito;. verifica della completezza delle informazioni ed il rispetto dei tempi di registrazione delle

“ movimentazioni dei capi e delle partite (7 giorni + 5 giorni lavorativi per il’ de!egato)% verifica e
‘correzione delle anomalie trasmesse; : -

“in particolare nel 2019 si affronteranno le seguenti problematiche:

< s»_'

inserimento in ARVET e BDN delle “Autorizzazioni” e delle “Informazioni” relative agli allevamenti;

\

aggiornamento sul portale VETINFO dell'anagrafica degli allevamenti avicoli, delle attivitd apistiche e, dal
2019, degli allevamenti di lagomorfi e ruminanti selvatici aflevati {Decreto 02.03.2018 “Modalita operative
.di funzionamento dell'anagrafe informatizzata delle aziende dei lagomorfi d'allevamento e di altre spec;e”)

inserimento in BON di tutti gli animali identificati elettronicamente;

inserimento dell’esito della genot:pszzazlone di ovini e caprini in BDN;
_georeferenziazione delle aziende e degli apiari;

controllo anagrafico delle movementaz;om animali sul terrttono deII'ASL VCO

emissione delie certificazioni di alpeggio 2019 {Mod. 7) con le nuove modalits BDN (D M. 28.06. 2016)
" ovvero la validazione di tutte le movimentazioni in alpeggio;

AL N NN

< .

“aggiornamento dell’anagrafe equina, in attesa della pubblicazione del DM previsto per il 2019; -

formazione ed informazione degli allevatori per 'implementazione e la diffusione dell’utilizzo del Mod.
4 informatizzato in tutti gi allevamenti,

v applicazione del tariffario per le anagrafi zootecniche (D.G.R..19-4736 del 06. 03'2017)-

v’ gestione e organizzazione dei Controlli Ufficiali di identificazione e Registrazione (I&R) negli allevameriti
bowm bufallm ovini, suini, eqwd: e ne!le attivita di apicoltura

Attivita pre\nsta : :
1 controlfi ufficiali nefle- aziende s0no ef‘fettuatl senza o con preaweso minimo ed i criteri di sce!ta de! i
campioni da controllare si avvalgono della valutazione de! rischio. La Regione (bovini, ovicaprini e suini),
PUAV (equidi + controlli extra)e ARPEA individuano le aziende da sottoporre a controllo. A livello locale
- viene redatto un verbale con i criteri adottati per la Se!ezione del campione e elencate le aziende inserite’
~ nelle varie categorie di rischio {equidi) | controlli sono inseriti nell’attivita ordinaria e gii esiti dei controlli I/R
sono considerati anche per Ja verifica del rispetto dei requisiti di Condizionalita. Ad ogni ispezione
corrisponde un resoconto su modello standardizzato e gli esiti sono registrati nel Portale dell’Anagrafe
Zootecnica (VETINFO-BDN). Il controllo & mirato al sistema di 1/R: le check-list ministeriali sono registrate -
entro 15 giorni dalla loro compilazione. in caso di controlli non favorevoli con o senza prescrizioni, le check-

list sono scansionate ed inserite direttamente in BDN, Una parte rilevante dei controlli saranno effettuati

congiuntamente da 2 veterinari o da un veterinario e un TP, ovvero utilizzando la rotazione dell’'operatore

- .competente per territorio. Sono previsti una serie di sopralluoghi congiunti area A e area C; in questo modo

si soddisfano sia i requisiti di collaborazione ed attivita integrata tra servizi del Dipartimento di Prevenrzione,

sia azioni di contrasto e prevenzione della corruzione, come previsto nel Piano triennale aziendale.

Anagrafe bovina. Sono censiti 454 aziende di cui 348 da riproduzione per 5642 capi. La Regione ha estratto

tutto il CAMPIONE di allevamenti bovini da sottoporre a verifica {4% degli allevamenti presenti}. Tale elenco
& stato integrato in base a valutazioni del rischio locale (10 aziende sono state identificate per un controllo

_ straordmarlo)

Anagrafe ovicaprina e suina. Sono censiti 1089 allevamenti di cui 631 caprini {10200 cap:) @ 458 ovini (8300
capil in 897 aziende. | suini sono allevati in 109 allevamenti e circa 500 capi. La Regione ha estratto tutto il

" campione di allevamenti ovi caprini e suini da sottoporre a verifica (3% degli allevamenti ovicaprini e 5% dei
capi e 1% di quelli suini presenti).
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- Anagrafe equina. Sono censiti in 898 allevamenti di cui 467 di cavalli (1044 capi), 417 asini (740 capi) 14
muli (17 capi). | controlli riguarderanno il 5% delle aziende presenti. Nella selezione degli allevamenti &
inclusa una quota di aziende con equidi DPA. La scelta del campione & stata effettuata dall’UAV.

Anagrafe apistica. Con il Decreto 11.08.2014 “Approvazione del manuale operativo per la gestione
dell'anagrafe apistica nazionale”, il Ministero della Salute ha definito le procedure per la gestione della
. 'BDA. 5i prevede il controllo dell'1% degli apiari mediante check-list ministeriale. Continuerd 'allineamento
" dell’anagrafe apistica nazionale ARVET-BDN. Nel VCO c: sono censiti 1260 apiari compres& i nomadi, inseriti
in 388 aziende , perun totale'di 9100 alveari. :

Prospetto r;epiiogatwo della attivita programmata per il 2019

Allevamenti Allevamenti censiti % richiesta “programmata | vigilanza integrata
Bovini da riproduziene 348 (454 aziende ) 4 % (19 allev) 19+ 10 altev. 4
Suini 109 {8 rip) 2% 5 altev, 1
- - Ovini e caprini 1089 allevamenti 3 %allevare. . | 38allev. 900 8
) o {897 az} {5% capi) capi
Equini 898 allevamenti 5% 47 allev. 1
Avicoli 17 {3 sopra i 50) 3% 1
. api . 1260 apiari . 1% 13. . = 0
ittiocoltura 20 nd 0

. Indicatori - :
s . di efficacia: % irregolarita riscontrate/aziende controllate; - : o o
e di attivitd: % allevamenti controllati/controliabili (100% livello ;)rewsto) 100% registrazione =
- . controlli in Banca Dati; 100% rispetto programmazione; _ :
e . di effi cienza: controlli specifici inseriti nell'attivita ordinaria
. _'dl miglicramento della qualita e dell’ appropriatezza: :
o -modalita di estrazione del campione in base alle categorie di rISChIO
o disponibilita dei verbali di estrazione del campione; -
il 5% delle check llst effettuate sara sottoposto a verifica di ll° livello e renducontata aI settore reglonale

6.2.1.2. ZISbi'veglianza-sui concentramenti é'spostamenti animali - Programma D1 - DPCM nuovi LEA

Non sono preseénti stalle di sosta autorizzate per il commercio di bovini, ovini, caprini e suini,

Sara predisposta una procedura e modufistica dedicata per il rilascio della autorizzazione sanitaria aEla
realizzazione di fiere, mostre di animali, palii, ecc. Nella procedura sono indicate le prescrizioni sanitarie e di
benessere animale e il parere viene rilasciato congiuntamente dal direttore del Servizio veterinario di area
A e di area C, ognuno per quanto di propria competenza. In questo modo si soddlsfano sia | requisiti di - -
collaborazione ed attivita integrata tra servizi del Dipartimento di prevenzione, sia azioni di contrasto e
’ prevenzuone della corruZtone come prewsto nel piano triennale aziendale,

' 6.2.1.2.3 Profilassi ai fini delia eradicazione delle malattie infettive e diffusive degli animali - Programma -
D5 ~ DPCM Nuovi LEA -
- effettuazione dei piani di prof'lasm e di eradicazione reglonalt e nazionali
- attribuzione qualifiche sanitarie
- valutazione epudem:oiogtca det dati ai fini della programmazione deli’attnnta _

MALATTIE DEI BOVINI

Tubercolosi bovina : : -
il piano di controllo ed eradicazione deEIa tubercolosi & obbhgatorto e attuato secondo le dlSpOSlZlOl’li europee -
un obiettivo primario del controllo delle zoonosi negli allevamenti. Le provincie di Verbania e di Novara hanno

gia acquisito la qualifica comunitaria di territorio ufficialmente indenne {Dec. 2007/174/CE).

;
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Obiettivo annuale Mantenimento della qualifica comunitaria. {obiettivo aziendale) _
Nella gestione dei focolai, Vobiettivo di miglioramento, appropriatezza e qualita (ambito 15) si realizza '
applicando i protocolli delia DGR n. 50-10866/2003, dalfa DD 776 det 30/11/2017 e dal programma annuale
di controlio. :
Attivitd prevista. Confermata l'etd diagnostica dt 24 mesi e penod:csté blennaie negli alEevamentl da

riproduzione. Prova di compravendita sui capi provenienti da Regioni senza gualifica. Sono stati considerati .

elementi di rischio per gli allevamenti da sottoporre al programma di controfio supplementare (S5):
= a3 molteplicita degli acquisti ovvero presenza di movimentazioni anomale;
* le pregressa o attuale rilevazione di irregolarita significative ai controlli anagrafici;
™ e aztende che praticano il pascolo vagante extraprovmc:aie

A it ti \ . . . .
z:endsrelz;a;amgn i Capi presenti Allevamenti da controllare | Stima Capi da controilare
454 aziende dicui | 5.406 capidicui 3.476in | 206 (194 in scadenziario + 1900

348 da riproduzione etd diagnostica | . "12 5S)

_Per gli aspetti operativi, si fa riferimento alla nota reg. prot. 24056/A1409A del 20/11/2018 “Piano- di
eradicazione regionale della tubercolosi bovina, brucellosi bovina ed ovi-caprina e delfla leucosi bovma
enzootica —anno 2019”7,

E’ previsto un protocoilo di collaborazione medico-veterinario in caso di infezione 0
- L'acquisto’ delle dosi di Tubercolina bovina necessarie per la attivita diagnostica saranno- acqwstate _
" direttamente dalla Farmacia dell’ASL e caricate sul centro di costo del Servizio veterinario, come previsto -
'dalle nuove disposizioni regionali. o ' :

Indicatori : :

" di efficacia: % azuende mfette/controilabeis % aziende UI/controiIabill (nf <O 1%, >99 9%)

di attivita: %aziende e capi controllati/controllabili {100% dei previsti livello minimo};

di efficienza: (n..azienda e n. capi controflati ~ n. aziende e n. capi controllati ‘programmati sulia’base del
- rischio)/n. aziende e n. capi controliab:h indicato come. hve!!o minimo di controlio prewsto 0 prossimo a 1

Brucelosi bovina -
R piano di eradicazione & obbhgatono viene attuato & sensi delle dlsposmom guropee. | Piemonte ha
acquisito la qualifica UE di Regione uffi cnalmente indenne. :
- Obiettivo annuale: mantenimento delta qualifica’ comunitaria. Per. ghi aspettl operatsw ¢ si riferisce alla’
‘nota reg. prot. 24056/A1409A del 20/11/2018 “Piano di eradicazione regionale della tubercolosn bovina,
- brucellosi bovina ed ovi-caprina e della leucosi bovina enzootica ~ anno 2019".
. Attivita prevista - :
Prosegue il controtlo secondo la programmazaone qumquenna!e di sorveghanza regionale. | capi adulti in
compravendrta vengono sottoposti a controllo sierologico (TRB). -
' predisposto un programma di sorveglianza supplementare $S in base all’analisi dl rischio locale. Le

* positivita di origine aspecifica saranno gestite con i protocolli adottati con la DGR n. 50-10866/2003.

_tAziende- Allevamenti presenti Capi presenti Altevamenti da controllare Allevamenti Sorv.Supp.
454 azlénde di Fua 5.406 C‘E!pi_dl cul _3.476 n| e (53 in'scadenza +12SS) | 12
348 da riproduzione efa dcagnostlca .

. Indicatori di efficacia: % aziende Ut/controllabili (rif. >99,8%); _

di attivita: % aziende e capi controllati/controfiabili (100% dei previsti livello mlmmo)

~ di efficienza: "(n. azienda e n. capi controllati — n. aziende e n. capi controllati programmati sulla base del
rischio)/n. aziende e n. capi controllabili indicato come livello minimo di controllo previsto = o prossimo a 1
E' presente un protocollo medico-veterinario in caso di riscontro di casi di infezione.

Leucosi bovina enzootica
_ |l ptano di eradicazione della leucost bovina enzoot:ca é obbl:gatono

Obiettivo annuale & i mantemmeﬂnto della qualifica comumtana.
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Attivita prevista | controlli per LEB sono allineati a quelli per brucellosi. {ved tab. bruceliosi)

- Rinotracheite infettiva bovina (iBR)
Nel 2017 con DGR 27-5081 del 22.5.2017 & stato approvato a! nuovo piano regionale di erad:cazmne e d|

B profilassi per il triennio 2017-2010. Nel VCO il piano regionale di profilassi & stato attuato con successo ed
oggi il 100 % delle aziende da nproduzlone ha acquisito la gqualifica.
Obiettivo annuale mantenere la situazione attuale, evitando fa reinfezione negh alievaments
Attivita prevista : prelievi con cadenza anhuale, su tutti-i capi di etd superiore a 24 mesi: controllo sugli
animali in compravendita di etd >12 mesi. | maschi da riproduzione movimentati saranno controliati
indipendentemente dall’'eta. Approfondimento negli allevamenti in cui si rileva circolazione virale. Saranno -
garantiti i controlli aggiuntivi previsti dal nuovo piano regionale ANABQORAP! agli allevatori che ne faranno
- richiesta, senza ulteriore aggravio per I'utente (controlli sugli animali di et superiore ai 12 mesi)

Aziende- Allevamenti presenti Capi presenti Allevamenti da controllare
454 aziende di cui _ -5.406 capidicui 3.476 ineta ' 348
348 da riproduzione : diagnostica

Indicatori di efficacia:: aumento percentuale di aziende con qualifica;
di attivita: n. aziende controllate = n. aziende controtlabili _ -
di appropriatezza: rimodulazione del piano aziendale nelle aziende in con episodio di reinfezione

Diarrea Virale Bovina {BVD) - L
. Per il 2019 & previsto il mantenimento delto screenmg diagnostico sierologico in 6 atlevamenti.
Obiettivo annuale. Saranno controllati gli allevamenti aderenti al Piano di monitoraggio.

Indicatori di efficacia: individuazione della eventuale circolazione virale nelle aziende aderenti; _
v’ individuazione capi P.\. ed eradicazione dell'infezione in azienda

.Paratubercolesu _ ' T ' e
‘La Regione Piemonte, con DGR n 15 7093 deE 10/02/2014 ha recepito le hnee gmda m;mstenah per 1£
controllo e la certificazione degli allevamenti nei confronti della paratubercolosi, approvate dalla
Conferenza Stato Regioni con Accordo in data 17/10/2013. Gli obiettivi sono:

“a)raccogliere dati sui casi clinici di ParaTBC; _ S

. b)fornire agli allevatori strumenti per prévenire I'introduzione deil’mfezaone e controliame la d:ffusaone )

. c)permettere la certificazione degli allevamenti per il commercio deglf animali, del latte e derivati per
Fesportazione verso quei Paesi Terzi {Russia, Cina, India) che [a richiedono.

Obiettivo annuale Per il 2019 I'obiettivo @ mantenimento della qualifica base PT0 in tutte gh al!evament: da
- riproduzione e Ia promozione delle adesioni al piano volontario di certificazione .

Attivita prevista Nelle aziende con sospetti ciinici sard effettuata conferma di Iaboratoreo e, in caso
positivo, il controllo sierologico di tutti i capi presenti di eta superiore a 36 mesi.

Aziende- Allevamenti presenti . Capi presenti Allevamenti da controliare
454 aziende di cui 5.406 capidicui 3.476ineta
. . S . 348
348 da riproduzione diagnostica- :

lndtCﬂtOi’t di attivita: :
» n. allevamenti con sospetto clinico contro[lats/n allevament: con sospetto segnalati (100%)
» . 2llevamenti con qualifica / n. allevamenti da riproduzione presenti {standard: 100%)

Blue tongue . _
I programema segue le indicazioni ministeriali. Dal 2012 |3 Regione Piemorite & indenne.
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Obiettivo annuale e programma di sorveglianza: mantenimento dell’'assenza del’infeziane.

Il programma di sorveglianza sierologica & basato sul controllo diagnostico mensile di capi sentinella allevati in
aziende sentinella mai vaccinati nei confronti di sierotipi della BT, 'di origine autoctona o, se introdotti da fuori
regione, che abbiano stazionato nel territorio regionale almeno negli ultimi 2 anni, non originari delle regioni
ove & in vigore o & stata in vigore la vaccinazione. _ : :
Attivitd prevista Controllo mensile nelle aziende sentinefla durante tutti i mesi deff'anno e controllo sugli
animali importati dai Paesi a rischio, concordato con FUVAC. A causa della recente diffusione della malattia da
sierotipo 1 e 4 e della presenza della malattia in tutte le regioni italiane e nella vicina Francia, sara adottata una
particolare attenzione sulle movimentazioni di animali delle specie sensibili a rischio. Attuaimente tutte le
province del Piemonte rientrano in zona di restrizione, quindi gli animali provenienti da zone indenni che
~ vengono introdotti devono rispettare i vincoli sanitari previsti dalle norrhe nazionali. '

Allevamenti sentinglia Capi sentinelia N. prove di stalla
13 ' 13 156

Sorveglianza entomologica su base provinciale. (1 trappola a Fondotoce — n.289) :
Indicatori di attivitd: % aziende e capi controllati/controllabili (100% del livello previsto);
Indicatori di qualita: casi di errore di identificazione del capo da prelevare =0

MALATT:E DE] SUINI : : :
Gli allevamenti del VCO sono a dimensmne familiare e di tepo rurale estenswo in totale censiti 109
allevamenti, per la maggior parte a carattere familiare per autoconsumo. Gli allevamenti da riproduzione
sono 8, tutti di piccole dimensioni (2-3 scrofe)

Malattia vescicolare dei suini (MVS), Peste suina cléssic’a (PSCY,
Malattia di Aujeszky {MA) e Trichinella ' - :
L'attivita ¢ é coordinata dal referente di settore. |l piano nazionale di eradicazione e sorveghanza deila MVSe
~della:PSC & obbligatorio. In Piemonte nel 2016 & stato confermato lo status di indennitd. L'attivita
- diagnostica per la conferma della qualifica territoriale MVS prevede il controllo con periodicita semestrale
- negli allevamenti a ciclo aperto e annuale negli allevamenti a ciclo chiuso. H piano di monitoraggio della PSC
prevede, invece, un solo controllo annuale per tutti gli allevamenti controliati per MVS. . .
Malattia di Aujeszky: Con DGR n.86-6278 del 22.12.2017 & stato approvato il Programma di control[o edi
“eradicazione della malattia di Aujeszky negh allevamenti suini del Piemonte. I piano di controllo prevede
"misure di profilassi obbligatorie negli allevamenti da riproduzione e da ingrasso al fine di acquisire la
qualifica di territorio indenne da MA. il piano prevede una serie di attivitd volte alla acquisizione e al
“mantenimento della qualificazione aziendale che comprendono un programma di vaccinazione realizzato
dal veterinaric aziendale, un piano-di controlio sierologico e una serie di requisiti di biosicurezza. Gli
" accertamenti diagnostici sono effettuati dal servizio veterinario. ovvero dal veterinario aziendale previa
autorizzazione. Il piano consente il conferimento in deroga della . qualifica sanitaria per via induttiva agli
allevamenti da ingrasso fino a 30 capi {che effettuano il vuoto sanitario) e agli allevamenti famiiiari. ‘

- Obiettivo annuale MVS PSC MA: verifica del mantenimento dello status di indennita.
Attivita prevista MVS PSC MA: Controllo degti_altevaménti da riproduzione. '

Allev.ti riproduzione | Capipresenti | Allev.ti da controllare Allevamenti ingrasso * - Capi ingrasso
8 200 _ 8 101 250

Indicatori dj efficacia : valutazione della presenza / assenza della malattia;

di attivita: % aziende e capi controllabili / controllati (100% dei previsti); _
di efficienza: programmazione sopralluoghi contestuale con il programma per MA
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. MALATTIE DEGLI OVI-CAPRINI

Brucellosi ovicaprina.

IL piano @ a carattere obbligatorio e attuato secondo le disposizioni europee in materia. Le Province di
Novara e VCO hanno acquisito fa qualifica comunitaria di territorio U.L

Oblettivo annualé e programma di_sorveglianza: mantenimento deffa qualifica comunitaria. Il piano di
profilassi & quinquennale e il monitoraggio s puo effettuare sul 25% degli animali presenti in allevamento,

£ stato predisposto un piano di Sorveglianza supplementare 5SS sulla base dell’analisi del rischio locale:
. sono stati inseriti i controlli delle aziende che praticanc pascolo vagante in territorio extraprovinciale (5 aziende
transumantl con 10 allevamenti e circa 4000 capi).

; . . . . .1 . Programma QER Aziende Stima capi da
Azlende/lzalle_vamenti presenti | Stima Capi presenti Aziende da controllare 5ss controllare
897aziende {1089 allevamenti- | 18500 {8300 ovini . . 5000 capi

458 ovini 631 caprini) 10200 caprini) | 0+ * > pascol vaganti >

(2500 prelievi)

" Indicatori di efficacia: % aziende uff. indenni/controllabili (rif. >99,8%);

di attivita: %aziende e capi controHati/controllabili {100% dei previsti livello minimo); _
- di efficienza: {n. azienda e n. capi controllati — n. aziende e n. capi controllati programmati sulla base del
rischio}/n. aziende e n. capi controllabili indicato come livetlo minimo di controllo previsto = o prossimo a 1

- Blue tongue
Per gli aspetti eptdem:oicg:cs vedi capitolo “Blue tongue detia specee bovina.

Obiettivo annuale. e programma di_attivita: la programmazione pud prevedere attw;ta spet:tf che g
straordinarie, diagnostiche e di profilassi, in relazione al'andamento della situazione epidemiologica, per .-
-diagnosticare precocemente casi di nuovi sierotipi in altre regioni italiane o Paesi esteri o per vaccinare a

determmate categorie 0 spec:e sensibili. :

.Scrag Do . . .

- Lattivita & coordmata da un referente di settore. il p:ano dz eradicazione & obbhgatorzo in base alle norme ‘
- comunitarie e nazionali (D.M. 25/11/2015, Reg (CE) n. 999/2001}.- Comprende la sorveglianza attiva {controllo -
diagnostico degli ovini e caprini morti o macellati di etd superiore a 18 mesi), la sorveglianza passiva {capi con
manifestazioni cliniche di tipo neurologico), la selezione genetica di ovini resistenti. La regione, con DD n.
428/2016 ha modificato it precedente piano di selezione genetica per aumentare negli ovini la frequenza dei
Ccaratteri di resistenza alla scrapie classica e con I'obiettivo di concorrere all'eradicazione della malattia a tutela -
- della salute umana ed animale. :

Per il 2019 gli obiettivi sono:
- assegnazione, e registrazione, del livello di certificazione genetlca raggiunto dalle azaende, .
- -." controllo di tutti gli allevamenti ovini soggetti al piano, con esecuzione dei test genetici sui maschi in eta
riproduttiva destinati alla rimonta, nonché sui maschi introdotti nel gregge e privi di certificazione che
~ he attesti il genotipo;
- la macellazione entro 30 glorm dalla determinazione del genotipo degli ovini che risulteranno portatori
“deilalléle VRQ e .diallele ARX {per i suscettibili & ammessa la castrazione certificata dal veterinario)

Sorveglianza attiva il raggiungimento del numero minimo di test fissato concorre alla definizione
- dellindicatore LEA relativo al livello di copertura di base delfe principali attivita di eradicazione, controlio e
sorveglianza delle malattie animali ai fini deile garanzie di sanita pubblica (indicatore P10Z). .
Attivita prevista Sono sottoposti a controflo per la genotipizzazione i maschi da riproduzione allevati nelle
-aziende commerciali: sono esonerate le aziende fino 2 nove ovini destinati all’autoconsumo o ad attivita
diverse dalla produzione di alimenti, solo se tali aziende non mantengano rapporti di promiscuitd con
greggi coinvolte dal piano. Gli allevatori saranno informati sugli esiti dei controlli, e sara prescntta la

eliminazione dei soggetti non idonei.

Indicatori di efficacia : : :
¢ incremento della frequenza dell’allele ARR nei greggz sottoposti a programmi di allevamento;
¢ eliminazione degli animali portatori delf’ atlele VRQ e ARX
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- MALATTIE DEGL! EQU!DI

Anemia infettiva degli eguad : : :

It D.M. 2/2/2016, “Piano nazionale per fa sorveghanza ed il controllo dell'anemia mfettwa degli equndu" Ha
ridefinito il quadro normativo. L'etd minima per effettuazione dei controlli diagnostici & stata innalzata da 6
mesi a 12. La periodicita dei controlli sierologici & diventata triennale, ma solo per gli animali destinati ad essere -
mavimentati verso fiere, aste, mercati, ippodromi ed altre concentrazioni di equidi {maneggi, scuderie, alpeggi).
La periodicita dei controlli sierologici & invece annuale per gli allevamenti che risultano essere ad orientamento
produttivo “Lavoro” e per tutti i muli ed aitri equidi degli allevamenti in cui siano presenti 1 o pili muli.

Aziende/Allevamenti presenti Capi presenti {stima})
898 allevamenti ( cavalli 467, asini 417, muli 107, maneggi 10). 1800

Obiettivo: Aumentare la vigilanza negli allevamenti registrati e continuare I'inserimento individuale in BDN
degli animali allevati . Effettuare il controllo su tuttii puledri che raggiungonc i 12 mesi di eta, controllare
che gli animali mowmentatl verso {'alpe siano reg:strats e sottoposti a controllo per AIE negli ultimi 36 mesi.

Arterite egu:na
H piano di controilo deil’artente gquina @ obbhgatorro

Attivita prevista: Sono sottoposti ad accertamento i nproduttorl maschi di et3 superioré & 24 mesi ad;b:ta:
.- alla monta.-Sara aggiornato il censimento di tutti gli equini maschi interi abilitati alla monta.
Indicatori di_attivita: % aziende e capi controllati/controllabili (100% dei previsti).

. West Nile Disease -

L 0.M. 12/12/2014, ha promgato fe misure sanitarie & il piano di sorveghanza del precedente prowedlmento

sulla prevenzione delfa WND: il piano nazionale prevede attivita di controllo diversificate nei territori indennied =

in quelli in cui @ stata dimostrata la cifcolazione virale. Nel 2016 il Ministero ha assegnato al Piemonte lo status

- di regione: endemica, con rimodulazione del pzano di sorveglianza. E' stafa intensificata fa sorveghianza

* diagnostica (anziché sugli equidi) sulla avifauna stanziale, con spiccata smantropacnra {Corvidi: cornacchia, gazzae -

ghiandaia). . '

La sorveghanza entomoiog:ca & stata mantenuta attiva secondo i criteri degli anni precedentl

Chiettivo annuale e programma di attivita :

- sorveglianza sulla mortalita dei selvatici: in caso di mortahta anomala o aumento mcrdenza

- - sorveglianza clinica sugli equidi, sui casidi sintomatologia nervosa . =

- sorveglianza sull’avifauna stanziale di specie bersaglio: campioni d'organo di esemplari abbattutf in
occasione di piano di cattura/de popolamento. Si prevede di inviare all'iZS il numero dei campioni
richiesti {75} , lavorando in stretta coltaborazione con la Provincia del VCO, gli ATC e i CA.

indicatori specifici di efficacia:

- raggiungimento del livello miniro dei controlli di sorvegluanza Stablhtl .

- coinvolgimento dei veterinari liberi professmmsn per una migliore sorveglianza clinica sugli equwh e
degli operatori del settore fauriistico-venatorio per il controllo delle mortalitd anomale

-+ attivita di collaborazione medico-veterinaria per consentire una reciproca informazione dei nsultatl
delle attivita e per una reazione rap:da in caso di focolai dell'infezione.

MALATTIE DEGLI AVICOL!

Influenza aviare e Salmonetlosi 1’attivita & coordinata dal referente di settore. Il piano di sorveglianza

- dell'influenza aviare & obbligatorio e le modalita di attuazione rtspettano e disposizioni del Piano nazionale
approvato dalla Commissione CE. ~

- Attivita prevista Nel VCO, provincia classificata a basso rischio per IA, non sono presenti allevamenti
intensivi. Sono censiti 17 allevamenti di piccole dimensioni o ornamentali: saranno-registrati in BDN gli
allevamenti presenti con oltre 50 capi secondo le recenti disposizioni ministeriali. Saranno effettuati gl
eventuali controlli integrativi richiesti dalla Regione (10 tamponi tracheali). |

2%



Pag. 27a 1

MAtATTIE DEl CUNICOLI
‘Nel territorio del VCO sono censiti solo 4 allevamenti di comgll d| plCCOle dimensioni o ornamentali e non-
“sono previsti controlli sanitari.

'MALATTIE DEL SETTORE ITTICO'

Uattivita & coordtnata dal referente di settore. _ :
Nel VCO abbiamo 20 impianti registrati. Di questi 4 sono azlende nconoscuute che a[levano matertale peria
semina in acque pubbliche: in queste si effettuano 2 camipioni di trote o di organi suddivisi in 3 aliquote da
" 10 (soto 1 a Quarna e Valstrona). Poi ci sono 3 incubatoi di valle (Caddo, Malesco e Baveno} dove vengono
prelevati campioni di uova, liquido ovarico o avannotti 2 volte I'anno. Infine ci sono 13 laghetti per fa pesca
dove viene eseguito un campionamento conoscitivo (5 trote) una volta alanno. Nel 2014 sono state
emanate le linee guida regionali per il rilascio dellautorizzazione delle imprese e degli stabilimenti di .
favorazione di 'acquacoltura _
Obiettivo annuale e programma di sorveglianza.
: L’leettavo & il controllo e Peradicazione delle malattie denuncaab;h e la vern‘" ica della sussastenza deu
requisiti di sicurezza alimentare, secondo le modahta stabilite dalle disposizioni nazuona!a e regionali
Le attivitd ne! settore riguardano: :

- - i} rilascio delie autorizzazioni previste dat D.ivo 148/08 per le aziende ittiche, gli stab:ismentt d: _.
.- lavorazione e gliimpianti di pesca sportiva, di nuova apertura; -
- Pacquisizione -deil'autocertificazione dell’entitd limitata della produzmne da parte dei t{tnlan degh

' 1mp|antt ittici che possono frwre defla deroga dali’obbhgo di autorizzazione;

T

_'dnv:eto della stabulazione prolungata - dei _riproduttori - catturats a seguato di richiesta degh entt
_interessati e di presentazione del relativo programma di attivita; -
- !’effettuazmne dei controtl: uff ciali prevrstl dal D L. vo 148/08 presso e az[ende autonzzate ed esecuzione dE! :
controlli ufficiali comprendono la verifica dei requisiti igienico sanitari, del rispetto degli’ obblaghe pre\nstt
~ {registrazioni, aggiornamento BDN, segnalazione dei casi di mortalita) , delle condizioni di benessere e del
.. corretto utilizzo del farmaco. Gli esiti dei controlli, verbalizzati su checklist, saranno registrati in ARVET; ©
-’ il costante aggiornamento, con inserimento nella Banca dati nazionale dell'acquacoltura, delle qualifiche
sanitarie attribuite alle aziende. 3

 Indicatori di attivitd: % aziende da autorizzare/aziende autorizzate {100% dei previsti)
¥ % registrazione in ARVET aziende autorizzate (100% delle autorizzate) - _
v % controlio diagnostico su aziende riconosciute e in corso di (100% delle riconosciute..

'PIANI DI SORVEGLIANZA NEL SETTORE APISTICO

L'attivith & coordinata dal referente di settore. ‘Nel VCO ci sono censiti 1260 aplan compresi i nomadi;
inseriti in 388 aziende per un totale di circa 9100 alveari.

Piano di sorveghanza sulla presenza di Aethina turnida : :
Considerato it persistere della presenza di Agthina tumida i Calabna 1l Mm!sterc della salute mantiene
attivo il piano di sorveglianza che consiste in un controlio clinico su apiari stanziali individuati con criteri -
" random dalla Regione, e il controllo clinico di apiari basato sull' analisi del rischio locali (nomadi che
rientrano da fuori Regione) e it controlio sugli impianti di smielatura. Saranno controllati 6 apiari

Piano regionale di controllo della Varroa destructor

Con D.D. n. 212 det 27 marzo 2017 & stato approvato il Piano regionale da controllo della Varroa destructor,
finalizzato alladozione da parte degli apicoltori di un piano per il controtlo.

Nel 2019 sara controllato il 2% delle attivita apistiche {aziende). 8 apiari

Di ogni attivita sara controllato almeno un apiario, scegliendo quello numericamente -pils consistente..
Saranno eseguiti anche controlli in nomadi che si recane anche fuori Regione. | controlli saranno conclusi
entro ottobre ed il report dei controlli sara trasmesso alla Regione entro |I 30.10.2019 secondo quantof
riportato nell'apposita scheda.
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6.2.1.2.4 Sorveghanza epndemlologlca delle maiattle mfettwe diffusive degli animali - Programma DS -
- DPCM Nuovi LEA :

- It sistema informatizzato di epidemlosowegi:anza ARVET & utilizzato da tutti gli operatori dellASL del VCO e
_ garantls_ce la gestione dei dati sanitari delle aziende zootecniche e degli animali allevati, la verifica delle attivita di
controlio ufficiale e la programmazione degli interventi di prevenzione, consentendo azioni rapide in caso di
emergenza. Nel sistema, sono registrate le informazioni relative a: stato sanitario delie aziende zootecniche,
‘insorgenza di emergenze epidemiche, stato di avanzamento dei programmi nazionali, regionali e locali di
controllo e livello di attivita dei singoli operatori. ARVET consente statistiche ed aggregazioni delle informazioni
registrate, la verifica a diversi livelli territoriali dello stato di aggiornamento del sistema, della corretta
esecuzione dei piani e dei controlli, dello stato sanitario degli allevamenti in refazione alle differenti malattie. i
collegamento automatizzato con la BDN e di preaccettazione informatizzata dei camplom sottoposti ad analisi
consentono di garantire un buon Iweilo di aggiornamento del sistema. :

Obiettivo annuale :

_Verifica della correttezza deIle mformamont contenute in ARVET reiatlve aghi allevamentu ed agli interventi

realizzati:

1 informazioni anagraf che, incluse le- caratteristiche, relative ad aziende ed allevamenti della specie
bovina, suina {compresa la tecnica produttiva/cicio di produzione), equina, avicola;

2 modalita di allevamento per quanto riguarda gli allevamenti che praticano i’alpeggio .

3 programmi di eradicazione e controllo della TBC, BRC bovina e ovicaprina, LBE, IBR, bluetongue
paraTBC, influenza aviare, salmonellosi, WND, MVS,.PSC, malattia di Aujeszky, AIE, malattie degli ittici;

4 controllo periodico dello stato di avanzamento dell’attivita sulla funzione scadenziario di ARVET; -

5 attivita di controlio ufficiale nelle aziende zootecniche con particolare riferimento a: biosicurezza,
indagini epidemiologiche a seguito di positivita o sospetto per malattie soggette a piano o zoonosi,
corretto smaltimento'degii animali morti in azienda, condizionalitd, benessere, farmacosorveglianza,
trasporto, a‘hmentaz:one ansmate igiane e produz:one del latte, riproduzione animale.

' Atthta prevista - :
Registrazione di segnalazmne di malattna mfett:va di ammall, e/o di foco!auo epidemuco
- notifica di caso di malattia infettiva e/o di focolaio epidemlco :
- predisposizione dell'indagine epldemtolog:ca in caso di focolaio o di pos:tw;té utile per t’msenmento sul
portale VETINFO (applicativo SIMAN) :

- ‘inserimento delle qualifiche sul portale VETINFO (SANAN) 4
- Programmazione profilassi sulla base di scadenziari e indicazioni reglonah Hi programma di attivita viene
trasmesso ai veterinari all’inizio di ogni anno mentre gli scadenziari sono prodotti a cadenza periodica.

- Registrazione attivita di vigilanza: prosegue la verifica della corretta registrazione di tutti gli.interventi di

biosicurezza, benessere, anagrafe, concentramenti animali, ecc.

- alpeggio: saranno registrate tutte le movimentazioni per gli allevamenti che hanno conferito de!ega e
sara apphcata la procedura prevista per il rilascio delle certificazioni sanitarie. Tutto il personale
veterinario & stato dotato di smart card individuale per operare in BDN e quindi pud produrre o
validare i modelli di alpeggio informatizzati, come previsto dalle norme .

Indicatori di efficacia: .

e pgrado di aggiornamento del sistema- percentuale di regnstraznom mancant;/mcomplete nspetto aHe '
lnformazwm prewste/presentl

dlsponsblhta di una procedura perla verifica deil’agglornamento e della quahta dm dat:

- 6.2.1. 2 5 Predisposizione di srstemi di risposta ad emergenze epidemiche delie popolazmm animali -
Programma D7 - DPCM Nuovi LEA :
"1l piano per la gestione delle emergenze di tipo epidemaco é stato approvam con DD n.950 del 27. 12 2018.
Il piano prevede la individuazione del personale, delle risorse necessarie e delle competenze di intervento e
‘di coordinamento sinergico. A livello aziendale saranno individuate le risorse umane necessarie alla
funzionalith operativa della UCL e afla realizzazione degli interventi necessari di controlio ed eradicazione
delle malattie, in collaborazione con il PMPPV di Novara. Saranno verificate le procedure amministrative ed
. economiche per la gestione delle attivita connesse a una eventuale emergenza epidemica.
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Per le emergenze a carattere infeﬁtivo le procedure tecniche sono previste dal piano nazionale per la -
gestione delle emergenze di tipo epidemico. Inoltre, per alcune malattie (afta epizootica, malattia
vescicolare suina, bluetongue, influenza aviare, malattia di Newcastle, pesti suine, peste equina, malattie
- esotiche di pesci, crostacei e molluschi) sono definite a livello regionale procedure operative specifiche. il
Direttore SVET di sanita animale ed il referente di settore per la patologia interessata gestiscono le
‘emergenze epidemiche: sono stati individuati i referenti per le principali malattie che possono essere
.. oggetto di emergenza epidemica. La gestione delle emergenze viene realizzata da una task force che
tomprende il SVET ASL ed operatori di Regione, OER, 175 e PMPV.

16.2.1.2.6 Prevenzione e controlio delle zoonosi — controllo delle popolazioni selvatiche ai fini della tutela
della sajute umana e dell’equilibrio fra uomo, animale e ambiente - Programma D12 - DPCM Nuovi LEA -
- L'attivita & coordinata dal referente di settore. La Regione Piemonte dispone di un piano regionale
“di controllo sanitario della fauna selvatica approvato con DD n. 919 del 29 dicembre 2016,
finalizzato alla sorveglianza costante del territorio, per monitorare Vinsorgenza, la distribuzione e
f'evoluzione delle patologie trasmissibili all'uomo attraverso it consumo di carni di selvaggina, e
per la tutela sanitaria del patrimonio zZootecnico e selvatico. i piano si sviluppa grazie alla
collaborazione 1ZSPLV e CERMAS. : :
Uobiettivo del Piano regionale per il controllo sanitario de[la fauna setvat;ca , @ garantare il momtoragg:o
delio stato sanitario delle popolazioni selvatiche del territorio attraverso una distribuzione dei campioni
omogenea e statisticamente significativa, che consenta di evidenziare rapidamente l'insorgenza di
~mortalita e morbilita anomale tra la fauna selvatica. Le patologie considerate prioritarie ai fini del piano
sono: Rabbia, Tubercolosi, Brucelosi, Peste Suina Classica, Influenza aviaria, West Nile Fever, Tnchmeﬂom
'.Salmonellom Echmococcosa malattia di AUJESZ](V, malattia di Newcastle,

Attwrta prevista - : : e : : _
Sorveglianza attiva (animali cacciati o abbattutl nell’ambtto dt caccia di selezmne) e sorveglianza QaSSN La .
realizzazione di questa attivita prevede fa partecipazione degli enti attivi sul territorio negli ambiti del controllo e -
gestione dell’ambiente e degli animali selvatici ed in particolare: polizia Provinciale, Comprensori alpini e Ambiti
territoriali di caccia {ATC, CA) La tabella riporta #! numero di capi da sottoporre a prelievo per la sorveglianza
attiva suddiviso per specie efo gruppo di specie e le patologie indagate per ognuna di esse. La numerosita
campionaria deriva dalle prevalenze attese per ogni singola patologia con un IC del 95%previa verifica preventiva
concordata con il CERMAS. (La tabella é riferita al 2018 in attesa della programmazione regionale).

SPECIE N. CARCASSE PATOLOGIE CONTROLLATE )

Cinghiale o w TBC, BRC, PSC, Aujeszky, trichinellosi, echinococcosi
Ungulatiruminanti 36 T8C, BRC,echinococcosi

Volpe ' 12 rabbia, echinococcosi, trichinellosi

?;giif‘::ssiva')sewama 16 o salmonellosi, influenza aviaria,_.West Nile Fever, mal. di Newcastle

E' prevista la realizzazione di un piano di monitoraggio della TBE in collaborazione con [ZSPLVA che prevede la
sorveglianza della malattia nelle specie selvatiche {controllo delle zecche) e domestiche (controllo sierologico
piccoli ruminanti alpeggiati). Prosegue il monitoraggio delle malattie da zecche in collaborazione con il DEA.

: '5.2.1.'2_.7 deeglianza' sull’impiego'de'l farmaco per uso veterinario e prevenzione della farmacoresistenza
- Programma B8 - DPCIM Nuovi LEA .

t controlfi programmati sono 55 nel 2019 come da indicazioni PRISA. H:Piano Régionaie di Farmacosorveglianza
non & stato riconfermato per it 2019. Si rimane in attesa delle indicazioni regionali in merito alla gestione della
farmacosorveglianza veterinaria per mezzo delia BDN della ricetta elettronica veterinaria.

In occasione dei controlli, i titolari ed il personale addetto al governo degli animali saranno informati sul dehcato :
tema delfantibiotico resistenza e dell'uso responsabile dei medicinali veterinari, consegnando agli stessi il
materiale divulgativo della regione Piemonte scaricabile dal sito web dell’ASt del VCO al {ink modulistica nella
cartefla “ll Farmaco Veterinario”, ed effettuando formazione quando necessaria.
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Piano di momtoragglo armomzzato sulla resistenza agh antimicrobici (AMR) SVET CISVET B

E’ predisposto annualmente dal Ministero della Salute che si avvale della collaborazione del Centro di Referenza
Nazionale per I'Antibiotico-resistenza - Laboratorio Nazionale di Referenza per la resistenza antimicrobica {CNR-
AR, NRL-AR), presso I'iZS LT; & un piano di monitoraggio della resistenza antimicrobica negli animali da
produzione alimentare e negli alimenti (nella fase di produzione primaria e di distribuzione) per ottenere dati
sulla prevalenza di resistenze negli agenti batterici. Tale piano rientra tra le attivita avviate dalUnione Europea
volte a contrastare le crescenti minacce associate alla resistenza agli antimicrobici, con il piano d’azione -
quingquennale di lotta alla resistenza antimicrobica. {l piano ha una durata annuale.

: Quadro di campmnamento

In attesa del nuovo piano restano valide le andacaz;om trasmesse per Fanno 2017 & previsto il Piano AMR 2019 :
prevede il campionamento, l'isolamento, {'identificazione, fa tipizzazione e I'analisi del profilo di resistenza delle
specie batteriche di seguito riportate, in determinate popolazioni animali e categorie alimentari:

- Isolati di Salmonella spp. da carcasse di suini da ingrasso;
- Isolatu di Salmonella spp. da carcasse di bovini d[ ata inferiore a un anno;

- lIsolati-di Escherichia coli indicatore commensale ottenuti da campioni di intestino cieco prelevan alla
macefllazione da suini da ingrasse e bovini di eta inferiore a un anno;

- Isolati di Escherichia coli produttori di beta-attamasi ad ampio spettro (ESBL) beta Iattamas: AmpC (AmpC)
carbapenemam da campioni di intestino cieco prelevati alla maceliazione da suini da ingrasso e bovini di eta
inferiore a un anno;

- Isolati di Escherichia coli produttorz di beta- Iattamas: ad arapio spettro (ESBL) beta-{attamasi AmpC (AmpC)
carbapenemas: da campioni di carni fresche di suinie bovini prelevati nella fase di distribuzione al dettaglio. -

| campioni di intestino cieco prelevati alla macellazione da suini da ingrasso e bovini di eta inferiore a un

anno sono sottoposti a isolamento, identificazione, tipizzazione e analisi del prof to di resistenza delle spec:e o

 batteriche di seguito riportate:

- Salmonella spp in campioni di sntestmo creco prelevat: alta maceliaznone da suini da mgrasso e bovml dl eta :
_inferiore a un anno;

- - Campylobacter spp. e Campylobacter jejuni in camp:om dl lntestzno cieco: preievau alla macellazsone da .
“bovini dieta mfenore aunanno. :

13 Regione Plemonte recepira il piano dei Mmtstero e predisporra il piano regionale.
. Sono programmati 2 campioni (1 di carne suina e 1 bovina) in fase di commercializzazione (SPV B}).

6.2.1.2.9 Controllo sul benessere degh animali da reddlto Programma D4 - DPCM Nuovi LEA e Controllo
‘del benessere degli animali da affezione - Programma D9/2 - DPCM Nuovi LEA

Lla Commissione europea ha, come prlortté per i prossimi tre anni, lobiettivo di assicurare una pzu elevata
applicazione della normativa sul benessere animale e dei relativi controlii ufficiali.

‘Descrizione e programmaz:one delle attivita di Piano (PABA) uniformare i'esecuzeone degli mterventl sul
‘benessere animale durante le fasi di allevamento, trasporto e macellazione.

“In linea con quanto previsto dal ‘PRBA, gli interventi a livello locale faranno riferimento alle varie filiere
zootecniche in applicazione del D.lvo 146/01 (attuazione della Direttiva 98/58/CE) e delle specifiche norme di
settore; L'obiettivo & anche il coordinamento tra le diverse Aree Veterinarie coinvolte, al fine di garantire
I'attuazione integrata degli interventi di piano, evitando inutili ed improduttive sovrapposizioni nei controlli.”

Il PABA si integra, inoltre, con il Piano di Sviluppo Rurale e con le misure di condizionalita dettate dalla politica
agricola comune in accordo con I'Agenzia- Reglonaie Piemontese per 'Erogazione in Agricoltura {ARPEA} dei
premi PAC,

- Al rtguardo -2 prewsta l’effettuaz;one di controlh ufﬁcaah presso le az:ende di a!levamento secondo i tempie e
modalita stabilite nell'apposita convenzione stipulata tra la Regione Piemonte ed ARPEA .

Tutti gli allevamenti selezionati casualmente al di sotto dei parametri del PNBA possono diventare parte del
controllo del PRISA 2019 cosi come indicato nella nota del Ministero n. 15356 del 22.06.2018 sulle procedure
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per il controllo relativo ai CGO 11, 12, e 13: “Vattivita di controllo aziendale di condizionalita pér i 3 CGO integra
_|' azione programmata tramite le pianificazioni settoriali fatte in base al PNBA”.

Criteri di controllo degli allevamenti e degli animali da reddlto
- Avicoli {D.Ivo, 267/03 e D.lvo. 181/2010}

Per quanto riguarda il settore avicolo, I'attivita di vigilanza andra rivolta principalmente all’applicazione del

D.lvo. 267/03 ed in particolare al divieto di utilizzo di gabbie non modificate negli allevamenti di galline
- ovaiole. Nel corso del 2018, in attuazione delle disposizioni ministeriali, saranno mantenuti i precedenti

livelli di controllo, in modo da garantire la dovutd continuita delle verifiche presso gli allevamenti.

Non sono presenti allevamenti avicoli nell’ ASL VCO superiori alle 250 unita.

Inoltre, al fine di rispondere alle richieste di una raccomandazione del Food Veterinary Office, di regolamentare

sul territorio la pratica della muta non forzata e per avere conoscenza della realta del territorio, si richiama la
‘nota ministeriale prot. n. 23052 del 03/12/2013 che aveva stabilito le modalita, per gli allevatori di galline
ovaiole, di effettuazione di una muta non forzata, specificando che l'allevatore che intenda attuarla dovra darne
comuhicazione ai Servizi veterinari dell’ASL territorialmente competente fornendo ai veterinari ufficiali una
- check-list utile per il controlio della muta negli allevamenti. In riferimento alla suddetta nota, si ricorda che a
seguito di Audit FVO sul benessere animale e a parere espresso dal Centro di Referenza Nazionale .per il
benessere animale, i parametri di “mortalita” e “perdita di peso” ammissibili durante V'effettuazione in-
allevamento della “muta non forzata” sono cambiati come indicato nelle note ministeriali prot. N. 14833 e
14835 del 19/6/2017 (inviate con nota regionale prot. N. 16985 del 9 agosto 2017} A tal propaosito si ricorda
T'uso delle check list aggiornate gia inoltrate con la stessa nota.

Negli allevamenti di polli da carne, verrd verificato il fispetto dei requasm prevastu dal D.lvo. 181/2010 e, con '
maggior attenzione, la corretta applicazione delle densita massime stabilite nelle aziende attive. Le attuali
disposizioni, che non si applicano agli stabilimenti con' meno di 500 polli e agli stabilimenti in cui sono allevati
~ solo polli da riproduzione, prevedono che il proprietario. e il detentore, ciascuno per quanto di competenza
. siano responsabili de! benessere degli animali e delf'applicazione delle specifiche misure in materia.

La densitd massima dei capannoni non deve superare in alcun momento i 33 kg/m2, salvo deroghe fino ad un .

massimo di 42 kg/m2 autorizzate dall’autorita sanitaria territorialmente competente, sulla base di quanto
previsto nell’Allegato V “Criteri per il ricorso all aumento della densita massima” del D.lvo 181/2010. _

Per quanto riguarda fa possibilita di derogare ai parametri di legge, si richiamano i criteri indicati dal Ministero .
della Salute con apposito decreto e la necessita di inserimento dei relativi dati in ARVET come segnalato con
nota regionale 23 settembre 2013 n. 22177/DB2017. . Come indicato nella nota min. n. 10365 del 28/4/2016 e
dalta successiva nota min. 14788 del 19/6/2017, il veterinario ufficiale di area di C su segnalazione di sforamenti

~ degli indicatori di scarso benessere in allevamento rilevati dal veterinario ufficiale al macello, mette in atto gli

- opportuni provvedimenti di competenza (prescrizioni/sanzioni o la revoca della deroga dopo 3 segnalazioni).

Si richiamano, inoltre, le note Ministero della Salute prot. n. 4213 del 19/2/2016 e n. 10365 del 28/4/20186, con
le quali vengono fornite precisazioni sulle modalita di verifica delle condizioni dél benessere ‘animale per i
broifers allevati in deroga a densita superioria 33 Kg/m2.

- Suini {D.lvo. 122/2011)

. Nel settore suinicolo si manterranno i regimi di controilo riferiti ai requ:sm dei locali di stabutazione per ttpoiogna
produttiva, anche al fine del rispetto deil'obbligo, per le aziende (escluse quelle con meno di 10 animali), di
allevare scrofefscrofette in gruppo nel periodo compreso tra 4 settimane dopo la fecondazione e 1 settimana
prima della data del parte (group-housing). Nel 2018 & in programma 1 ¢ontrolie ufficiale nella filiera dell'allevamento
suino. Tra le priorita 2018, ta Commissione europea chiede di conoscere la prevalenza del fenomeno delle

- morsicature delle code che induce al loro taglio; a questo proposito si richiama la Racc. UE 2016/336

dell’08.03.2016 e il relativo documento tecnico, circa la necessita di fornire materiale manipolabile per ridurre
questo comportamento che compromette it benessere degli animali. Tali controlli verranno effettuati
congiuntamente a SVET B con segnalazione a SVET C sulla eventuale presenza di tali lesioni alla macellazione.

- - Conigli
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ie linee guada del Mmlstero delta Salute con nota cercolare n. 16200 del 31.07.2014. non sono vincolanti per
gli operatori, ma sono utili per la gestione degli allevamenti.

ATTIVITA’ PREVISTA PABA (Piano Aziendale Benessere Animale) 2018:

La ripartizione dei controlli da eseguire & riportata nella successive tabelle, secondo le percentuah indicate dal
PNBA, circolare ministeriale DGSA0013029-P del 13/07/2010 e successive integrazioni. Al riguardo sono vigenti
le disposizioni del Ministero della salute {note prot. 13321 del 24.06.2014, mentre le checklist da utilizzare sono
reperibili e stampabili dall'applicativo "Vetmfo" della BDN.

Altri Bovini + Vitelli non VCB > 50 capi 80 T 15%. . 16
e . . NON PRESENT! '
Vitelli Carne Bianca _ Tutti NELL’ASL VCO 10% -
Ovini > 50 capi 17 1. 15% 3
Caprini > 50 capi 32 . - 15% . 5
© Suini > 40 capt e >6 scrofe 2 T 10% K 1
. . NON PRESENTI :
Ovaiole - . > 350 capt - . NELL’ASL VCO 10% - -
. R - NON PRESENTI - o
Broiler | > 500 capi NELL’ASL VCO 10% . _ -
e . . NON PRESENTI _ :
Conigli B > .250 capi : NELL'ASL VCO 15% . -
. e . NON PRESENT} '
- Tacchini e altri Avicoli - >230 capi NELL'ASL VCO 15% -
: L . . NON PRESENT! o
Struz;l - > 10 capi NELL’ASL VCO 15% 0
R . NON PRESENTI
Cavalli > 10 capi NELL’ASL VCO C15% - 2
. Bufali - " > 10capi 2 15%
. L : e NON PRESENTI
Animali da pell:caa o ~ D Tutti . NELL‘ASL VCO 15% -

NOTA: fonte dati BDN. Eccetto:
* In‘anagrafe nazionale sono considerati insierme ad altre categorie dl \ntellt, : ]
**Dato stimato. Per queste specie non & possibile stabilire il numero degli ailevaments da controllare in base al numero dei ¢api In quanto

- Finformazione numeéro dei capi non & presente in anagrafe nazionale;

*+*5tima della consistenza degli allevamenti in anagrafe regionale.

Non si ritiene necessario continuare, nel 2019, gli interventi di extrapiano regidna_le'come potenziamento' dei
CU sulle galline ovaiole e sui suini. Le problematiche riscontrate sulle galline ovaiole si ritengono risolte
(cambio delle gabbie tradizionali ai nuovi sistemi previsti dalla normativa) e per i suini si ritiene che un
extrapiano possa essere utile solo dal 2020 considerando il progredire dei lavori sul taglio coda per il progetto
CLASSYFARM., Le possibili problematiche sargeranno, infatti, quando si iniziera a sperimentare I'assenza del

taglio della ceda.

* Criteri di controllo sulle condizioni di trasporto {Reg. CE 1/2005; D.ivo 151 del 25/06/2007)

E’ previsto un coordinamento delle ASL di quadrante per garantire lo svolgimento di almeno uh corso di
formazione alt’anno per il rilascio del certificato di idoneita al trasporto dl animali vivi ai sensi-del Regolamento
CE 1/2005, assicurando cosi la copertura netl'arco dell'intero anno.

Sono previsti controlli ufficiali sul benessere degli animali durante il trasporto in osservanza del Reg. CE 1/2005 CI
questo riguardo si richiamano le sollecitazioni del Ministero della Salute fornite con nota 2095 del 3/2/2014 sul
potenziamento dei controlli di legalita nel settore del trasporto internazionale di animali.

Nell'ottica di una razionalizzazione del personale adibito ai controlli ufficiali, Fattivita di verifica presso i macelh
pud essere effettuata dai veterinari di Area B impiegati per I'attivita ispettiva eventualmente in collaborazione

~ con altri operatori/personale tecnico.

® Controlii ufficiali sul trasporto animale cosi come previsto da nota Mlnlsteraaie n. prot. DAGSA13029 P
del 13.07.2010: -
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Trasporti superiori alle 8 ore:

- controllo del 10% dei mezzi in arrivo al macelio, c'alcoiatc sul numero di trasporti effettuati nellanno

~ precedente. Il controllo dovra essere di tipo documentale e riguardare i requisiti strutturali e o stato di
salute degli animali, con Vausilio di una check«ilst Questi controlli fanno parte dell’attivita di vigilanza
_congiunta SVETC -SVET B.

_ Trasport: inferiori alle 8 ore:

- controllo al macelio del 2% dei mezzi in arrivo al maceilo calcolato sul numero di trasporti effettuatl
nell’anno precedente, con Vausilio di una check-list. Questi controlli fanno parte defl’attivita di vigilanza
congiunta SVETC -SVET B,

Si comunica che a partire dal progetto ”Transport Guides”, finanziato dalla DG SANTE (Directorate General for
Health and Food Safety) della Commissione Europea sono state pubblicate le Guide Europee alle buone pratiche
relative al trasporto di bovini, ovini, equini, suini e pollame. Le Guide forniscono consigli pratici per assicurare il
benessere degli animali durante i trasporto e sono corredate da 17 schede informative pratiche (Factsheet), -
disponibili in 8 lingue, che forniscono consigli sui principali aspetti critici relativi al trasporto come carico, scarico,

- alimentazione e abbeverata, il trasporto con temperature estremamente alte o basse. Le schede sono

consultabili al link: hetp //ammaltransportgwdes eu/it/materiali/.

. Informazicne degli operator; zootecnici

Gl addetti alla macelazione neo assunti devono obbltgatonamente acquisire |I cert:f cato d’tdonerta attraverso
un percorso formativo “completo”: teorico, pratico e con esame finale.
Tali corsi saranno destinati a operatori provenienti da diverse aree terntorlah awvalendosi di docentl qual;f catl
-un medico veterinario che abbia effettuato la formazione di | livello sard il “responsabile scientifico”.
Successivamente al superamento dell’esame finale, si rifasceranno certificati di idoneitd permanenti al personale
operante presso gh impianti di macellazione dell’ASL VCO. Considerato che FASL VCO non ha formatori di |
livello, le richieste di rilascio dei certificati di idoneita verranno inviate al Presidio Multizonale di Profilassi e
Polizia Veterinaria dell’ASL NO.

Controllo sulla protezione degli animali durante la maceliazione {Reg. CE 1099/2008)
- controlli routinari: effettuati durante le normali attivita ispettive in sede di maceliazione;
- verifiche periodiche/straordinarie: verifiche programmate al macelio con la compilazione di specsfrche

check-list {requisiti strutturali de! macello, settore carni rosse e carni blanche) predisposte con le Linee
guida ministeriali (nota prot. 16464/DB2017 del 23.07. 2014).

Tipologia produttiva _ 4 Frequenza delia verifica
: ‘ ' , {con V'utilizzo della specifica check list}
Macelli carni { Macellazioni >40 ugb/ settimana Semestrale: 2 CU
rosse Macellazioni <40 ugb/settimana Annuale: 9 CU
Macelli | Macellazioni > 10.000 capi/settimana Non presenti nell ASL VCO
avicunicoli - | Macellazioni < 10.000 capifsettimana Non presenti nel’ASL VCO

Tali controfli saranno effettuati mediante la check—«hst allegata alle “Linee guida sull’applicazione del Reg.
_CE n. 1099/2009" Questi controlli fanno parte dell'attivita di vigilanza congiunta SVET C-SVET B.

Sul sistema informativo Vetalimenti & stata implementata la sezione relativa ai controllo sul benessere durante
l’abbattlmento & possibile registrare nella scheda “pratica controllo ufficiale” le verifiche su: Formazione del
personale, Strutture e attrezzature, Manutenzione strumentazione immobilizzazione e stordimento.

i D.lvo 181/2010 ed il DM 04/02/2013 prevedono che al macello sia effettuato, da parte del veterinario
ufficiale, il monitoraggio del benessere dei pofii da carne. '

Con nota prot. n. 4213-19/02/2016 (All. 6-1) e come ripreso nella nota de! 28/04/2016 prot. n. 10365 (Ail
6-2 e 6-3), it Ministero della Salute ha previsto controlli ed audit da parte delle regioni sulla corretta
gestione ed applicazione da parte dei SVET del sistema di monitoraggio al macello del benessere dei polli, in
part:colare per quelli provenienti da allevamenti in possesso della deroga ad allevare a densita superiori a
33 kg/m". La nota del 28/04/2016 ha altres) aggiornato e corretto la tabella relativa al “monitoraggio del
benessere dei polli al macello” sostituendola con la “tabella lesioni da rilevare al macello”. E’ allegato un

33




Y

Pag. 34a71

diagramma di flusso (allegato alla nota) che definisce in modo schematico le responsabilitﬁ e fe modalitd
"~ operative del proprietario/detentore, del veterinario ufficiale al macello e del vetermarlo ufficiale
dell’azienda di provenienza degli animali.

Il sistema informativo Infomacelli permette di registrare ie Irrego!arité documenti di accompagnamento” edé
'stato implementato per linserimento, alla voce “Irregolaritd Benessere”, delle NC rilevate sia alf'ispezione ante
mortem (es. eccesso di carico nelle gabbie, gabbie non idonee al trasporto, elevato numero di decessi all'arrivo),
sia all'ispezione post mortem, riconducibili a condizioni di scarso benessere quali: livelli anormali di dermatiti da
contatto, parassitismo e malattie sistemiche riconducibili al capannone od alio stabilimento di origine. ‘

Analogamente a quanto avviene per le segnalazioni di cisticercosi questa informazione sar3, in automatico,

‘integrata sul sistema informative ARVET per dare “evidenza della NC” sult'alievamento di origine dei polli;
questo consentira un controlio costante da parte del settore regionale e, a fronte di ripetute NC, anche la
predisposizione di audit murati

$.2.1.2.10 Sorveglianza sugli stabilimenti registrati, compresa la produzione primaria - Programma F3.¢
* sorveglianza e controllo sulle attivitd connesse agli alimenti produzione primaria - Programma E6 - DPCM
Nuovi LEA :
Capitolo implementato principalmente da AreaBe C.

‘Controlli latte alla stalla
Nell’ASL VCO i controlli vengono effettuati dall’Area C.

Il pianc regionale di controllo del latte alla stalla prevede un ciclo completo di controlli {carica batterica ed
indice citologico) sul 20% delle aziende produttrici latte. NellASL del VCO sono presenti 80 allevamenti
bovini autorizzati alla produzione di latte alimentare {sono programmati 16 cich di controlio della
_conformita del latte in 16 aziende). Inoltre sono previsti 4 cicli di controllo di conformita del latte caprino in.
4 delle 16 aziende caprine autorizzate alla produzione di latte alimentare caprino. | controlli riguarderanno
‘la verifica della conformita dei.parametri igienico-sanitari del latte alla stalla: carica batterica ed indice
-citologico (il laboratorio dél'lZS-PLV di Torino controlierd anche i parametri: grasso, proteine, lattosic,

- residuo secco magro, indice cnoscopaco e peso specn" co}. E' in pfogramma |i controllo delle aziende con
sforamenti persistenti. :

Piano di monitoi'aggio sul latte crudo ~ Distributori automatici
Non presenti attualmente, nell ASL VCO.

Controih aziende con “sforamenti persistenti” . - : _

" Particolare atienzione sara posta nei confronti delle aziende dt produznone con sforamentl perS|stentl Sara

valutata in base al rischio la necessita di effettuare eventuali cicli di campionamento supplettsv: e saranno

effettuati controlii ufficiali annuali.

Per Vimpiego transitorio di latte crudo non rispondente-ai criteri igienico sanitari del Reg. CE 853/04, si rimanda -
alle indicazioni del Reg. CE 854/04 all. v, Capo Ii e alle indicazioni dell'Intesa “Linee guida per l'esecuzione dei

controlli tesi a garantire la sicurezza alimentare nell’ambito della produzione e immissione sul mercato del latte

destinato al trattamento termico ed alla trasformazione” Rep. Atti 103/CSR de! 20.03.2008, cap.2 “procedure a -
seguito del superamento dei limiti” utilizzando Ia modulistica delle linee guida regionali del 12.11.2011 - prot.

32287/DB2002, che applicano I'intesa Stato/Regioni n. 159/CSR del 23.09.2010. ' _

Per la ricerca di sostanze inibenti, sonc adottate le “Linee Guida per la gestione delle non conformita per

presenza di residui (sostanze inibenti) nel latte di massa in allevamento nella Regione Piemonte” trasmesse

con nota prot .N 22294/A1409A del 25.10.2018. 1. metodi di screening utilizzati sono riportati nella nota

dell'1ZS-PLV prot. 0017697 Tit XlI Classe 05 del 12.12.2018 “analisi per ricerca di antibiotiotici nel latte

presso fa S.5. Centro Latte IZS-PLV”. E’attivato, da parte del laboratorio dell’tZS-PLV, il turno del sabato per

le analisi su campioni di latte prelevati a seguito di positivita per inibenti e aflatossina M1 secondo le

procedure della nota del!'lZS PLV prot. 00017373 Tit Xl Classe 05 del 05/12/2018
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Attivitd lSpefti\Ia az:ende dalatte SVETC :

Oltre alle attivita di campionamento sopra descritte, SVET C contro[lera annua!mente it 15 % del!e azrende da
latte valutando i requisiti minimi previsti dal Reg. CE 853/04 Sez. IX Cap. I: latte crudo — produzione primaria. Tah

controlli comporteranno la compilazione della “relazione a seguito di-CU (art .9 REG CE 882/2004)". '
Sono in programma 12 ispezioni nelle aziende autorizzate alla produzione di latte alimentare nel 2019; tali -
verifiche saranno eseguite in allevamenti diversi da quelli previsti nel piano di campaonamento esegyito dai

PMPPV per accertare i requisiti igienico-sanitari del latte.

In particolare saranno presi in considerazione: ~ :

stato sanitario .degli animali: -gli animali non devono presentare sintomi di malattle che possono
contaminare il latte, non devono essere affetti da infezioni del tratto genitale, enteriti con diarrea e febbre

‘| o inflammazioni della mammella;

controllo delia pulizia/condizioni delle attrezzature e dei locali adibiti alla mungltura
igiene della mungitura, raccolta e trasporto latte;

procedure di deters;one/dusmfezuone e lotta agli infestanti; -

igiene del personale;

efficienza e rispondenza del sistema di identiﬁcazione e registrazione; -
farmacosorveglianza;- - :

esiti del piano di autocontrolio “pagamento del latte in base alfa gualita”.

Come negli anni precedenti, qualora in un’azienda si constatino condizioni igienico- sanltarle o di sa!ute o

degli animali sfavorevoli, il SVET dell’ASL VCO impartira prescrizioni scritte all’allevatore per ovviare. alle
carenze riscontrate ed effettuera controlli, anche sul latte prodotto. Le aziende che commercializzano latte
crudo per il consumo umano (es. distributori latte crudo) saranno sottoposte a controlli per la diagnosi
‘della brucellosi bovina, supplementari rispetto a quanto previsto dal livello di sorveglianza campionaria -
minima, effettuando annualmente il test ELISA sul latte di massa {tre prove eseguite a distanza di aimeno
~ “tre mesi) 0 in alternativa, se non sussistono le condizioni previste il controllo snerologlco {con TRB} su tuttii
capi deli'aifevamento di eta superiore ai 24 mesi.

: Attivita prevista
_Campioni previstia livello regibn_ale;
| Indlcatorl _

- di eff‘menza dlmsnuzmne dei costi dl esercizio del piano Eatte alla stalla; _ -

- di efficacia: corretta individuazione degli allevamenti da sottoporre a controllo e mlghoramento dei.
parametri igienico-sanitari; programmazione dei controlli con il laboratorio per la nduz:one dei tempi di
risposta; riduzione del numero di aziende con sforamenti persistenti; .
- di attivita: mantenimento frequenze di controlio programmate nelle aziende; esecuzione d| rspezmm negl
allevamenti da latte che non rispettano i parametri e negli aiievamentl che non eseguono verifiche in
autocontrollo sulle produzioni aziendali.

Latte destinato alla trasformazione ed immissione in commercm

Nel 2019 saranno unificate a livello regmnaie le procedure per le nuove regnstrazrom dl ailevamentl che
intendono produrre latte per la produzione ed immissione sul mercato del latte destinato al trattamento
termico ed alla trasformazione. Sard redatto a livello regionale un nuovo modello di richiesta di
registrazione da presentare direttamente allo SVET C delASL VCO ai fini del controllo ufficiale {non .-
essendo pilt prevista la SCIA in quanto gli allevamenti sono gia registrati in BON). Le aziende di allevamento
“ che producono latte per il consumo umano a qualsiasi titolo devono essere in possesso dei requisiti previsti
‘daf"all. 1 dell'intesa, (art. 8, comma 6, della L. 05.06.2003, n. 131) sul documento «linee guida per
T'esecuzione dei controlli tesi a garantire la sicurezza alimentare nell'ambito della produzione e immissione
sul mercato del latte destinato al trattamento termico e alla trasformazione» {Rep. atti n. 103/CSR). :

In caso di nuova registrazione, cambio di ragione sociale o cessazione di attivitd sard utilizzata la

‘| modulistica (All. 7 - Modulo per la registrazione produzione primaria dell’attivitd di mungitura ai sensi

delf’articplo'ﬁ Reg. CE 852/2004), da presentarsi direttamente all'Area C (non & prevista la SCIA al SUAP io,

3
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in quanto I'allevamento e Vattivita sono gid registrata in BDN. Saranno registrati anche sul sistema
informatizzato ARVET e in BDN I'inizio, le modifiche e la cessazione dell’attivita di mungitura.

Attivita integrata negli a!ievamenu SVETAe SVETC :
Un approcc1o integrato tra SVET A e SVET C & impréscindibile anche’ per un corretto coordmamento e
multidisciplinarieta del personale che esegue i CU, come previsto dal Reg. CE n. 882/2004; a tal fine SVET A
& SVET C prevedono, nefia programmazione annuale, un numero s:gmﬁcatwo di verifiche in a!ievamento '
con i seguenti obiettivi:

- - garantire il raggiungimento dei LEA;

- standardizzare le metodologie dei controlli e c!asmﬂcare in base al rischio gh allevamenti;

- - avere, da parte dei veterinari di Area A e C, un approccio multidisciplinare

- predisporre e attuare un programma di verifiche presso le ASL e defmlre criteri per la sceita deile '
_aziende zootecniche al fine di migliorare I'efficienza dej controih :

. formre un miglioramento per I'OSA, che viene controllato in un’ottica de filiera da pils vetennan

Di seguato si° nportano i livelli minimi di verifiche da eseguire nel 2019: -

Aziende presenti . o ASL VCO VERIFICHE su alievamenti 2019
BOVINI Aziende > 50 capi 23 o L 3%
SUINI : Aziende > 40 capi ‘ g 3 , 5% 1
AVICOLL. Aziende>250capi | NON PRESENTI SUL TERRITORIO DELL'ASL VCO 10% -

Per il 2019 gli ambiti di approfondimento delle verifiche devono riguardare:

- lagestione dell’anagrafica;

- il programma aziendale di biosicurezza; : :

- il controflo sull’utilizzo del farmaco veterinario ved: ptano regsona!e farmaco sorveghanza 2016 2018

- il rispetto dei requisiti di benessere animale;

- il rispetto delle norme in materia di alimentazione animale e gestione del farmaco

- informazioni sulla catena alimentare e sicurezza alimentare -

"~ - la sperimentazione della scheda di vaiutazrone rischio {vedi Cap. 6.2. 1.2. Produzione pnmaria -
allevamento zootecnico). -

Eventuali rilievi di non conformita o crltluta individuati su settori di competenza di altra struttura devono

essere segnaiatt al competente servizio al fine di verifi icarne Fentita ed imporre le misure correttive con

~ interventi preferibilmente cong:untn

6.2.1.2. il Sorveglianza suli'alsmentazuone ammale esulla produzlone e dlstribuzmne dei manglml -
Programma D11 - DPCM Nuovi LEA :
Riferimenti normativi; Piang ahmentazuone animale 2015-2017

Gestione dell'anagrafe degli OSM divisa per tipologia ed attivitd: : :

.- sara assicurata I'aggiornamento continuo del Sistema Informativo NaZIonaIe/ARVET per la gestione delle
" anagrafiche degli OSM, per avere una banca dati completa e aggiornata come richiesto dai Reg. CE
183/2005, 999/01, 767/2008, dal 1065/2009 e dal D.Lvo 90 del 03.03. 1993 e relativi decreti applicativi;

-Registrazione e riconoscimento OSM:

- sara mantenuto linserimento di tutti gli cperaton riconosciuti ai sensi dell’art. 10 del Reg. CE n.
183/2005, nel Sistema Informativo Nazionale/ARVET;

- laregione Piemonte i fara carico affinché tutti gli operatori reglstrat: ai sensi delf’art. 2 del Reg CE n.
183/2005 operanti nel settorerpost-prcmarso siano inseriti in modo puntuale o trasferiti in maniera
rnassiva in SINVSA (trasferimento da SIAP a SINVSA con il supporto del CSN dell’iZS di Abruzzo e Molise -
per il caricamento dei dati, tramite upload e cooperazione applicativa coi sistemi mformatnw reglonah
vedi nota Ministeriale prot. 24288-P del 21.10.2016); :

- con Pentrata in applicazione del Reg. UE 225/2012, che gli operatori che effettuano la trasformazione
di oli vegetali greggi (eccetto quelli che rientrano nel campo di applicazione del Reg. CE n. 852/2004),
la fabbricazione oleochimica di acidi grassi, la produzione di biodiese! e la miscelazione di grassi, al fine
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di immettere sul mercato prodotti destinati all’alimentazione animale, devono essere riconosciuti ai
sensi defl’art. 10, § 3 del Reg. 183/2005, quindi, dovranno essere inclusi in anagrafe;
- gli operatori del settore alimentare che destinano i propri sottoprodotti a materie prime per mangimi
agli operatori del settore dei mangimi, devono essere registrati ai sensi dell’art. 9 del Reg. CE n.
~ 183/2005 e inseriti in anagrafe;

-,

Criteri di sorveghanza e controllo degh operatori del settore dei mangimi (OSM)

Il programma di ccntrolto sugli OSM prevede ispezioni senza preavviso ed in base al rischio degli oS,

presso: :
a) gli operatori riconosciuti ai sensi deltarticolo 10 Reg. CEn. 183/2005;
b) gli operatori registrati ai sensi del’art 9 del Reg. CE n.183/2005;
¢} gli operatori del settore dei mangimi medicati {D.Lvo n.90/93), reg:stratl 0 nconosuutt ai sensi del"
. Reg. CE n.183/2005;
d) ~ operatori ricadenti nel campo di apphcazmne del Reg. UE 225/2012 o0 a queih che effettuanc

attivita di essiccazione industriale di mangimi.

Le ispezioni si suddividono in:

- ispezioni mirate: programmate annuaimente _

- ispetioni su sospetto: non programmate ma effettuate su!la base dl

. a) fondato sospetto di irregolarita;

b} filonidiindagine; - :
¢} - informazioni e riscontri fornite agli organi di controlio da soggettl fisicie glUl’ldICl
d} emergenze epidemiologiche;

e) . emergenze tossicologiche;

f)  eventicomunque straordinari; :

- '.|spez|om extrapiano: song effettuate sulla base dl

‘a) esigenze epidemiologiche;

. b} ricerche. ' ' ' R
'Dal 2019 & operatlva in ARVET, la funznone 54 CONTROLU UFFICIALI - ALIMENTAZIONE ANIMALE che r:porta le
voci specifiche relative alle codifiche previste dal SINSVA: saranno inseriti i dati a segwto delle i sspezaom -evitando

ta compilaziohe cartacea della precedente SCHEDA ISPEZIONI. :

Per fornire allOIE dati utili per I'aggiornamento annuale dello status BSE, nella “scheda i ispezioni” & presente una

- sezione riguardante la rendicontazione delle ispezioni effettuate in stabilimenti che producono mangimi per
ruminanti e per pill specie animali contemporaneamente ai mangimi per ruminanti (doppia linea), pet-food .
compreso. Sono esclusi gli impianti di trasformazione di cui alf'art 24 del Reg. CE n. 1069/09. In tale sezione della

- scheda si riportano solo le non conformita ispettive e di campionamento relative alla profilassi della BSE. In caso
di riscontro di non conformita ispettiva saranno: dettagliati nome o numero di identificazione dell’OSM e
eventuali esiti non conformi per presenza di costituenti di origine animale wetats in campioni di mangime :
prelevati presso gli stessi OSM. :

" Le frequenze delle ispezioni negli 1mp|ant| 50N0 stabdtte sulla base del rischio. A tal ﬁne sara utilizzato lo

strumento allegato al PNAA 2018-2020.

~ Attivita prevista nel 2019

~ * Sono programmati 14 controlli uffi c:ah nei 2019 presso glt OSM dell’ASL del VCO 0 programma é reper;blle L
in intranet nella cartella “Attivita programmate 2015”. Durante I'esecuzione del cu si proceder alla verifica
della correttezza dell'etichettatura dei mangimi. Per i criteri ispettivi si rimanda al PRISA 2019.

Valutazione delletichettatura :
L'etichetta e le informazioni di etichettatura devono essere conforml alie prescrtzwm del Reg CEn. 767/09 '
e sara controllata a campione I'etichettatura di alcuni mangimi.

Audit: il Reg. CE n. 882/2004 prevede che nell'ambito dei piani di controllo sugli'alimenti zootecnici,
 vengano effettuati “audit”. £ in-programma 1 audit presso OSA in cui verranno controllate Ie etichettature -
- dei mangimi presenti in azienda. :
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Controlli ai sensi del Piano Nazionale Ahmentazmne Animale (PNAA 201 9) :
Per i programmi specifici (controlic BSE, additivi e principi farmacologicamente attlw diossine e PCB e
contaminanti ambientali, micotossine, salmonella, OGM), le modality ed i criteri di campionamento, la
composizione del campione, la valutazione della non conformita e dei prowedlmentl da adottare, si
rimanda al Piano ahmentaztone animale 2018-2020:
Attivita prevista 2019 . _ _ _
Il numero di campioni per ASL del VCO & reperibile sul Sistema Informativo ARVET:
. Piano Monitoraggio: 11 campioni programmati per il 2019.
Piano Sorveglianza: 28 campioni programmatr peril 2019,

Novita extmplano PNAA

Per permettere I'esecuzione dei campaonamentt prevastl dal Piano Naznona!e e raggiungere il numero minimo-di
"~ campioni previsti dai LEA, una parte dei campioni del pianco integrativo saranno destinati ad approfondimenti
epidemiologici e ricerche aggiuntive in realta a rischio. Nel caso si verificasse qguesta necessita; i campioni

‘saranno concordati con il settore regionale e con FIZS PLV; a seguito di questi campionamenti non sard -

necessario eseguire sequestro cautelativo. Questi campioni verranno effettuat; sulla base delle indicazioni
regionali presenti nella programmazione sul sistema informativo ARVET.

Resta inteso che in ¢aso di: :

. 'a)  sospettodi irregolarita, in base a fi iom d’indagine, notizie anamnestrche segnalazione da parte da aitn

‘ organi di controllo; -

b) emergenze epidemiologiche;

¢) emergenze tossicologiche;

d} eventi comunque straordmarl ' :
pud essere previsto il sequestrc amministrativo preventlvo della part;ta campionata la raccolta delle
informazioni per circoscrivere l'episodio, la messa in atto di ‘misure per rmtracaare Ee partite
- positive/sospette e [a vaiutaz:one delle misure preventive da adottare.

6.2.1.2.12 Riproduzione animale - Programma D2 - DPCM Nuovi LEA
Dal 2017 i’atttwta di controlio ufficiale sulla rsproduz:one animale rientra- neiia programmaznone deu
- controlli sulla sicurezza alimentare (LEA dell’area “salute animale e igiene vaterinaria”).

Nel 2017 & stata emanata la DGR 06.06.2017, n. 16 4733 che fornisce gli orientamenti per la pred:spos&zione :
del piano di intervento nel settore della riproduzione animale come richiesto 'dal D. M. 19.07.2000 n. 403,
‘dalla DGR 24.03.2014 n° 33-7300 al capitolo “5.6 “Vigilanza e controlli”, e dal nuovo Reg. UE 2016/1012
dell'08.06.2016. Per le modalita {e check-list), le frequenze, gli ambm di controllo ufficiale e la registrazione
delie attivita sull’applicativo ARVET, si rimanda alla DGR.

- Nel 2019si prevedono 2 controlli presso le strutture censite (2 strutture, 2 controlli).

6.2.1.2.13 Vigilanza e controllo sull’:mpaego dl animali nelia sperlmentaztone Programma D13 — DPCM
Nuovi LEA .

Attivita non presenti sul territorio

6.2.2 TRASFORMAZIONE -

6.2.2.1 PRODUZIONE TRASFORMAZIONE E CONFEZEONAMENTO D1 ALIMENT! IN IMPIANT! RICONOSCIUTI
6.2.2.1.1 Competenza SVET

ta programmazione dei controll per gli'impianti RICON("JSCIU'TI avviene in funzione del rischio. Ad ogni -

\

~ singolo & attribuitd un valore di rischio. Le quantita prodotte, e variabili dei processi produttivi e le
carattensttche strutturali e gestionali dei smgoli impianti riconosciuti, hanno un peso superiore a quello
‘della sola tipologia di attivita produttiva.

A seguito del recepimento delle “Linee guida per il controllo uffi maie ai sensi dei Regg. CE 882/04 e 854/04"
con la DGR n. 21-4661 del 13.02.2017 vengono individuati 3 valori di rischio: ALTO {valore > 42) MEDIO
~valore compreso fra 30 e 42) BASSO (valore <30}.

38



Pag. 32a 71

te frequenze minime di ispezione e di audit sotto indicate si applicano a tutti gli stabilimenti RICONOSCIUT!
{compresi i macelli} indipendentemente da tipologia e entita produttiva: -

Liveilo di rischio

Numero di ispezioni anno

Numero di audit anno

ALTO 3 (quadrimestrale) i/anno
MEDIO 2 (semestrale) 0,5 {1 ogni 2 anni)
BASSO . 1 {annuale} 0,3 (1 ogni 3 anni}

Gli stabilimenti riconosciuti ai sensi del Reg. CE/853/04 per una o pil attivitd rientranti nella Sezione 0
~ (Attivita generali — Deposito frigorifero autonomo CS, Impianto autonomo di riconfezionamento RW,
Mercato all'ingrosso WM), saranno sottoposti alle seguenti frequenze minime di ispezione e di audit:

tivello di rischio

Numero di ispezioni anno

Numero di audit anno

ALTO 1 (annuale)} 0,3 (1 ogni 3 anni)
MEDIO 0,5 (biennale) 0,3 (1 ogni 3 anni)
BASSO 0,30 {triennale} 0,3 {1 ogni 3 anni)

Negli stabilimenti riconosciuti ai sensi del Reg. 853/04 nella sezione IX {latte e prodotti a base di latte,; le
frequenze di controllo in base al rischio esclusivamente per ['attivita di STAGIONATURA-PP sono le seguenti:

tivello di rischio Numero di ispezioni anno Numero di audit anno
ALTD 2 {semestrale) 1/anno _
MEDIO 1 {annuale) 0,5 (1 ogni 2 anni)
BASSO 0,5 {biennale} 0,3 {1 ogni 3 anni)
Audit

Impianti riconosciuti compres; stagionature e sezaonament: prodott: Iattuero caseari

Livello di rischio attivita % di controlio prevista [controlli controlli Servizi
presenti/{IMPIANTI) 1{dal PRISA programmati _effettuati coinvolti
Alto ' ] ' .
Medio e -2 biennale 1 SVETB
Basso 31 triennale 3 SVETB
ispezioni _ 3 , , _ : .
Impianti riconosciuti compresi stagionature e sezionamenti prodotti lattiero caseari
. e attivita % di controlio prevista |controlii ~ controlli Servizi -
Livelio dirischio 1 o conti/umpIANTI) dal PRISA . |programmati _effettuati | coinvolti
Alto . ‘
Medio 2 semestrale 4 SVETB
Basso 31 triennale . - 31 SVET B
ATTIV!TA’ PREVISTA SVET CPER L 2019:
- Per il 2019 sono in programma presso gli stabilimenti di trasformamone di latte:
Tipologia Impianto CONTROLL UFFICIALI VALUTAZIONE RISCHIO AUDIT
Impianti Riconosciuti 14 . 14 o 6

Ogni ispezione sara completa di tutte le verifiche previste per attivita e sard svolta, se necessario, anche in pids
sedute. Nella rendicontazione, ogni ispezione/audit sard conteggiata una sola volta nel sistema informativo,
anche se eseguita in pill sopralluoghi in giornate differenti. In ogni impianto sara possibile programmare
ispeziani ulteriori. In caso di non conformita, gravi o reiterdte, saranno intensificate le frequenze minime oltre
alladozione dei provvedimenti amministrativi o penali. Audit non soddisfacenti per carenza di prerequisiti
_delf'autocontrollo andranno ripetuti. 1l SVET, oltre all'ispezione ante e post mortem, verifica I'igienicita dei -
processi produttivi, £ utile che 1 delle ispezioni annuali sia effettuata da un team ispettivo che supervisioni
I'attivita ispettiva ante e post mortem del veterinario ufficiale dell’impianté;) che sara presente all'ispezione.
 Per garantire omogeneitd agli interventi, quando . possibile, le ispezioni effettuate presso gli altri
stabilimenti saranno condotte in equipe anche per favorire 1a rotazione degli operatori.

Le equipe possono essere rappresentate da personale veterinario dipendente e convenzionato
adeguatamente formato.
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6.2.2.1.1.1 Verifiche specifiche neifambito dei controlli ufficiaii programmati presso gli impianti di
macellazione e in altre filiere di alimenti di origine animale - Programma E2 - DPCM Nuovi LEA

Progetto regionale di valutazione dei prodotti a base di latte sulle strutture di caseificazione di alpeggio e
controlli Ufficiali

In previsione del Piano 2020-2025 non é stato redatto il nuovo piano regionale di valutazione dei prodottia
base di latte sulle strutture di caseificazione in alpeggio, in analogia alla precedente programmazione
prevista con DGR n. 31-1747 del 13072015 ~D.D. n 472 del 16.07.2015 con valenza quadriennale 2015-
-2018. Nel 2019 saranno controliate almeno il 30% delle strutture presenti sul territorio (10 controlli nell’ASL
VCO con relative prelievo di latte). Non saranno considerate le frequenze, per stabilimenti riconosciuti e
registrati, previste dalle “Linee guida per il controllc ufficiale ai sensi del Regg. 882/04 e 854/04”,
consu:lerata la stagionalita dell’attivita di conduzione dell’alpeggio.

I prelievi di latte crudo previsti dal plano saranno tutti effettuati nelle strutture ove il conduttore (titolare
registrazione o riconoscimento) non risulta conferire latte o caseificare nel restante periodo del’anno; in questi -
-casi manca un piano di autocontrolio aziendale per chi trasforma direttamente il latte e coloro che conferiscono
it fatte crudo non sono nemmeno vicariati dai controlii effettuati, a seguito dei canferimenti, da parte dei centri
di raccolta latte/caseifici. In questo ultimo caso, se rientranti nei piani di autocontrollo aziendali, non sara
necessario effettuare i prelievi prewsti prima della monttcazuone per gli stafilococchi coagu!asu posmw (CPS}

Impianti di macellazione -

Le ispezioni sui capi introdotti per la macelfazione (wseta ante e post mortem) saranno condotte secondo quanto
stabilito dall'All. | del Reg. CE 854/04. La Dichiarazione di provenienza e destinazione degli animali {Mod. 4) sara
conforme a quanto stabilito da DM 28.06.2016. Per tutte le specie animali i Mod. 4 saranno compilati solo in
modalita inforimatica da parte dell’allevatore, per dematerializzare i documenti tartacei e fiunire in un unico
 documento le informazioni previste nella «dichiarazione di provenienza e di destinazione degli animali» {Mod. 4)
- con fe «informazioni sulla catena alimentare» (ICA) di cui al'all. i, sez. Ili, del Reg. CE n. 853/2004.

La nota ministeriale prot. N. 9384 del 10.04.2015 stabilisce che per tutti  capi bovini e bufalini nati a parture dal
- 01.05.2015 non & pils previsto il rifascio del passaporto a seguito della consegna della cedola identificativa e della
relativa registrazione del capo nella Banca Dati Nazionale dopo la nascita; I'obbligo di rilascio del passaporto
permane per i capi bovini e bufalini destinati a scambi intracomunitari efo esportazione verso Paesi terzi.
- Pertanto, per quanto riguarda le movimentazioni sul territorio nazionale dei capi bovini e bufalini nati a partire
.dai 01.05.2015, fermi restanti gl obblighi vigenti relativi al Mod. IV, non & pits necessario che gli animali siano
scortati dal passaporto, fatta salva la possibilita per F'allevatore di accompagnare gli animali durante le
movimentazioni dalla stampa su carta semplice delle informazioni registrate in BDN/BDR relative aghi animali.

‘La L.154 del 28.07.2016 sulla semplificazione e sicurezza agroalimentare, alfart. 1 comma 7 sancisce che, in
seguito al riconoscimento della piena operativita della banca dati informatizzata nazionale, gl animali della
specie bovina e bufalina, qualora destinati alla sola commercializzazione nazionale, sono esentati dalf'obbligo di
accompagnamento del passaporto di cui alfart. 6 del Reg, CE/1760/2000. Di conseguenza, tale disposizione si
applica anche agli animali nati in un Paese diverso dall'ltalia, ma nazionalizzati e registrati nella BDN. Tuttavia, i
detentore di animali di specie bovina & responsab;le della tenuta dEl passaporti per i soli animali destinati al
commercio intracomunitario.

‘5i evidenzia che, a fronte della ehmmazmne dell"obbligo di rilascio del passaporto, rimangono invariati tutti gl
obblighi vigenti relativi alla comunicazione di nascita/morte/movimentazioni {ivi.comprese-movimentazioni per
macelto) alfine della registrazione in BDN delle relative informazioni.

E’ comungue opportuno, per gii animali che dispongono de! passaporto {animali mtrodottl in Etaha a seguito di
scambi intracomunitari o da altri Paesi, o animali nazionali nati prima det 01.05.2015), che questo accompagni gli

' ~ stessi ali'impianto di macellazione poiché, essendo un documento ufficiale, necessita di un ritiro monitarabile da

parte dellAC al termine della vita dell'animale anche secondo quanto riportato ne! DPR. 19.10.2000, n. 437 .

~ alfart.10, comma 12: “I SVET delle ASL, che effettuano Iispezione e la vigilanza negli stabilimenti  di

macellazione, verificano l'avvenuta distruzione dei marchi auricolari, preventivamente tagliati a cura del

responsabile dello stabilimento e la corretta tenuta dei passaporti degli animali maceliati”.

t’assenza del passaporto (per gli animali che potrebberc esserne in possesso) a fronte della regolarity del

documentazione di accompagnamento (Mod. 4) e dei marchi auricolari, non pregiudica la regolare macellazione
a0
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degli animali. 'OSA implementera la procedura di macellazione adottata “nellimpianto, tenendo in
considerazione quanto suddetto.

Ii sistema informatizzato regionale “INFOMACELLI”, che crea una rete di sorveglianza epidemiologica nei
macelli piemontesi, gestisce I'attivita svolta dai SVET nei macelli e i dati derivanti dalle macellazioni con la
registrazione delle informazioni sanitarie relative alla corretta identificazione dei capi, al rispetto del
benessere animale, ai quadri dinici e anatomo-patologici evidenziati nelle visite ispettive ante e-post
mortem, all’'esito delle attivita di campionamento e al destino dei capi macellati. Sono aggiornate funzioni
gia attive, ottimizzando la reportistica. Il software permette valutazioni in tempo reale dei controlli svolti
durante le sedute di macellazione, I'elaborazione delle informazioni epidemiologiche e Valimentazione dei
flussi informativi richiesti -dall'autorita competente centrale. Saranno mantenute le misure di verifica
efficienti per accertare I'osservanza dei requisiti prevnsti {nota min. prot. DGISAN 7457-P del 04.03.2014 ¢ .
nella nota regionale prot. 7837/D82017 del 04.04.2014.

-1t Min. della Salute richiama I'attenzione sulle seguenti procedure adottate in fase di controllo ufficiale: .'

- - ispezione post mortem, in particolare per quanto disposto al comma s), Cap. V, Sez. | All. {, del Reg. CE
- 854/2004 (inidoneita al consumo delle carni sporche o che presentano una contammazuone fecale o di
altro tipo); -

- verifica di quanto disposto nel comma a), punto' S, art. 4 del Reg. CE 854/2004 (ve'r'ifica della
conformita dei prodotti alimentari di OA ai criteri microbiologici stabiliti dalla normativa comunitaria).

~ Cid premesso sard implementata la programmamone annuale con quanto sopra richiamato inserendo le
verifiche in tutte le filiere degli alimenti di origine animale.

Saranno attuate le suddette verifiche considerando PAccordo, ai sensi deliart. 4 del D. tgs. 28.08.1997, n. 281,
cdncernente linee guida sui criteri per la predisposizione dei piani di autocontrolio per l'identificazione' e fa
gestione dei pericoli negli stabilimenti di akments di origine animale di cui al Reg. CE’ 853/2004 ed alta DGR n24- -
5708 del 23.04. 2013 : '

Verlﬁche per i‘anagrafe dei mpl macellatt ela registrazmne BDN

Controili programmatu : Competenza
10 ) : SVET B
Verifica del benessere animale alla macellazione -
_ Controlli programmati ‘ ‘ .- Competenza
10 . o . SVET B

Igiene di processo — Ricerca di Saimonelia spp e Campylobacter spb

L'intesa n. 41/CSR del 03.03.2016, “Linee guida relative all’applicazione del Reg. CE n. 2073/2005 e s.m.i. sui
criter] microbiologici applicabili agli alimenti”, recepita con DGR n. 21-4661 ‘del 13.02.2017, fornisce
‘-'indica‘zioni sulle frequenze di campionamento sulle carcasse di ungulati e avicoli e sulle preparazioni di
carne e carni macinate dagli O5A che sostituiscono il precedente “Manuale delle procedure” del 2010,

Specie .| Capacita produttiva ~ Frequenza iniziale Frequenza ridotta adottabile a seguito
animali j{capi bovini equivalenti . ’ : dell’'ottenimento di risultati favorevoli
' 1/&"1’!0) L nel periodo iniziale’

Conta colonle aerobiche ed
entercgbatteriacee 1 carcassa af mese per 3
500 meno mesi consecutivi 1 carcassa all’anno
' Salmonella 1 carcassa al mese per 3 mesi
consecutivi

Salmonella 1 campione aggregato/mese per
3 mesi consecutivi : :
Salmonelia 1 campione aggregato/mese per
3 mesi consecutivi '

! capo bovino equivalente corﬂsponde a un capo bovino adulto, a due vitelli, 3 un solipede, a 5 suini, a 10 ovicaprini o a 20 agnelli, capretti ¢ suinetti
dz paso vivo.inferiore a 15 Kg. i :
2§ macelli gia in amwté potranno tenere conto degh esiti dei campnonaments e analisi gia eseguiti ai sensi delle precedenti d|spes|zxom )

Ungulati
domestici

Broiler”  |50.000 o meno 1 campione aggregato/anno

.- Tacchini  [10.000 0 meno

1 campione aggregato/anno
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Controlli ufficiali negli stabilimenti di macellazione di piccole dimensioni _
Secondo le Linee guida per il controllo ufficiale ai sensi dei Regg. CE 882/04 e 854/04, sulla base delfa valutazione
del rischio degli stabilimenti di maceffazione con attivitd <20 UGB/settimana, si pud prevedere fa presenza NON

continuativa del veterinario ufficiale durante tutte le operazioni di macellazione. Sara garantita la visita ante e
post mortem, anche se in momenti separati, come previsto dal Reg. CE 854/2004. Nei casi in cui il veterinario
ufficiale non sia presente durante tutte le fasi deila macellazione, I'OSA responsabile del macello deve assicurare
che nessuna parte defl'animale ammesso alla macellazione a seguito della visita ante mortem e macellato venga
allontanato prima del completamento dell'ispezione post-mortem da parte del veterinario ufficiale. | controlli
ufficiali devono sempre essere previsti al fine di verificare tutti gl aspetti defla macellazione. il Reg. CE/854/2004
prevede che lo SVET B effettui la visita ante mortem direttamente in allevamento per il pollame, i conigli, fa
selvaggina di allevamento e i suini. L'ISpez:one ante mortem deve aver luogo entro 24 ore dall’arrtvo almacello e
meno di 24 ore prima dalla macellazione. '

Questa pratsca . : oo

- sard limitata ai soli impianti con attivitd non supenore a20 UGB/settimana che'hanno l’altevamento
annesso al macello o hanno un flusso consolidato negli anni con pochi allevamenti ubicati nel’ASL VCO,
in cui insiste Pimpianto di macellazione; qualora gli allevamenti siano ubicati in ASL vicine Feventuale
visita ante mortem sara preventivamente concordata con lo SVET dell’altra ASL;

© - 'su specifica richiesta da parte 'OSA del'impianto di macellazione e con un anticipo di 48 ore lavorative
rispetto ail'invio degli animali al macello, il veterinario deputato ail’ispezione post mortem nell'impianto
potra concordare la possibilita di effettuare la visita ante mortem presso I'allevamento nei tempi previsti
dalla normativa. Per gli avicunicoli permangono in vigore le indicazioni delle note regionali;

= [lispezione ante mortem pud essere effettuata dal véterin_ario che esegue Pispezione post mortem
- presso I'impianto di macellazione o da altro personale veterinario dell’ASL VCO incaricato;

- . ghi animali sottéposti a visita ante mortem in allevamento saranno accompagnati ai macello dal Mod. 4
previsto dal DM 28.06.2016 {informatizzato a partire dal 02.09.2017) con la sez. £ integrata con la
dichiarazione prevista al punto 5 del cer‘t:F cato sanitario: di cui al capo X, parte A, sezione IV dell’All. 1 del

“ Reg. CE/854/04; _ S . _

- qualora per qualche disguido I'animale giunga al macelio senza la certificazione della concordata visita -
ante mortem in allevamento, 'OSA del macello, prima di procedere all’abbattimento dell'animale,
informera tempestivamente il veterinario deputato al!’nspezuone post mortem per i‘effettuamone della-

~ visita ante mortem obbligatoria presso 'imptanto di maceilazmne

Macellazione di suini per “uso domestico prwato"

La macellazione dei suini a domicilio & consolidata nel tempo ed e una tradmone stagionale. .
I pericoli connessi all'autoconsumo di carni di suini provenienti da allevamenti in stabulazione cohtroliata

" dai dati epidemiologici e storici sono molto limitati e possono derivare da: -

- scarsa igiene delia macel!azaone per mancato r:spetto de!le buone prassi lgtemche di lavorazlone o per

mlcmblotogtco,

. - infestazione da parassiti ed in partacoiare da Trichina..

L'EFSA riconosce fa presenza sporadica di Trichine nella UE, soprattutto nei suini allevati allo stato brado e

in quelh da cortile; identifica il sistema produttive come principale fattore di rischio per le infezioni. Il

rischio di infestazioni da Trichine nei suini allevati in stabulazione controllata ufficialmente riconosciuta @

trascurabile, quindi, in determinate condizioni, & possibile derogare al campionamento sistematico delle

- carcasse al macello nel caso di animali provenienti da allevamenti ufficialmente controllati.
A livello nazionale la macellazione dei suini a domicilio & ancora regolamentata dall’art. 13 del RD.
3298/1928, che stabilisce che “ “privati” che in seguito a domanda abb:ano ottenuto dall’qutoritd

. comundle I'autorizzazione a macellare a domicilio, debbono darne awviso...”, alio * “scopo di poter compiere
una completa ed accurata ispezione delle carni” con sopralluogo presso Vazienda per I'effettuazione della
visita ispettiva ed il prelievo di una piccola porzione di muscolo (diaframma) da sottoporre all’esame
trichinoscopico. Lo stesso art. 13 prevede un’autorizzazione comunale alla macellazione a “domicilio”, cioé
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nel luogo fisico presso il quale il richiedente dimora, escludendo ogni possibilita di effettuare attivita per
conto terzi,
Lart. 1, punto 2 del Reg. CE 852/2004 e Part 1 punto 3 del Reg. CE 853/2004 escludono dal -campo. di’
-applicazione delle norme comunitarie la produzione primaria per uso domestico privato, pertanto il
controllo sanitario degli animali macellati a domicifio rimane disciplinato daf’art 13 del RD 3298/1928.
Il Settore regionale dispone che sia previsto un monitoraggio mediante attivita ispettiva, non sottoposta a
tariffazione, sul 10% delle macellazioni ad uso domestico privato e/o nei casi di esplicita richiesta da parte
dell'utenza. La_comunicazione da parte dell’allevatore allo SVET B nelle 48 ore lavorative precedenti la
macellazione a domicilio & obbligatoria ed ha anche lo scopo di garantire la rintracciabilita delle carni (all. 8
- Procedura e modulistica di rifenmento) ‘
Il Ministero della Salute, preso atto della Decisione 2018/1669/CE che abroga la deroga concessa ad alcuni
Paesi membri tra cui I'ltalia, relativa alfobbligo di registrazione nella BDN dell'anagrafe zootecnica delle -
aziende che detengono un solo suino, ha comunicato che 'obbligo della registrazione in BDN delle aziende
con un solo capo suino non & applicabile a coloro i quali acquistano un capo per la macellazione ad uso
familiare esclusivamente nel caso in cui tale animale soggiorni per il tempo strettamente necessario per
- procedere alla macellazione per autoconsumo secondo le procedure stabilite {massimo 24 ore). _ :

Sono programmati 14 controih ispettivi a2 domicilio (SVET B) in base all’entita deile maceliazlom degl: anni
precedenh :

Controlli per sa!monel%a su carni suine da parte dell AC

- Il Reg. UE 218/2014 rimatca l'opportunita di integrare, ne!i |spemone de!ie carni sulne H controllo di igiene
- di processo per 1a ricerca della Salmonella sulle carcasse (Reg. CE 2073/2005 e s.m.i.). Nei macelli suini, a
fronte di una riduzione della manualita sulle carcasse e dell'intensificazione del controllo visivo, sard -
eseguito il controllo ufficiale sulla corretta applicazione dei criteri microbiologici da parte dell'OSA e sul
-campaonamento per la ricerca di Salmonelia sulle carcasse {nota ministeriale prot. 31817-P del 05.08.2014 e
note regionali prot. 22250/DB2017 del 30.10.2014, prot. 23736/BD 2017 del 20.11. 2014 prot
5723/A14060 del 17.03. 2015 :

6.2.2, 1 1.2 Sorveghanza e controllo sulle attivita connesse agli altment: Reg. CE 882/2{}04 Programma
E6 - DPCM Nuovi LEA

 E stata recepita intesa pubblicata nel Rep. Atti n. 41/CSR del 03.03.2016 con DGR 21-4661 del 13.02.17.

~ Per rispondere alle raccomandazioni del FVO a seguito dell’audit del 2013 e mtegrare lintesa suddetta si
attuano le seguenti azioni: : : :
-~ verifica sulla corretta apphcazaone del controlll microbnologuc: prev:stl dal Reg CE 2073/2005 € s.m.i.in
' tutti gli stabth_rnentt di produzione di alimenti di origine animale e vegetale o di alimenti in polvere per
* Vinfanzia; nella verifica saranno valutati gli obblighi di applicazione in relazione al tipo di alimento,
I"applicazione o eventuali riduzioni di frequenza o numero di unita campionarie apphcate dalE’OSA che
dovranno essere approvate dall’ ASL VCO; sara data evidenza formale della verifica;
- verifica presso tutti gli stabilimenti di produzione di alimenti “ready to eat” della deﬁmzrone, da parte’
~dell’OSA, dei limiti di accettabilita per Listeria monocytogenes (L.m.). Nel piano di autocontrollo, il
produttore/fabbricante deve stabilire se i suoi prodotti alimentari per it consumo umano costituiscono
" un terreno favorevole alla crescita di L.m.

Ai sensi del Reg. CE 2073/2005 {nota 8, Cap. 1, All. i}, per “Alimenti pronti che costituiscono terreno favorevote -

alla cresdita di L. m.” si intendono tutti i prodotti alimentari con:

1. periodo di conservabilita supenore o uguale a5giornie

2. pH>4,4o0ppure

© Aw > 0,92 oppure
pH > 5,0 in associazione ad Aw >0,94. : :
Per “Alimenti pronti che NON costituiscono terreho favorevole alta crescita d: Lom” s mtendono tutts i
- prodotti alimentari con:. :
' 1. periodo di conservabilita :nferlore ab gsorm oppure
2. pH < 4,4 oppure
Aw < 0,92 oppure
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pH <5, 0 in assaciazione ad Aw g 0 94, : =
3. aitri tipi di prodotti purché vi sia una giustificazione sc:entlfca
In caso di alimenti pronti che costituiscono un terreno favorevole alla crescita dz Listeria monocytogenes
per dimostrare che I'alimento non superera i 100 ufc/g durante il penodo di conservabilita, il produttore
dovra fornire 1 o pil deil seguenti elementi;
. dimostrazione che non esiste rischio di contaminazione da Lm (esm di analisi nelle varie fasi di
. produzione e sul prodotto finito per la validazione del processo) oppure _
- caratteristiche fisico-chimiche del prodotto, quali pH, Aw, contenuto salino,- concentrazione di
conservanti e tipo di sistema di confezionamento, validate mediante analisi (anche provenienti da clienti
- e autorita pubbliche) che dimostrano il mantemmento durante il penodo di conservabilita di un livello di
© L.m. 100 ufc/g; oppure
- consultazione della letteratura” scientifi ca e de1 dati di ncerca sulle caratteristiche di sviluppo e di
sopravvivenza di L.m. sul prodotto in questione;.oppure : :
= modelli matematici pred:tt:vn per il prodotto alimentare in esame, utlhzzando fattori crmcn d| sviluppo o
di sopravvivenza per i microrganismi in questione presenti nel prodotto; oppure
- prove {challenge test) per determinare la capacita di L.m., debitamente inoculata, di swluppars& o
. sopravvivere nel prodotto in diverse condizioni di conservazione ragionevolmente prevedibili; oppure
- studi per valutare lo sviluppo o la sopravvivenza di L.m. che pud essere presente nel prodotto durante il .
periodo di conservabilit3, in condizioni ragionevolmente prevedibili di dlstnbuz:one, conservazione e uso.’
Gli indirizzi europei forniscono i seguenti indirizzi operativi: .
- - la definizione del metodo con il quale valutare se {'alimento pud superare le 100 ufc/g d| Lm. nel corso
della vita commerciale & di ‘competenza ‘del'OSA e non dovrebbe essere imposto dall’ Autorita
Competente (non esiste Fobbligo di effettuare challenge test che ‘peraltro, essendo un metodo

sperimentale, non sempre & in grado di riprodurre le effettive caratteristiche dell’alimento in commercio -

e quindi pud rappresentare un costo inutile a causa della scarsa attendibilita), soprattutto nelle piccole e
_' micro  imprese & opportuno che I'Autoritd. Competente indirizzi 'OSA nelle indagini- effettuate in
 autocontrollo o da Autorita Competenti o altri Enti durante le fasi di vita commerciale dell’afimento;
- nellinterpretazione dei risultati dei campionamenti ufficiali su alimenti pronti in commercio, il limite di
sicurezza da considerare per i prodotti RTE diversi dagli alimenti pronti per lattanti e alimenti pronti a
fini medici speciali & L.m. £ 100 ufc/g durante il periodo di conservabilitd ["EU summary report on
' zoonoses, zoonotic agents and food-borne outbreaks 2013". EFSA Journal 2015;13(1):3991). .

- “Presenza di additivi previsti dal Reg. CE 1129/2011 nella produzione e vendita di preparazioni di carni macinate -

" Come riferito nelfa nota ministeriale prot. 39722-P del 28.11.2012 le “Saisicce fresche” sono “preparazioni di ~

carne” che ai sensi del Reg. CE/853/04, sono definite: “carni fresche, incluso le carni ridotte in frammenti, che .

hanno subito un’aggiunta di prodotti alimentari, condimenti o additivi, o trattamenti non sufficienti o modificare

fa struttura muscolo fibrosa interna della carne ed a eliminare quindi la caratteristiche delle carni fresche”.

Visto che le salsicce fresche non subiscono trattamenti di conservazione ad eccezione del freddo, Fimpiego

- dei nitriti non & consentito dalle disposizioni vigenti in materia di additivi alimentari. Se le stesse salsicce

- vengano sottoposte ad asciugatura, raggiungendo Aw < 0,97, non sono piu fresche, ma rientrano nei
“prodotti a base di carne” di cui al reg. CE/853/04 (“Prodotti a base di carne: i prodotti trasformati risultati
dalla trasformazione di carne o dall'ulteriore trasformazione di tali prodotti trasformati in modo tale che la
superficie di taglio permette di constatare la scomparsa delle caratteristiche dello carne fresca”). ;
Per quanto riguarda altri 2 prodotti italiani inseriti nelfall. iV del Reg. CE/1333/2008 (zampone e cotechino), -
siccome sono sottoposti ad asciugatura anche se commercializzati come freschl rientrano nei “prodotti a '
base di carne” ove I'impiego dei nitriti & consentito.. _
La Commissione Europea con I'emanazione del Reg. UE n. 601/2014 de! 04.06.2014 ha esteso la possnblhté\ di

- impiego di additivi antiossidanti, oltre che alle preparazioni preconfezionate di carne fresca macinata, alle
‘preparazioni-di carni cui sono stati aggiunti altri ingredienti diversi da additivi o sale. Il Ministero della Salute, con
circolare DGSAN 44979 del 03/12/2014, ha confermato che la “Salsiccia fresca” rientra tra queste preparazioni.

' Pertanto, nelle salsicce definite “fresche” che rientrano tra le “preparazioni di carni cui sono stati aggiunti

~altri ingredienti diversi da addltlw o sale”, & consentito un uso limitato di additivi alimentari elencati nella
tabella sottostante:
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Numero E Denominazione 1 Livello massimo

£260-263 - : Acido acetico e suoi sali Quantum satis
E270 ed E325-327 Acdido lattico e suoi sali Quantum satis
E300-302 Acido ascorbico e suoi sali Quantum satis
£330-333 Acido citrico e suoi sali’ Quantum satis

Nel caso della salsiccia fresca, Fattuale disciplina sugli additivi alimentari non distingue tra salsicce
preconfezionate o non preconfezionate in quanto & la presenza di ingredienti (es. spezie) a gtustnf‘care la
necessita tecnologica alfimpiego delle sostanze sopra elencate.

Tale distinzione vige invece per fa carne fresca macinata e per le preparazioni preconfezuonate di carne
- fresca macinata, in cui F'impiego degli additivi in questione & necessario per proteggere dall’oss:dazmne
falimento fino al momento del SUG CONSUMO.

6.2.2.1.2 - COMPETENZA SIAN
ACQUE MINERALI E DI SORGENTE - : -
- Nel 2019 si seguira il “Piano regionale riguardante #l controllo ufF ciale delle acque minerali e di sorgente'

destinate ali‘lmbottighamento" le cui frequenze di cantrollo sono state modtf‘ cate daii’appltcaucne deile :
~ linee guida CSR 212/2016. :

Tipologia attivita Linee guida 882*854 (CSR Codici sistema
212/16) _ | informativo regionale
- IProduzione bibite anaicohche acque
. minerali e altre acque in bottiglia

Rischio basso | Rischio medio | Rischioalto

A0116 logniSanni | logni3anni | 1ogni2anni

ADDITIVI AROMI ENZIMI T . |
- Nel’ASL.VCO non sono presenti imprese di produzione o confezionamento di additivi, aromi, enzimi; negli
- stabilimenti ove si utilizzano additivi si prevede una verifica sul loro corretto utilizzo. S

Prodotti della panetteria con aggiunta di carbone vegetale
-~ Il Ministero della salute, con nota del 22/12/2015 (All. 10} precisa che:
- 1. & ammissibile la produzione di un “prodotto della panetteria fine”, denominato come tale, che aggsunga '
agli ingredienti base {acqua, farina, liévito) tra gli altri, anche il carbone vegetale come additivo colorante (E
153) e nelle quantita ammesse dai regolamenti europei in materia (Reg. CE 1333/08 All. !l parte E punto
7.2); tra i prodotti della panetteria fine sono ricompresi prodotti dolci e salati tra cui ad es. biscotti, torte,
-muffin, ciambelle, fette biscottate, barrette di cereali, pasticcini, wafer, frittelle, bigné, croissant, ecc...
2. non & ammissibile denominare come “pane” il prodotto di cui al puntol, né fare riferimento ai “pane”
nell'etichettatura, presentazione e pubblicita dello stesso. Ai sensi def DPR 502/98 & denominato “grissino”
il pane a forma di bastoncino, ottenuto dalla cottura di una pasta lievitata, preparata con gli sfarmati di
. frumento utilizzabili nella panificazione, acqua e lievito, con o senza sale alimentare.
'3..non-& ammissibile aggiungere nella etichettatura, presentazione o pubblicita del prodotto al punto 1' '
- informazioni che riferiscano effetti benefici del carbone vegetale per Forganismo umano, essendo lo stesso
atilizzato esclusivamente come additivo colorante.
Per quanto riguarda fa verifica degli additivi tal quali (criteri di purezza) come I’EChlEStO dal Ministero della
Salute con nota del 02.11.2018 si estende il controllo anche agli additivi prodotti a partire dalle alghe, cosi
come individuati nella Racc. UE 2018/464 del 19.03.2018 (monitoraggio di metalli e iodio nelle alghe
~marine, nelle alofite e nei prodotti a base di alghe marine). Nel caso non si riesca a reperire 'additivo da
campionare, 'ASL VCO lo segnalera tempestivamente a mario. irene@regione.piemonte.it.
il Decreto 26.05.2016: ingredienti che apportano nitriti e nitrati {All. 11) prevede che, nei prodotti a base
- carne, l'utilizzo di ingredienti, che apportano nitriti/nitrati con effetto conservante nei prodotti finiti, si
configura-come utilizzo di additivi, pertanto non pud essere dichiarata I'assenza di conservanti. _
Il Ministero della salute, con nota 38090 del 06.10.2016, ha precisato che tra i prodotti che apportano nitriti -
" e nitrati, oltre agli spinaci pud essere ricompresa anche la lattuga essiccata; a tal fine le AC dell’ASL VCO-
acquisiranno informazioni dettagliate sull’utilizzo di tali ingredienti, per garantire comportamenti univoci in _
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corso di vigilanza. Considerato che gli ingredienti che apportano nitriti/nitrati (es. lattuga essiccata, rucola,
. spinaci, coste, sedano, ecc.,'.) possono essere utilizzati in svariati prodotti alimentari (es. paste colorate,
ecc...}, gli operatori di vigilanza verificheranno la corretta etichettatura del prodotto finito (uso di tali
ingredienti configura Futilizzo di Conservanti).

ALEMENTI PARTICOLAR! E INTEGRATORI AL]MENYARI :
- Secondo quanto previsto daif'intesa CSR 212/2016, it controllo suIIe u*nprese autonzzate ex D. Lvo 111/92 e
~D. Lvo 169/04 interessera il 33% di quelle registrate (1 controlio). -
Eventuali provvedimenti limitativi nei confronti di stabilimenti autorizzati saranno segnalati al Settore
~ Prevenzione e Veterinaria che informera il Ministero. Si verifichera che gli alimenti prodotti/confezionati
- negli stabilimenti'di competenza siano opportunamente etichettati/notificati al Ministero della Salute e si
- controlleranno le etichette di integratori a base di erbe {per il controllo delf'uso delie sole specie amimesse).

' 6.23 PRODUZIONE E CONFEZIONAMENTO DI ALIMENT! IN AZIENDE REGISTRATE _
" Le frequenze minime dei controlli ufficiali sono stabilite per le diverse tipologie di attivita in base alla valutazione
del rischio (All. 3 CSR 212/2016). Si & proweduto nel 2017 ad una classificazione del rischio che privilegi i
controlli in aziende a rischio e con storia di NC gravi recenti, ma il numero di controlli permane troppo elevato..
~'Non & possibile in alcun modo, con il personale a disposizione, raggiungere i numeri previsti.

Si &, comunque, provveduto e si continuera a provvedere ad una costante ottimizzazione del personale di
“sicurezza alimentare nella logica di pensare e di muoversi come sicurezza alimentare e non come singolo -
* servizio, rispettando comungque le specificitd pili ewdenti e le professionalita.
QOvviamente questo non bastera. :

I Servizi di Sicurézza Alimentare delle ASL effettueranno il controlio-ufficiale in modo mtegrato 0 v:car:ato
- nel caso in'cui vi siano attivita di competenza mista SIAN-SVET.

Di segunto lo-schema delle frequenze minime dei controlli ufficiali previste dalle Linee guida (CSR 212/ 16)

ATTIVITA" programmata SVET Cperil 2019: : :
{Stabilimenti di trasformazione di latte, centri di raccolta, centri di staglonatura)

Tipologia Impianto . CONTROLLI UFFICIALL VALUTAZIONE RISCHIO AUDIT ~
- . : programmati/eseguiti ‘| programmati/eseguiti programmatt/esegwtl
|impianti Registrati 13 : . 13 o ' -

Produzione primaria {vedi 6.2.1)

* Prodotti defla pesca e dell’acquacoltura
‘imbarcazioni

Tutte le imprese, che effettuano pesca sia marittima sia di acque interne, devono essere registrate ‘ai sensi

"del Reg. CE/852/2004, ad esclusione della pesca ad uso domestlco privato, compreso la pesca sportiva e la
‘pesca ricreativa. :

La registrazione per i pescatori con licenza di pesca professionale pud essere effettuata come ampresa di t|p0
- individuale o come impresa collettiva; sara indicato V'elenco delle imbarcazioni in disponibilita ed i siti di ricovero
o stazionamento, Velenco dei punti di sharco utilizzali, Velenco delle tipologie di pesca praticate e delle
attrezzature, Anche i pescatori professionali che effettuano esclusivamente “fornitura diretta” di- piccoli
. quantitativi di prodotti primari devono essere registrati presso le competentz autorita al fine di consentire
I'eventuale effettuazione di controlii ufficiali da parte delle stesse.

Per “piccolo quantitativo” di prodotti primari, che pud essere escluso dalf'ambito di applicazione del reg. CE
853/2004, si intende 1g massimo per sbharco giomaliero, quindi, le imbarcazioni possong commercializzare
prodotti delia pesca freschi fino a 100 kg/giorno come fornitura diretta di prodotti primari dal produttore ai
consumatore finale o ai laboratori annessi agli esercizi di commercio.al dettagteo o di somministrazione a fivello
locate che riforniscono direttamente il consumatore finale.
 Per ciascuna imbarcazione devong essere fornite le seguenti mformazuom minime:

- numero UE {Reg. CE/26/2004)

- matricola; .

a5




- nome dell'imbarcazione;

- tipologie di pesca praticate e attrezzature utilizzate per la pesca;
- eventuale presenza di attrezzature per la conservazione dei prodottl del!a pesca freschi a bordo per

oltre 24 ore;
- - area di pesca ahituale;
- punti di sbarco abituali;
- siti di ricovero o stazionamento. .
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La Det. Dir. 583 del 19.09.2018 fornisce "mdscazmm operatlve per Ia gestione samtana deﬂ'athwté dipescada
parte dei pescatori professionali” secondo quanto previsto dall'intesa CSR/195 del 5.11.2015, “Linee guida in

materia di igiene dei prodotti della pesca”

, nonché le indicazioni per fa registrazione ai sensi del Reg.

CE/852/2004 e la comunicazione delle imbarcazioni in disponibilita, dei rispettivi siti di ricovero o stazionamento,
dell'elenco dei punti di sbarco utilizzati, dell’elenco delle tipologie di pesca praticate e delle relative attrezzature
in linea con le disposizioni della DGR n. 20-5198 del 19.06.201 e DGR n. 28-5718 del 02.10.2017. '

Tra sfbrr'nazibne‘

T'pologla attivita Lmee gulda 882-854
{CSR212/16)

Codidi sistema informativo
. regionale

controfli ufficiali programmati
sulla base del rischio

Lavorazione di frutta e di ortagei {esclusii succhi di frutta edi ortaggi)

A0112-A0113-A0217 -AD218 2
Produzione di bevande di frutta /ortaggi ' ' -
Produzione-di olii e grassi vegetali AQL118 -
Produzione di bevande aicoliche AQ108-A0215 2
Lavorazione di cereali, semi, legumi e tuberi AD114-A0119-A0219-A0221 S 3
Produzione/confezionamento di zucchero -
Lawvorazione del caffé 1
Lavorazione del te ed altri vegetali per infusi T 1
Produzione di pasta secca /o fresca 1 AD11S - AD220 1
Produzione di pane, pizza e prodotti da forno e di pasttccena - A0104-A0106-A021 1~ 28 (10%)
" { freschi e secchi A0213-A0224
Produzione di prodotti di gelateria {in impianti non fICOHOSCiutI} AQ107 ~ AD214 10 (10%)
Produzione e lavorazione del cioccolato, produzione pashghagg: ADL0S — A0I12 1
gomme, confetti, caramelle, ecc. )
Produzione di cibi pronti in genere A(0120-A0222-B05- 7 {10%}
Produzione delle bibite analcoliche, delle acque minerali e dl altre AO116 )
acque in bottiglia
Sale -
Macellazione ed eviscerazione dl prodotti della
1 pesca presso aziende di acquacoltura )
Maceliazione di avicunicoli presso aziende agricole AD301 - AD302 - AG303 -
A0801
A0810_0119
A0B10_ 0120
A081C_0121
AD810_0122
80101_0008
_ . L _ B0101_0009
Lavorazione e trasformazione di carne, prodotti a base di carne e ggigi—gg}g
prepargzioni di_c_arr_ﬂ in in}pianti n_on_rico’nosciuti fun'zionaimente BO101 0012 60
annessi a esercizi di vendtta,\ contigui o meno ad essi 180101 0013
B0101_0014
B0101_0127
B0101_0128
{B0101_0129
BO101_0130
B0101_0131
. ) . C0301 )
Lavorazione e trasformazione di prodotti della pesca in impianti AQ804 12
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et

non riconosciuti funzionalmente annessi a esercizi di vendita, AO810_0125
contigui o meno ad e5si AD810_0126
’ © | B0101_0132
B0101_0133
i : : €0304
Raccolta e lavorazione di prodotti dell'apiario inteso come centro di | A0101-A0102-A0207 20
conferimento e non éome produzione primaria : AD208 s
pProduzione di prodotti a base di latte {in impianti non ricongsciuti) igiga ' 13

Raccolta e lavorazione di prodottl dell'apiario

Al fint del controllo ufficiale si esplicitano di seguito le indicazioni trasmesse con la nota prot. n. 23463 JA1409A
del 13/11/2018.

Notifica inizio attivita di smielatura:

Come richiamato nelia nota prot. n. 25735/1409A del 21/}.2/2017 l’apscoltore che-effettua ia raccolta (intesa

come recuperc dei melari), smielatura, confezionamento e vendita del proprio miele, rientra nellattivitd :
. primaria e, qualora abbia gia provveduto alla registrazione della propria attivita di apicoltura nella Banca Dati -~ ..

Apistica Nazionale (BDA), ha assolto gli obblighi per la notifica di inizio attivita ai sensi del Reg. CE/852/2004.
Pertanto, 'apicoltore non & tenuto a trasmettere; per il tramite dello Sportello Unico per le Attivita Produttive
{SUAP), la notifica di inizio attivita all’ ASL.
La disponibilita di_un laboratorio di sm;elatura eiemento indispensabile ai fini del Controiia Ufficiale da parte
dell’Autoritd Competente & evidenziata nel sistema informativo (BDA).

t'operazione di trasformazione/lavorazione efo aggeunte al miele di ahtri prodottl (es noccuole} odi
" confezionamento di miele proveniente da apiari diversi dal proprio dovra comunque essere notificata ai sensi .

delfart. 6 del Reg. CE/852/2004, come indicato nella nota prot. n. 25735/1409A del 21/12/2017.

_ Piano di autocontrollo aziendale:

Secondo i regolamenti comunitari, e in particolare :I Reg. CE/852/2004, V'analisi dei pencole e det puntl criticidi .

controllo secondo i metodi HACCP, non sono da applicare alla produzione primaria e alle operazioni correlate
pertanto, & sufficiente che vengano applicate procedure semplificate e meno onerose e complesse per garantire
la sicurezza dei consumatori. Si dovra comunque rispettare il Reg. CE/178/2002: di conseguenza, si ritengono

- esaustivi ai fini del’applicazione delf'autocontrollo; i contenuti delle “Linee guida settore apicoltura” realizzate

_da AsProMiele e approvate dalla regione Piemonte con nota prot. n. 3615/DB2017 del 13/02/2012.
Si ritiene perd che le stesse siano da aggiornare nella parte delle indicazioni sulla registrazione delfattivita,

6.2.4 - SOMMINISTRAZIONE E COMMERCIALIZZAZIONE

Tipologia attivita Linee guida 882-854 (CSR 212/16) -

Codici Sistema Informativo

controili ufficiali programmati
sulla base del rischio

Ristorazione collettiva (comunita ed eventi) AQS 38 {15%)
Ristorazione pubblica A04 —A10 — BO6 — CO2 115{10%})
Commercio all'ingrosso di alimenti e bevande, cash and carry - | A6~ AlL . 5 {15%)
’ A0801_0100-A0801_0101-
AOR02-A0803~ AO80S ~
_ AUB07 — 0808 -A0309 ~
Commercio al dettaglio di alimenti e bevande - A0B10_0123-A081G_0124~ 119
| ADB11 -A0812 - ADB13- '
| AD814-A0815-A08 16—
A0817-C0303-C0302-C0305
Commercio ambulante : BO1- B0O3 — B04 5
Deposito conta terzi di alimenti non soggetto a riconoscimento -
Piattaforma di distribuzione alimenti .
Deposito funzionalmente ma non materialmente annesso ad 802 i
esercizi di produzione e ¢ vendita di alimenti :
1 AQ9 -

- { Trasporto di alimenti-e bevande conto terzi

48




Pag. 49 a1

I Servizi di Sicurezza Alimentare effettueranno il controllo ufficiale in modo integrato o vicariato, nel caso in cui vi
siano attivita di competenza mista SIAN-SVET, ma alcuni numeri di programmazione sono stati ridotti ma alcuni
non saranno comungue raggiungibili con Pattuale numero di operatori {anche in relazione al fatto che sono
ulteriormente aumentati i campionamenti, che erano gia molto aumentati nel 2017 e 2018); si cerchera.
" comungue di provare tutte le soluzioni organizzative possibili per ridurre tale disavanzo. o

Riguardo alla ristorazione collettiva; continuera la vigilanza sulle strutture a gestione diretta delle ASL (ASL
NO), in modo incrociato, come indicato nella DGR. n. 62-7924 del 21.12.2007.

Criticita: il personale SIAN nel 2019 avra sicuramente una performance ridotta per il fatto che dal
01.02.2018 it personale medico si & ridotto da 5 a 4 unita, di cui 1 (il Direttore) & anche Coordinatore del
Piano Locale di Prevenzione ed 1 Dirigente usufruisce dei benefici della Legge 104/92. Tale unita non &
ancora stata rimpiazzata a tutt’oggi...

Anche 2 unita su 5 del personale tecnico usufrulscono di tali benefici.

Verifica disponibilita ed utilizzo di sale iodato

Come previsto dal Piano nazionale e reg:onaie della prevenzlone 2015-2018, durante i controll: sulle attivita di
vendita al dettaglio sara: :

»  vyerificata la dlspomblhta perla vendita (pmrlleglata) disale iodato; :

 _ verificata .la presenza di poster/locandina informativa sull'informazione e incentivazione deii’utmzze di

. sale iodato ( locandina scaricabile anche dal sito ministero della salute);

» - tracciato I'esito di tale verifica sul sistema informativo. _
Vierie costantermente verificato I'utilizzo di sale iodato durante i cu efo di sorveghanza nutrizionale nella
ristorazione collettiva. Lesito di tale verifica sara tracciato nella scheda informativa sian-piemonte e in caso
di attivita di sowegllanza nutrizionale nella scheda "sorveglianza nutrizionale™. '

. Vendlta dl alimenti su aree pubhlu:he Progfamma/attmté E3- DPCM Nuom {EA

Programmate|
. ] : . . ne! 2019
Controlio aree mercatali [20% delle aree mercatali; controllo banchi a campione o in toto (B03-B04-805-B06) | 8 SVETB

© % di copertura annuale '

1 criteri di valutazione delle aree mercatali e degli ambulanti sono definiti dail'OM 3 4,2002, dalla DGR 10.5.2004,
n. 2512456 e dalla D.D. 473 del 11.7.2012; le liste di riscontro da utifizzare sono allegate alla delibera citata.
SIAN e SVET effettueranno controlli ufficiall congiunti, in caso di attivita a competenza mista.

IMPRESE ALIMENTARI PRESSO ABITAZIONE PRIVATA :
Il Reg. (CE) 852/2004 introduce la possibilitd di utilizzo delPabitazione privata per preparazacm al:mentar:
destinate alla commercializzazione.

Con DGR 28-5718 del 02.10.2017 Ia Regtone Piemonte ha approvato il modulo ”Not;ﬁca sanitaria ai f ni della

registrazione ai sensi del Reg CE 852/2004”; tra le tipclogle di attivith previste dal nuovo modulo (All. A della

DGR} vi sono anche, le attivita di produzione, finalizzata alla vendita, di alimenti in ambito domestico (home

-food) e le attivita di produzione/somministrazione di alimenti in ambito domestsco {home restaurant}.

Nel 2019 sara operativo un documento di indirizzo interregionale.

Per gli hame food e home restaurant, si utilizzano le indicazioni generali della Regione Piemonte:

- s0no considerati Operatori del Settore Alimentare {OSA) ai sensi del Pacchetto Igiene coloro che preparano

: regolarmente alimenti in ambito domestico e li destinano alla commercializzazione e/o somministrazione; -
quindi sono soggetti al controflo da parte delle autorita e degli organi preposti;

- pergli home food & espressamente vietata la produzione di alimenti soggetti a specifico riconoscimento;

- qualora 'OSA non dovesse disporre di spazi, ed attrezzature dedicati, & possibile 'uso promiscuo dei locali e
delle attrezzature per la preparazione in ambito domestico di alimenti destinati alla vendita o alla
somministrazione {e deposito materie prime} fermo restando che, in fase di controllo ufficiale, i locali e le

-, attrezzature, le produzioni alimentari e le materie prime presenti, dovranno rispondere ai requisiti diigiene e
sicurezza previsti dalla normativa indifferentemente dalla loro reale destinazione d'uso;
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B r:fenmento per gh specaﬁa requ:s:tl ;g:emco-samtari & PAlL #, Cap 11 del Reg. 852/2004: “Reqmsm '
appilicabili alle strutture mobili e/o temporanee (quali padiglioni, chioschi di vendita, banchi di vendita
autotrasportati) ai locali utilizzati principalmente come abitazione privata ma dove gli alimenti sono
regolarmente preparati per essere commercializzati & ai distributori automatici; _ ' _

-~ - FAutorita Competente pud concordare data e ora del sopralluogo qualora Vobiettivo del CU sia la
verifica di uno specifico precesso produttwo

Nel caso vengano registrate imprese alimentari presso abitazioni private, verranno programmate idonee
attivita di \ngllanza

6.2.5 TEMI TRASVERSAL!

6.2.5.1 Controlli sull’etichettatura - :
Ulntesa (SR 212/2016 prevede che i controlli ufﬁc:ah sugl: ahmenti comprendano il controt[o :
- dell'etichettatura, defla presentazione e della pubblicita dei prodotti alimentari {Reg. 882/2004, art. 10) e che

- - sia verificato se le indicazioni nutrizionali sulia salute (claims) presenti su etichette e pubblicita dei prodotti

- afimentari siano autorizzate dalla Commissione Europea {nota DGISAN 36782 del 26.09.2018, all. 12-1).
_ L'etichetta nutrizionale & obbligatoria dal 13.12.2016 con dichiarazione di contendto calorico (enefgia),' '
' ‘grassi, grassi saturl, carboidrati (con riferimento agli zuccheri) e il sale, espressi come quantita per 100g o
100ml o per porzione in applicazione dei Reg. UE 1169/201.1: per tale ragione si programmano 2 controlli, 1
dei quali su snack di fargo consumo, per verificare la correttezza di quanto dichiarato. L‘elenco deiie
-principali normative di riferimento & nell'All. 12. :
“Le violazioni accertate saranno contestate/notificate; in Piemonte autorita competente per-le sanzioni de! b.
Lgs. 145/2007 e 231/2017{owvero F'autorita che riceve il rapporto ex art. 17 L. 689/81, emette I'ordinanza-
ingiunzione, ecc.) & FUfficio territoriale dell’lspettorato Centrale della tutela della Qualita e della Repress;one
Frodi dei prodotti agroaiimentari (ICQRF} Nord-Ovest con sede a Torino. .
Saranno previsti anche controlli sull'etichettatura delle carni ai sensi dei Reg. (CE) n° 1760/2000 e s.m.i,
Reg. {UE) 1337/2013, e dei prodotti della pesca e dell'acquacoltura ai sensi del Reg. UE 1379/2013.

Le verifiche effettuate saranno registrate nel snstema informativo con il quale si provvedera ad effettuarela

rendicontazione dellattivita. _ :

~ Sara verificata I'applicazione da parte degh OSA delle tstruzsonl fomnite dal Mmlstero della Salute (nota prot. 3
'30530-P del 28.07.2015 e nota prot. 1038 del 15.01.2015) sulle indicazioni da apporre in etichetta (“da

consumarsi previa accurata e completa cottura ad almeno 75° C a cuore del prodotto”} a seguito de! riscontro in

~ autocontrollo di Salmonelle non rilevanti nelle carni di pollame destinate alla produzione di preparazioni di

_carne, carni macinate e prodotti a base di carne destinate ad essere consumate previa adeguata cottura..

6.2.5.2 Registrazione/riconoscimento di stabilimenti del settore alimentare ai sensi della normativa
vigente - Programma E1 - DPCM Nuovi LEA : ‘

- Sard garantita la gestione dell’anagrafe degli stabilimenti del settore ahmentare (OSA) dmsa per tlpologta e
attivita. Le istanze di riconoscimento-ai sensi del Reg. CE/853/2004, Reg. CE/852/2004 e Reg. CE/1069/2009
continuano ad essere effettuate per la parte istruttoria e per fa notifica del provvedimento, mentre inserimento
nel sistema informativo nazionale e Pemanazione del decreto di riconoscimento sara effettuata dal Settore
regionale Prevenzione e Veterinaria (secondo le procedure previste dalle indicazioni regionali di cui alla DGR n.
'4-9933 de! 04.11.2008, alla nota prot. 17437/DB/2002 del 22.06.2011, .alla nota prot. 2082/DB/20.17. del
21.01.2013, alim. particolari, alla nota 16094/DB20.17 del 28.06.2013, prod. germogh).

Dal 01.01.2016 sono trasmessi al Settore Prevenzione e Veterinaria {nota prot. n. 23688/A1401A del 21.12. 2{115)
i fascicoli di riconoscimento/registrazione degli stabilimenti di cui ai Reg. CE/853/2004, Reg. CE/852/2004 e Reg.

" CE/1069/2009 (prowvisori, definitivi, cambi di ragione sociale, ampliamenti / revoche / sospensioni di attivita,
ecc) agli uffici competenti regionali esclusivamente mediante posta elettronica certificata.
te notifiche di registrazione degli stabilimenti soggetti al Reg. CE n. 852/04 vengonio trasmesse, dai SUAP
territorialmente competenti, ai Servizi ASL che le inseriscono nei data base reginnati (Sistema inforrnativo
VETALIMENT! e SIAN PIEMONTE). .
Le imprese alimentari di nuova registrazione saranno controilate md:catwamente entro 60 giorni

_dall'avvenuta regnstraznone -
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6.2.5.3 Sorveglianza su laboratori che eseguonc analisi per le imprese alimentari nell’ambito delfe
procedure di autocontrollo - Programma E7 - DPCM Nuovi LEA

taboratori esterni alle imprese afimentari/mangimifici

Gestione delf’anagrafe dei laboratori :
la gestione delle anagrafiche dei laboratori esterni al!e :mprese alimentari, che effettuano analisi peri

Yautocontrolio delle medesime, & tenuta dal Settore regionale Prevenzione e Veterinaria. Dal 2019, le nuove
istanze di iscrizione efo gli aggiornamenti di laboratori esistenti (cessazioni, variazioni sociali, accreditamenti,

esiti di verifiche da parte di Enti terzi, ecc.), dovranno essere trasmessi, al settore regionale dai laboratori stessi °
tramite I'ASL VCO, utilizzando la moduissticza sul sito web della regione Piemonte.

Attivita di controllo ufficiale

Sulla base di guanto previsto daff’Accordo Conferenza:Stato Regioni n.84/CSR del 7.5.2015, YASL VCO ha
individuato, nel SIAN e negli SVET, 2 figure con Vincarico di svolgere i controlli sui laboratori analisi di
autocontroffo e formati alfuopo. { controlii ufficiali sono eseguiti dalf Autoritd Competente nel rispetto del Reg.
{CE} n.882/2004 {ari.1) secondo procedure documentate {art.8) e relazionati {art.9); sard assicurato il rispetto
degliartt. 4 e 6.

I principali ambiti del controllo ufF ciale sui laboratori di analisi sono rivolti a:

- iscrizione negfi.elenchi regionali, art.3 dell Accordo 78/CSR/2010 e atti regionali di recepimento;

- mantenimento dei requisiti previsti per l'iscrizione nelf'elenco regionale, ivi compreso fesito delle visite

ispettive dell’organismo di accreditamento; :

- accreditamento delle prove eseguite dai laboratori iscritti nel’elenco regionale sullé analisi effettuate per le
imprese alimentari secondo quanto previsto nelle procedure di autocontrollo;

- aggiornamento e comunicazione delle prove accreditate o in corso di accredltamento, ivi comprese le

‘eventuali revoche o sospensioni di prove accreditate e di chiusura de! processo di accreditamento e~ |

-, delle variazioni della ragione sociale del laboratorio; _
- agglornamento e comunicazione di altri eventuali dati richiesti dalla Regione nell’ambsto dei recepimenti
* deli’Accordo 78/CSR/2010;
- tracciabilita dell'esito analitico e modalita d: comunicazione ‘delle’ prove eventualmente affidate ad aitra S
 laboratori che esercitano Fattivita sul territorio nazionale iscritti negli elenchi regionali; .
. produttivita del laboratorio {tecniche applicate, congruitd attivita/risorse, requisiti gestionali e tecnici,
registrazioni, archiviaziond, riferibilita, rintracciabilita, gestione delf'esito analitico, gestione terreni, .
soluzioni e reagenti, valutazione dell’approvvigionamento di materiali di consumo, reagenti, soluzioni e
- terrent colturali, correlazione tra esito riportato nel rapporto di prova e reglstrazmm su “fogli di lavoro”,
verifica dei tempi di risposta, ecc.); -
- gestione dei campioni, accettability degli stessi da parte del Eaboratorlo, flussi informativi e tempt di
- comunicazione dell’esito delle prove; : -
- -adeguatezza delle condizioni contrattuali tra il faboratorio e FOSA relativamente alla gest:one dei campioni,
allaccettabilita degli stessi da parte del faboratorio ed ai flussi informativi tra OSA e laboratorio -
- relativamente ai tempi di comunicazione deil'esito delle prove. '
Essendo:stato effettuata verifica da parte del’ACL nel 2016 sull’'unico laboratorio presente nel territorio, si &
rieffettuato il controllo nel 2018 con equipes in cui erano presenti i 2 Servizi coinvolti (SIAN, SVET Area B).
(Allegato 13- £lenco regionale Iaboraton)

" Laboratori anness: allei mprese alamentan/mangtmlﬁcn :
Per essi dovra essere dimostrata I'affidabilita delle prove (non accreditate) eseguite per le procedure di
autocontrollo; & stato eseguito un censimento di tali laboratori per disporre a livello reg:onaie di un database
- aggiornato.
* Criteri dei controlli sui laboratori annessi agli OSA saranno:
- adeguatezza strutturale e impiantistica;
- adeguatezza della formazione del personale che effettua le analisi;
- modalita di gestione dei campioni; :
+ impiego dei metod1 analitici stabifiti nella normatwa comumtana e/o nazionale ove previsti; .
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- utilizzo di metodi analitici validati e, qualora disponibili, preferibilmente normati;

- controllo di qualita interno, inclusa la verifica della produttivita del laboratorio;

- controllo di qualita esterno (eventuale partecipazione a circuiti mterlahoratorto)

.- stima dell'incertezza di misura per le prove eseguite; :

- modalita di refertazicne delle prove. :

Verrﬁche sut 3 laboratori interni presenti nel terntono saranno effettuate nel 2019 durante i controlli uffi Ciall

6.2.5. 4 Controlio su materiali ed oggetti destinati al contatto con alimenti ~ {MOCA) - Pregramma E11 -
DPCM Nuovi LEA

Programma E11 Controllo su mateﬂah ed oggetti destmat: al contatto con ahmentl - {MOCA)

L'attivita di verifica sui MOCA & rilevante nel controlio ufficiale in quanto sono sempre pilt assimilati, dal
legislatore, a “ingredienti” del prodotto alimentare finito.

11'02. 04 2017 e entrato in vigore il D. Lvo 29 del 10.02.2017 “Disciplina sanzionatoria per la violazione delle

- - disposizioni di cui 3l Reg. CE 1935/2004, 1895/2005, 2023/2006, 282/2008, 450/2009 e 10/2011, in materia di

_materiall e oggetti destinati a venire a contatto con prodotti alimentari ed alimenti”, La niiova norma prevede

~ (art.6) T'obbligo di comunicazione af‘autoritd sanitaria territorialmente competente, degli stabilimenti che

eseguono le attivita di cui al Reg. CE n. 2023/2006, ad eccezione degli stabilimenti in cui si svolge esclusivamente
Fattivita di distribuzione al consumatore finale: _
‘Nel 2019 continuera il controllo ispettive utilizzando la tecnica dellispezione nel 10% delle aziende (3),
utilizzando le Linee Guida approvate in CSR il 16.10.2016. _

L'attivita ispettiva valutera la conformita dei MOCA in alluminio e sue Ieghe secondo i requisiti del D.M. 76 del

- - 18.04.2007.

- Proseguira la verifica sul corretto utai:zzo dei MOCA presso gli utilizzatori, in occasione dei controlfi programmat:
| campionamenti saranno effettuati presso imprese proditirici e distributort al'ingrosso: il SIAN provvedera a
controlio e campionamento sulla produzione/importazione/distribuzione alf'ingrosso di MOCA, mentre controllo
e campionamento sugli utilizzatori MOCA saranno effettuati da SIAN e Servizi veterinari prefenbllmente in modo
“integrato. ‘ :

Rispetto al 2018 si programma un numero minimo di campioni ds pentoie in Teflon, at- nguardo si ch:arisce _ '

che le matrici campionate devono essere di cagacrté inferiore ai 3 litri.

E’ possibile campionare parti di macchinari industriali destinati al contatto con ahment: previo accordo con
il laboratorio ARPA anche sulla tipologia e dimensione dei pezzi: sard necessario fornire, anche con allegato
fotografico, informazioni sulalimento prodotto, sulta temperatura e sul tempo di contatto dello stesso con

le parti campionate. Trattandosi di parte di macchinario il laboratorio non potra fornire la valutazione di

" -conformita {Parere Tecnico) relativa all'intero macchinario, ma sara prodotto il Rapporto di Prova con i dati
delle prove eseguite sulle singole parti campionate.

Sono allegate le linee guida regionali del febbraio 2018 (Allegato 14-1) it Modello d: notifica dei produtton di
MOCA (art. 6 del D. Lgs. 10.02.2017, n. 29 - Aflegato 14-2) e il Reg. (UE) 2018/213 del 12.02.2018 suil'utilizzo del
bisfenolo A in vernici e rivestimenti destinati 2 venire a contatto con i prodotti alimentari e che modifica il Reg.
(UE) n. 10/2011 sull'utilizzo di tale sostanza nel materiali ptastlc: destinati al contatto con i prodottl alimentari
{Allegato 14-3).

" 6.2.5.5 Fitosan?tari

It programma nazionale 2019 per controllo della vendita e delf'uso dei prodatti fitosanitari é stato trasmesso da
parte de! Ministero della Salute con nota DGISAN prot. 4989 dei 01.02.2019 (Allegato 14.6). Per quanto non
indicato nel programma regionale si fara riferimento alla suddetta nota. | controlli, se possibile, saranno eseguiti
* -congiuntamente allo SPreSAL. '

' CONTROLLO DELLA COMMERCIALIZZAZIONE DEI PRODOTTI FITOSANITARI

" Le ispezioni presso nvendite al dettaglio (gli unici presenti nel terrltorio) saranno 2 {(25%) andmzzando i
controlli alte rivendite con prodotti pitt pericolosi, grandi volumi di vendita, non controllate ne!l‘ultlmo
' .perlodo o con irregolarita riscontrate.
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“.

Gli estremi dell'autonzzaz:one deIEe rivendite controi!ate (protocollo e data autonzzazmne) sono registrati
nel sistema informativo regionale alfa voce “Approval Number”.

Saranno controllate le caratteristiche dei locali, # possesso di autorizzazione e abilitazione alla vendita, lo stato
di autorizzazione dei prodotti venduti, le condizioni di stoccaggio; la conformita di etichetta e tmbal!agg| la
corretta tenuta dei registri di carico e scarico {All. 14-1).

Per quanto riguarda 'esame delle etichette e degli imballaggi, il numero deile etichette/imballaggi verificati
saranneo almeno 2 per rivendita.

CONTROLLO DELL"UTILIZZO DEL PRODOTTI FITOSANITAR!

il SIAN effettuera sopralluoghi nelle aziende di produzione prtmana per verificare il rispetto delle norme
nazionali e comunitarie relative alla commercializzazione ed all’utilizzo dei prodotti fitosanitari secondo le
indicazioni contenute nell'ail. 14.2 (2 sopralluoghi). Per quanto non espressamente indicato si faraa
riferimento alla nota del Min. della Salute DGISAN prot. 4989 del 01.02.2019 (All. 14.6).

6.2.5.6 OGM

Come indicato da parte del MImStEI’O della Salute con nota DGISAN prot. 46235 de! 06 12.2018 (allegato
15-1), il Piano regionale per il controllo degli organismi geneticamente modificati (OGM) negli alimenti per
Yanno 2019 applica i criteri e gli indirizzi forniti dal “Piano nazionale di controlio ufficiale sulla presenza di
Organismi geneticamente modificati negii alimenti — 2015-2018”, gia trasmesso alle ASL con nota prot.
4076/A14060 del 26.02.2015; per quanto non espressamente indicato, si dovra fare riferimento al Piano
nazionale OGM 2015-2018 e a quanto previsto dalla .nota 46235/2018.

il controllo ufficiale & effettuato dai Servizi di igiene degli Alimenti e della Nutrizione (SIAN). ‘Si
effettueranno interventi nei punti pii significativi della filiera alimentare, privilegiando le produzioni delle
industrie agro-alimentari (con riguardo alle materie prime utilizzate) e la grande distribuzione. :

' la verifica dell’'adempimento agli obblighi in materia di OGM, in particolare per quanto riguarda
 Yautorizzazione dell’evento OGM, la tracciabilita ‘e Yetichettatura, si realizza mediante controlli effettuati -
secondo le indicazioni de! punto 4.2 del Piano nazionale: le ispezioni comprendonc contro!h documentali,

. controlli d’identita e controlli materiali, ove rientrano i campionamenti.

La verifica dei requlsm di tracciabilita e di etichettatura precede il campaonamento
" H programma di campionamento & descritto al paragrafo 6.2.6.3. e nell'allegato 15.

'obiettivo del LEA OGM prevede di limitare i controlli del prodotti finiti e intensificare quelin su materie
prime e intermedi di favorazione. : -

L'ASL VCO eseguird i 2 camplonl prevsstl (oblett:vo n. campioni non <95% rispetto agli attess} :

Sono “materie pnme i materiali alla base della produzione di altri prodotti tramite Putilizzo di opportune
- lavorazioni e processi industriali che permettono di ottenere il prodotto finito. Quando non si ottiene
subito il prodotto finito, la materia prima trasformata viene considerata materiale semilavorato. Le farine o
granelle, qualora confezionate e vendute al dettaglio, devono essere considerate prodotti finiti.

in caso di violazione dei Reg. (CE) 1829/2003 e 1830/2003, relativi ad alimenti e mangimi OGM, si applica il
- D.Lvo 70/2005; ai sensi della LR 9/2011, art 2, c. 2 (All. B}, 'ente competente a!l'lrmgaznone della sanzione
- amministrativa (emnssnone dell'ordinanza-ingiunzione) & la Regione Piemonte.

' 6.2.5.7 Attivits di monitoraggio- sui[a corretta gestione dei prodotti scaduti e dei resi alimentari -
Programma/attivita E3 - DPCM Nuovi LEA
Nel’ambito delle attivita di controllo ufficiale si richiede di continuare a valutare:
' - in fase di commerc:aIlzzazwne/depos:to {deposito frigorifero riconosciuto o regastrato plattaforme e
© ipermercati):
a) gestione dei prodotti identificati come “resi”: alimenti che non costatu:scono un nschlo .
potenziale per la salute umana od animale (es. alimenti con TMC superato - alimenti resi per
" motivi commerciali);
. b} gestione e identificazione dei prodotta che hanno superato la data di scadenza (restatuats ai sensi
della nota ministeriale prot. n. 29600/F del 30/09/2004); :
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¢) gestione dei prodotti identificati come sottoprodotti o rifiuti alimentari che costituiscono un
rischio potenziale per la salute umana od animale {es. alimenti alterati);
d) ‘esistenza ed applicazione di una specifica procedura; ~
- presso i} produttoreffornitore (stabilimenti di produzione a base di. latte/carne/uova/p pesce
riconosciuti):
“a) gestione dei rem/prodottl !dentlﬁcatl come sottoprodottl
b} gestione dei “resi” destinati ad ulteriore trasformazione;
' ¢) esistenza ed applicazione di specifiche procedure per il ritiro e la gesttone dei “resi”,
Tali verifiche saranno effettuate durante il controlio ufficiale nelle tipologie produttive sopra citate, in base :
_ai risultati del pregresso specifico monitoraggio. Hl sistema informativo regionale sarad alimentato nella
sezione “Controllo ufficlale — Rintracciabilitd e Sistema di Allerta Rapido”. Non essendo attualmente
prevista una specifica voce per i “resi”, Fevidenza del controllo sard inserita nelle riote con la dizione
“verifica resi”; fino a successiva integrazione del sistema informativo.
La check list a suo tempo predisposta potra essere utilizzata a supporto deli’attw;ta svolta.

Attivita prevista

ATTIVITA programmata SVET C per il 2019: : :

" il controllo dei resi e degli alimenti scaduti verrd eseguito in occasione degli Audit programmat; per il 2019
presso gli stabilimenti di trasformazione, centri di raccolta e stagionatura riconosciuti di PBL.

Tipologia impianto CONTROLLE UFFICIAL Audit programmati - Controlio resi programmati
: programmati/eseguiti .

Impianti Riconosciuti ' 14 16 6
impianti Registrati 13 _ 13 e
SVETB

 Monitoraggio “sulla_ corretta gestione dei prodotti- scaduti e dei- resi -alimentari in fase dir
‘commercializzazione/deposito {deposito frigorifero riconasciuto o registrato, piattaforme e ipermercati)

Monitoraggio resi

N® controlli programmati N° controlli previsti sulla base del rischio N° controlli effettuati
| Stabilimenti prodotti carnei : 2 ~

Deposito frigoriferi '3

DO 4

6.2.5.8 -Sorveglianza su sottoprodotti di origine animale non destinati al consumo umano - Programma
E9 - DPCM Nuovi LEA :

- Gestione istanze registrazione/riconoscimento stabilimenti : _ :

La gestione delle istanze di riconoscimento e le notifiche di registrazione degli stabilimenti soggetti al Reg.

" CE/1069/2009 continuano ad essere effettuate in parte dai Servizi ASL di Area C ed in parte dal Settore
regionale Prevenzione e Veterinaria (secondo le procedure consolidate, previste dalle indicazioni regionali

- di cui alla nota prot: 17437/D8/2002 del 22/06/2011). : :

- Gestione dell’anagrafe degli stabilimenti del settore sottoprodotti

La gestione dell’anagrafe completa degli stabitimenti del settore sottoprodotti & effettuata direttamente a

livello regionale da parte dal Settore regionale Prevenzione e Veterinaria. Inoltre, a livello locale, i Servizi

ASL gestiscono I'anagrafica degli stabilimenti su cui sono territorialmente competenti, per il tramite del

sistema informativo Vetalimentipiemonte.

~ Controlio ufficiale

Controlli da effettuare nelle fasi di produzione dei sottoprodottf di origine animale

Queste verifiche completano i normali controlli in materia di requisiti igienico sanitari, strutturali, gestionalt

e di autocontrollo, svolti negli impianti all'ingrosso di produzione e commercializzazione di prodotti

‘alimentari di origine animale o contenenti prodotti di origine animale (macelli, sezionamenti, laboratori di
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prodotti a base di carne, preparauom case:ﬁc: depositi fngonfer: ecc.), nonche negli esercizi al dettaglio in
- sede fissa o su aree pubbliche. _
La frequenza minima dei controlli & pertanto riconducibile alle frequenze stabilite sugli impianti produttori
di alimenti ed affidate al personale dei Servizi di Area B delle ASL.
In particolare la vigilanza sulla corretta gestione dei sottoprodotti nei luoghi di loro produzione deve
riguardare almeno:
- = la verifica dellesistenza, nel plano di autocontrolio, di una spec:ﬁca procedura per la gestione den
sottoprodotti di origine animale;
- la corretta identificazione dei contenitori {da ricordare rl cambiamento del codice colore per i
materiali di Categoria 1, da rosso a nero, in tutte le fasi di raccolta, deposito e trasporto);
- -le modalita di raccolta e conservazione dei sottoprodotti di origine animale in attesa del ioro
‘ smialtimento;
- il controllo dei documenti commerciali e del reg:stro deile partite spedite, di cui all’art 22 del Reg.
~CEf1069/2009, qualora previsto {nelle nuove linee guida applicative def 07/02/2013, vengono,.
_ -infatti, mantenute le deroghe gia previste dalla Accordo Stato Regioni del 1/7/2004).
Controlli in fase di trasporto dei sottaprodotti di origine animale e dei prodotti derivati.
Rilascio autorizzazioni trasporto e controllo automezzi

Ogni impresa riconosciuta o registrata {anche ai sensi di altre normatwe) che effettua il trasporto di

sottoprodotti di origine animale o di prodotti derivati, & tenuta a comunicare direttamente -all’ASt.

territorialmente competente sullo stabilimento {utilizzando FAliegato T), ogni proprio veicolo o contenitore

{riutilizzabile), usato. per il trasporto di tali prodotti, contestua!mente alla prima registrazione o
riconoscimento. '

La comunicazione deve essere presentata in duphce copia, di cuk:

- una copia viene trattenuta dall’ASL; o :

- - una copia, riportante data e protocollo di ricevimento- deii’ASL viene trattenuta dalf operatore e
deve essere conservata sull’automezzo, ai fini della dimostrazione agli organi di contmi!o
“delfavwenuta comunicazione, - "

Successwamente alla prima registrazione o rlconoscumento l':mpresa e tenuta a comunicare I’acqmstn ola
cessazione di ogni automezzo o contenitore riutitizzabile.
" Gli-automezzi verranno controllati, a campione, presso gli stabilimenti nconoscuutllreglstratu ai sensi del
Reg. CE/1069/2009 ovvero presso qualsiasi altro impianto che genera sottoprodottl pur essendo
riconosciuto/registrato ai sensi dei Regolamenti 852-853/2004.
Controlli in fase di deposito, trasformazione, utilizzo o smaltlmento dei sottoprodottl di ongme ammale e
dei prodotti derivati. :
“Uno degli obiettivi principali dei Regolamento CE 882/2004 in materia di orgamzzazmne dei controih
ufficiali, & quello di prevenire, eliminare o ridurre a livelli accettabili i rischi per la salute pubblica e animale,
siano essi rischi diretti o indiretti. L'impostazione generale dello stesso si ritiene applicabile anche al settore
dei sottoprodotti di origine animale.
Al riguardo si precisa che il nuove regolamento comunitario in materia di sottoprodotti di origine animale
all'art. 45- prevede in maniera esplicita che in particolare quanto previsto dagli articoli 41 e 42 del
Regolamento CE 882/2004 si applica mutatis mutandis ai controlli ufficiali per verificare la conformita al
Regolamento CE1069/2009.

Per una pianificazione efficace dei controlli ufficiali & necessaria una classificazione in base al nsch:o degli .
operatori, stabilimenti ed impianti presenti sul territorio regionale - riconosciuti e registrati ai sensi del Reg.
CE 1069/2009 - in funzione delle diverse di tipologie di attivita svolte con l'obiettivo di:

- determinare la frequenza dei controlli sulla base di elementi predefiniti ed oggettivi; _

- .controllare gli stabilimenti con valutazione del rischio sovrapponibile, utilizzando parametn di

, valutazione omogenei. -

Tali principi sono applicabili a gran parte degli operatori, stablhmentl ed impianti che operano nel campo del
Reg. CE 1069/2009, mentre per alcune specifiche attivith non & necessario classificare il rischio, in quanto
- difficilmente riconducibili ai criteri individuati (confermato anche dalle Linee Guida per il controllo ufficiale Regg.
882/2004 e 854/2004 del 10/11/2016 ~ All. 5). Rientrano in questa fattispecie gli “Utilizzatori per impieghi
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speciali nef mangimi” e gli “Utilizzatori ai fini diagnostici, didattici e di ricerca” raggruppati sotto il nome di
“Utilizzatori registrati di sottoprodotti di origine animale e prodotti derivati per scopi specifici ai sensi degli art.
17{1), 18{1) e 18(2) del Reg. CE 1069/2009, che sono registrati ai sensi dell'art. 23 del Reg. CE 1068/2009". Sono,
[inoltre esenti da classificazione gl stéhilimenti e gli impianti che manipolano sottoprodotti di origine animale o
prodotti derivati per usi esterni alla catena dei mangimi e gli altri operatori registrati ex art. 23 del Reg.
"CE/1069/2009, :
' Cid premesso si ribadiscono i criteri necessari a classificare cperaton stabilimenti ed impianti registratl e
ricanosciuti ai sensi del Reg. CE 1069/2009, in base al rischio effettivo connesso al attivita produttiva.
Gli stabifimenti devono essere classificati in almeno 3 categorie di rischio. Ad esempio:
- rischio elevato;

- rischio medio;

- rischio basso. ' : :
Negli impianti e stabilimenti riconosciuti per fo svo!gtmento di plu athvité ai sensi del Reg CE 1059/2009 |i -
profilo di rischio dovra, in linea di massima, essere calcolato una sola volta, attribuendeo il valore di rischio
maggiore; fanno eccezione gli stabilimenti dove le diverse attivitd sono effettuate separatamente ed in
modo completamente indipendente {personale separato, stabilimenti in corpi separati). _
La classificazione di ogni stabilimento deve essere basata su elementi oggettivi. Essa dovra pertanto essere-
condotta attraverso:

- {effettuazione di un sopralluogo nell'lmpfanto
.~ l'esame della documentazione relativa ai sopralluioghi precedentemente effettuati e pit in generale- :
" alf attivita di controlio ufficiale espletata presso {impianto.
A| fini della classificazione in base al rischio, il sopralluogo sara volto ad accertare:
- le condizioni strutturali e di manutenzione;
- latipologia di materiali in entrata/uscita;
"~ il piano di autocontrollo ed il sistema HACCP (presenza, adeguatezza, |mpfementaz:one)
: Andra incltre presa in considerazione tutta la documentazione ufficiale relativa allo stabilimento sottoposto
a classnfucaznone :
- attodirifascio del nconosamento,
- verbali e check-list dei sopraliuoghi effettuati; . :
- prescrizioni, sanzioni ed altri provvedimenti adottati in via ufflcsale,
- risultati dei campionamenti ufficiali effettuati;
- documenti commerciali per quanto riguarda il mercato servito e Pentit di iavoraz:one :
‘La classificazione del livello di rischio di ogni singolo stabilimento potra inoltre essere modificata (sia’in
.senso negative sia in posmvo), anche in tempi relativamente ristretti, in caso di vanazmm che intervengono
nel tempo, quali ad esempio:
- - rilevanti modifiche delle strutture e della tipologia produttlva,
- -esiti di campionamenti ufficiali, degli interventi di controllo e dei sopralluoghi effettuatu da altn
organi di controlio; ‘
- . non conformita evidenziate nel corso delia normale attivita di controllo ufficiale;
- risoluzioni di non conformita pregresse. - : .
Si dovra comunque procedere periodicamente ad una rlvalutaz:one sistematica della class:ﬁcaz:one di ogni
singolo stabilimento predefinita. In ogni case, si riconferma, lo strumento utilizzato finora per la
‘classificazione degli stabilimenti in base al rischio {foglio di calcolo in excel, completato da un’intestazione
che deve riportare i dati anagrafici identificativi dello stabilimento).
Lo stabilimento & posto in una delle tre classi di rischio individuate:
< 30: rischio basso _ da 30 a < 45: rischio medio da 45: rischio alto _
Al fini della classificazione del rischio degli stabilimenti riconosciuti ai sensi del Reg. CE/1069/2009 si deve
utilizzare lo scherna delia Tabella B dell’Allegato 2 alle Linee Guida per il controllo ufficiale Regg. 882/2004 e
854/2004 del 10/11/2016, con i relativi criteri di valutazione.
Prograrnmarzione dell’attivita di controllo sulf applicazione del Reg. CE 1069/2009
Come nel 2018, particolare attenzione sard riservata al molti impianti di biogas di recente attwaz:one, agli
“impianti di combustione e cogenerazione {(che utilizzano S0A), alle attivita di commercio alf'ingrosso di
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fertilizzati organici/ammendanti contenenti SOA ed alle aziende agricole che allevano animali produttori di
alimenti, che detengono ed utilizzano fertilizzati organici/ammendanti contenenti SOA. '

L'all. 14 stabilisce le frequenze minime dei controlli ufficiali in relazione alle categorie di rischio dei singoli
stabilimenti, in conformita alle frequenze previste nell’Allegato 5 delle Linee Guida per il controlio ufficiale
Regg. 882/2004 e 854/2004 del 10/11/2016. Il Verbale ispettivo, il verbale Audit e la scheda Non
conformita REG. CE/1069/2009 in uso continuano ad essere le medesime allegate al PRISA 2016.

ATTIVITA’ programmata SVET C per.il 2019 (stabiliménti SOA): -

Tipologia Impianto CONTROLLE UFFICIALI VALUTAZIONE RISCHIO AUDIT

' | programmati/eseguiti programmati/eseguiti programmati/eseguiti
Impianti Riconeosciuti i i o Y
Impianti Registrati 3 ' 3 : /

6.2.6 CAMPIDNAMENTE
In questa sezione sono descntte le attivita derwantl dai Planl nazionali e reglonai:

6 2.6. 1 ‘Controlla dei residui di prodotti fitosanitari in alimenti di origine vegetale :

11 programma di controllo dei residui fitosanitari negli alimenti di origine vegetale {All. 14-3 e 14-5} derlva

- dalla programmazione nazionale {ex DM 23.12.1992 e s.m.1.) e comunitaria (ex Reg. UE 555/2018) nonché
“dagli indirizzi ministeriali {nota 47313-DGISAN del 13.12.2018, all. 14-4).

Prosegue it Programma regionale di controllo delf’'uso dei prodotti fltosamtan che prevede |i cantrolio della
- registrazione dei formufati utilizzati in agricoltura (All. 15-5).

In continuita con i prelievi effettuati negli anni passati @ richiesto il prelievo di alimenti di origine ammale in
attuazione del Reg. (UE) 555/2018 destinato a garantire il rispetto dei livelli massimi di residui di
antiparassitari-e a valutare |'esposizione dei consumatori ai residui di antiparassitari nei e sui prodotti
alimentari di origine vegetale e animale. Tale programma coordinato di controllo prevede, in Piemonte, il
‘prelievo di 4 campiom di grasso suino e 4 d| latte vaccino, da pre!evare ai sensi del DM del 23.07.2003.

Provenienza prodotto Gruppo matrice . | ) camp:onl

Regicnale Cereali
: Frutta _
Oli (di semi} -

Extra regionale i Cereali (frumento)
Ortaggi
Frutta

[ N S L

Oli (di semi o di 6iiva)

' 8.2.6.2 Sorvegtianza sulla presenza di residui di 'sosfanzé non autorizzate, farmadi, contaminanti negli
_allevamenti e negli alimenti di origine animale m confarmuta con il plano integrato dei controlli -
" Programma E4 — DPCM Nuovi LEA

_Attivita Qrev:sta . :
Come da programmazione ARVET PNR: programmati 95 camp:om per :E 2019.

sgletamento del piano’ regionale residui
Riferimenti normativi: Piano Nazionale per ia Ricerca dei Resndm 2019 D Lgs. n. 158 del 16.03. 2006

Principali novita nell'attuazione del PNR 2019: le raccomandazioni del team ispettivo in occasione dell’audit
tenutosi in ltalia (6-15.02.2018) per Ia valutazione dei controlli di residui e contaminanti in animali vivi e
prodotti animali, inclusi i controlli sui medicinali veterinari, rendono necessario modificare le procedure di
attuazione del PNR 2019: _ .

+ Campionamenti da animali provenienti dagli altri Stati Membri per la macellazione

Sara garantito il prelievo, al macello, di campioni da animali provenienti direttamente da altri Stati
Membri, per la ricerca defle sostanze riportate nell’Allegato 1 della direttiva 96/23/CE, in analogia con le
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attivity previste per gli animali maceliati provenienti da allevamenti italiani. Tale attivitd aggiuntiva
dovra essere effettuata per bovini, suini, equini ed ovi-caprini. Il campionamento viene disposto dagli
UVAC, con il coordinamenta dell’Ufficio 8 della Direzione Generale delia Sanitd Animale e dei Farmaci
Veterinari (DGSAF). ta programmazione di queste attivita & neli'Appendice del PNR 2019 e dovranno
-essere effettuate nel rispetto di tutte e procedure previste nel Piano (compresa |'adozione del verbale
-di prelievo}. Tutte le attivita saranno rendicontate dagli 11ZZS5 nel sistema NSIS/PNR New, con le stesse
procedure e tempistiche previste per i campioni provenienti da animali nazionali, prestando particolare
attenzione alia dichiarazione dello Stato di provenienza comunitario da inserire nell’apposito campo dal
- nuovo tracciato {Campo E.04); : :

-« Estansione dei campionamenti ai cervidi nell’ambito delia selvaggina allevata .
. Nella categoria * Seivaggina'aﬂévata , song inseriti | campionamenti su cervidi, oltre ai volatah per la ricerca -
di chinolonicl, cefalosporine, benzimidazolich, avermectine e levamisolo;
. Ripartmone de: campionamenti di selvaggina cacciata .
Per garantire una maggiore uniformitd di campionamento sul territorio |ta!sano, sono stat! presi :n' .
considerazione, per fa programmazione e ripartizione dei campioni di cinghiali tra le Regioni/P.A., i dati

utilizzati per la relazmne trichine 2017, che riportano il numero totale di cinghiali macellati {anche quelli per
autoconsumo);

+ Verbale di prellevo e fiusso de| dati

La trasmissione al Ministero della Salute del dati e del!e mformaz:om sull'attuazione def PNR 2019 awerré '
tramite I'IZS-PLV e PAssessorato Regmna!e mediante il nuovo sisterna NSIS/NuovoPNR, attraverso il
formato SSD2, secondo le indicazioni della Commissione Europea e dellEFSA. Per nSpondere alle specnfiche-
- richieste di EFSA e della UE dal 2018 ¢ in uso il nuovo VERBALE DI PRELIEVO.

Per garantire il corretto flusso dei dati indispensablh nel dialogo con EFSA, | campi segnati con i codici tra:
parentesi sono obbligatori pena la non idoneita del campione. Dal 2019 per il campionamento mirato & -
previsto un verbale di prelievo per ogni campione.

Si raccomanda che per ogni campione prelevato venga chiesta Peffettuazione di una sola analisi;

s dal 2019 cambia il questionario sulle azioni intraprese e sulle informazioni conclusive a seguito di-non
conformita che sard redatto in ogni parte ed inviato tempestivamente al settore regionale per inserire le
informazioni nel nuovo sistema NSIS/PNR New;

. il prehevo per .la selvaggina cacciata {cinghiali) & stato esteso oltre che nei centri di lavorazione
selvaggina anche nei.centri di raccolta per la selvaggina cacciata;

-« dal 2019 il prelievo in allevamento per la ricerca nitroimidazoli dovrad essere effettuata nel siero e la
ricerca per micotossine in mangimi semplici. :

' Nov;ta extrapiano:

Per suppartare Vapplicazione di nuovi piani di controllo dei trattamenti anabol:zzantt basat: sul rischio, nel
. 2019, sono previsti campionamenti extrapiano per la ricerca di sostanze promotrici della crescita. | prelievi
verranno -effettuati su animali presenti in aziende individuate dal centro di referenza per le' indagini
biologiche sugli anabolizzanti {CIBA). Le aziende saranno selezionate sulla base della classificazione del
~ rischio con lo scopo di garantire una maggior efficacia ed efficienza del piano pilota di sorveglianza. La
definizione di una metodologia standard, per la sorveglianza basata sul rischio dei trattamenti illeciti, ha
- 'obiettivo di proporre un modello regionale per la selezione delle aziende oggetto di campionamento in
vista dell'implementazione del nuovo regotamneto sui controlli ufficiali sui residui. in parallelo, l'utifizzo di
. metodi analitici strumentali mufltiresiduo e muiticlasse per la ricerca di residui di sostanze anabolizzanti
recentemente sviluppati presso-alcuni HZZSS sia sulle matrici target (urina, plasma e siero, fegato) sia su
matrici alternative {pelo, hile}, permetterad di aumentare la capacita diagnostica del sistema. Verranno
‘eseguiti i campionamenti eventualmente assegnati. ~

| Test istologico
Riferimenti normativi: Piano di monﬁomggio — test istologico 2017 {nota min. prot. n. 47350 del 14.12.2616) '
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Per il 2019 verra concentrata Iattivita sui vitelli per guanto riguarda la ricerca di trattamenti illeciti con.
steroidi sessuali e sui vitelloni per la verifica dei trattamenti con corticosteroidi. U'cbiettivo del piano di
monitoraggio & guello di verificare se a fivello nazionale le partite inviate al macello superano il livello soglia

di prevalenza predefinito per ciascun trattamento iecito oggetto di sorveglianza, separatamente per i

. vitelli {categoria risultata a maggior rischio negli anni passati) e per i vitelloni.

Per partita si intende un gruppo di animali appartenenti alla stessa categoria di etd {vitelii fino a 8 mesi
oppure capi tra i 9 e i 24 mesi), provenienti datlo stesso allevamento e inviati contemporaneamente ad un
impianto di macellazione. Le partite costituiranno l'unita camplonana da selezionare in modo casuale per
garantirne la rappresentativita.

Saranno effettuati i test istologici programmati dalla Regione Piemonte.

Definizione della numerositd campionaria .
Per raggiungere una sensibilitd del piano di- momtoragglo ‘del 95%, strutturando il p:ano come .un
campionamento a 2 stadi, i criteri statistici per stabilire la numerosita sono: :
1) Ricerca di steroidi sessuali nei Vitelli {prelievo e analisi deile ghlandole sessuali accessorie; prostata e
ghiandole bulbo uretrali)
a. Per stabilire il numero di partite:
i. -Livelio di confidenza pari al 35%
ii. Sensibilita 95%
iii. Specificitd 90%
iv. Prevalenza attesa 10%
v. Potenza statistica 90% R : :
b. Per stabilire il numero minimo di animali da campionare atl’mtemo di ciascuna partita:
i. Sensibilita 90%
il. Specificita 80%
iii. Prevalenza attesa 80% -
- iv. - Potenza statistica 90% -
2) Rlcerca di corticosteroidi nei vitelloni (prelievo e analisi del tsmo)
a. Perstabilire il numero di partite:
i. Livello di confidenza pari al 95%
it. Sensibilita 95%
" i, Specificita 90%
iv. Prevalenza attesa 13%
- v, Potenza statistica 90% _ : :
b, Per stablilre il numero minimo di animali da camp:onafe alt’mterno di ciascuna partlta

-Sensibilita 90%
‘ ii. Specificita 80%
fli. Prevalenza attesa 80%
cL iv. Potenza statistica 90% : :
Con suddetti criteri il numero di animali da cui prelevare gli organi target sara pari a 5 per pamte
costituite da un numero di animali tra 5 e 7 {saranno da campionare tutti gh animali in caso di partite
- inferiori a 5 e pari a 6 per partite di dimensioni superlon al)

| alwlwfmliaf
wlw]w|wlr]m|s
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<5 : Tutti i soggetti
5-7 5
>7 : 6

La partita sard ritenuta sospetta guando almeno 3 animali saranno ritenuti tall

Si precisa che anche per 'anno 2019 andranno escluse dal camplonarnento te femmine di entrambe ie categor:e, per
mancanza di dati opggettivi necessari per la valutazione microscopica. '

. Priorith dovra essere assegnata:
- afle partite di provenienza intra-regionale;
-~ alle partite extra regionali se rappresentative della realta jocale.

Si fa presente che Fidoneita del campione & fegata alla presenza degli ORGAN! TARGET (timo per i vit'ellobi; p'rostata'é
ghiandole bulbo-uretrali per i vitelli} previsti per ciascun animale della partita, elemento imprescindibile per
considerare la stessa idonea al controlio.

Per la modalita di prelievo dei campioni, le procedure da adottare a seguito di casi sospetti, e per it modello di verbale '
: 'di prelievo da utilizzare, si ricorda di utilizzare la modulistica prevista dai piani nazionali.
6.2.6.3 Piano OGM Orgamsml genettcamente modificati negli alimenti

1 - Numero di prelievi e criteri per il campionamento: i programma di camplonamento deli‘ail i5- tabeila
campioni OGM alimenti 2019 - tiene conto delle indicazioni del punto 4.2.1 del Piano nazionale 2015-2018

e nella nota DGISAN prot. 46235 del 06.12.2018 {all. 15.1). Le modalita di campionamento sono indicate nel L

Piano nazionale 2015-2018 nel capitolo 4.2.3 e nell’All. 5.

~In tutti i prelievi sard indicata la specie vegetale da ricercare, tenendo conto di quanto verificato con |
controlli documentali € di identitd precedenti al campionamento. Le materie prime, gl ingredienti e i
prodotti da campionare saranno costituite o derivati da soia, mais, riso, colza, cotone, patata e/o lino.

" Ulteriori campionamenti potranno essere effettuati,; solo se il SIAN fo reputa necessario, a segmto d1~
valutazioni di rischio. -
Nel caso in cui non sia possibile reperire le matricl assegnate potranno essefe apportate variazioni al plano _

- previo accordo con il Settore regionale competente.

-2 - Laboratario deputato al controlle ufficiale: & 1ZS PLV, SC Bmtecnologle Responsabile Dr. ssa Marietla
. Goria tel.:011.2686.263; e.mail: mariella.goria@izsto.it; izsto@legalmail.it. _
3 - Modalita di campionamento: saranno applicate le disposizioni ed i verbali del Programma nazionale per
it - campionamento. Nei campionamenti per il controllo degli OGM in alimenti, con distribuzione
omogenea/non omogenea di OGM, dal campione globale, eveéntualmente ridotto, oltre alle aliquote di
legge sara formato, un ulteriore campione finale, per eventuale analisi di conferma presso il Centro di
Referenza Naz. OGM dell'1ZS Lazio e Toscana. L'all. 3 del Piano nazionale indica i prodotti con distribuzione
non omogenea di OGM, che richiedono, prima della formazione dei campioni finali {CF} o aliquote, la
macinazione/omogeneizzazione del campione globale (CG), ottenuto riunendo tutti i campioni elementari

~ prelevati_dalla partita/sottopartita. La macinazione consente di migliorare attendibilita dei risultati. La
macinazione del campione globale, eventualmente ridotto, dovra essere effettuata presso I'lZS PLV - 5C
Biotecnologie - Via Bologna 148, Torino. Qualora mac:nazsone/omogene;zzaz:one e formazione dei
campioni finali siano effettuate sul luogo del prellevo o presso altre sedi sara utilizzata la procedura {Rev
01-2016) trasmessa con il PRISA 2016.

campioni

Ortaggi e prodotti derivati {classificazione da Reg. 178/2006 1 rais —~ materie prime e intermedi di produzione
- antiparassitari} . .
Snacks, dessert e altri alimenti 1 ~ materie prime e intermedi di produzione
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6.2.6.4 Controllo dei contammant: neglt alimenti : : :
Il controllo dei contaminanti negli alimenti prevede campionamentl chimici suiEa base delle indicazioni .
fornite dall All. & dell’atto n. 212/CSR del 10.11.2016. o

- A differenza dello scorso anno la ricerca di sostanze allergeniche & stata completamente integrata nel
- planning campionamenti chimici. Per la ricerca dei solfiti e del lattosio, quando abbinati ad altri allergeni, si’
prevedera un‘aliquota aggiuntiva, poiché la prova viene effettuata dall'iZs- LT per le specifiche matrici
indicate nel planning stesso. )

La ricerca di contaminanti sara completata dalle seguentl ufteriori attivitd analitiche:

- a) Piano reglonale micotossine;
- b} Monitoraggi conoscitivi —anno 2019
_ . €} Programma di controllo alimenti e loro ingredienti trattati con radiazioni 1omzzanti
* Attivita analitiche previste:
a) con nota DGISAN prot. 41616 del 02. 11 2018 il Min. de!!a Salute ha prorogato i PNCMA al 2019 i
Plano regiona!e {all. 17) riporta le matrici mdw&duate ed i campionamenti.

Matrice alimentari per Micotossine ‘ ' : n. campioni
Aflatossine nella frutta secca/a guscio e prodottl denvah 3
Ocratossina A nel vino rosso 1
Deossinivalenolo in prodotti trasformati a base di grano tenero e duro 1

Sara allegata al verbale copia dell’etichetta del prodotto campionato o, in alternativa, riportato sul -
verbale i fattori di concentrazione o diluizione eventualmente forniti e motivati dall'OSA, (art. 2 del
- Reg. CE 1881/2006). Tutti i campioni prelevati nellambito del Piano Micotossine sono campioni di
- sorveglianza; nella Scheda B — Micotossine allegata al verbale 5| Spemf' chera che il campione e
prelevato nell’ambito del programma di sorveglianza.
Oltre a quanto previsto dal piano nazionale micotossine, & stato programmato un numero minimo di
“campioni di alimenti destinati ai lattanti {< di 12 mesi} ed al bambini della prima infanzia {1-3 anni) per
“la ricerca nitrati e di cereali non trasformati per la ricerca di sclerosi di Claviceps spp. ai sensi del Reg.
CE 1881/2006. Tali campioni sono inclusi nel planning chimici elaborato ai sensi defle Linee guida
ministeriali (CSR n. 212/2016);

b} come da nota DGISAN prot. n. 45656 del 03/12/2018 sono previsti  monitoraggi per la ricerca di
sostanze indesiderabili quali Alcaloidi pirrolizidinici, THC, e deossinivalenolo in specifiche matrici
_alimentari (all. 18). Lo SVET B eseguira un campionamento di miele per ia ricerca degli alcaloidi

- pirrolizidinici. Durante i CU si verifichera che I"OSA abbila considerato, nel piano di autocontrollo, la
gestione del pericolo “acrilammide” (Reg. UE 2158/2017 in vigore dall’11.04.2018). La nota DGISAN
‘40715 del 25.10.2018 prevede una tabella di raccolta dati con le informazioni minime da trasmettere
al settore regionale Prevenzione e Veterinaria per il successivo inoltro al Ministero della Salute.

-1 Reg. .CE 488/2014 ha introdotto inolire alcuni limiti per la presenza di Cadmio in vigore nel 2019 su
prodotti specifici a base di cacao e cioccolato elencati di seguito:
~ - Cioccolato al latte contenente < 30 % di sostanza secca totale di cacao: 6,10 mg/kg

- Cioccolato contenente < 50 % di sostanza secca totale di cacao; cioccolato al latte contenente 2 30 % di
sostanza secca totale di cacao: 0,30 mg/kg : :

- Cloccolato contenente 2 50 % di sostanza secca totale di cacao; 0,80 mg/Kg

~ Cacao in polvere venduto al consumatore finale o presente come ingrediente net cacao zuccherato in’
polvere venduto al consumatore finale (bevande al cacao): 0,60 mg/kg
Su tali prodotti, che sono considerati una fonte importante di cadmio nell'alimentazione umana e
spesso consumati dai bambini, & avviato un monitoraggio: il SIAN effettuera 1 campione di cioccolato
alla produzione per la ricerca del cadmio.

Al Piano Nazionale di CU sugli alimenti e i loro ingredienti trattati con radiazioni ionizzanti del Mlmstero
della Salute (10/02/2015) fornisce fe indicazioni per pianificare il controllo sullimpiego delle radiazioni -

_ ionizzanti nei prodotti alimentari. Non sono previsti campionamenti per FASL VCO.
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6.2.65.1a programmazlone regionale

i campionamento & uno degli strumenti del Controilo Ufﬁcrale per venf' care la conform:ta alla normatwa in
materia di mangimi e alimenti & alle norme sulla salute degil animali. Considerate le limitate risorse;
" saranno selezionate le imprese pill a rischio e saranno utilizzate tecniche e procedure che garantiscano
Vefficienza e I'efficacia dei controlli.

La DGR n.31- 80622 del 22.12.2014 delfa regione Piemonte ha ridefinito gli ambiti operativi di IZS PIVe
ARPA; per garantire una ottimizzazione delle risorse ed un controllo efficiente ed efficace sulla conformita '
degli alimenti alla normativa vigente, sono previste due modalita di campionamento
- per fa sorveglianza di determinanti di rischio: campione composto da 4 a 5 aliquote, con garanzie per la
difesa, a seconda se prelevato o meno presso il produttore/importatore e conforme a specifiche md:cazlom
di legge relativamente alla composizione del campione;
- per il monitoraggio di determinanti di rischio: campione to’stituito da a!iquota unica, solo per alcuni
parametn chimici e microbiologici che non fanno parte dei paam di sorveglianza e che richiedono ulteriori
approfondimenti/attenzioni.
- Nel caso in cui le analisi di monitoraggio evidenzino una non: conformtta si procedera al campaonamento
- con le garanzie della difesa, secondo le seguenti indicazioni:
- prelevamento dello stesso prodotto (identico TMC - Lotto) con le ai:quote prev:ste {(405), oppure, se in
' ‘quantitd non sufficiente, in aliquota unica con fa comunicazione alla d:tta per Veventuale presenza alle
. analss: di un perito di parte; -
.~ se non fosse reperibile: io stesso prodctto (ldentlco ™C - Lotto) presso {'esercizio' dove e stato
precedentemente prelevato, si pfocedera al campionamento !egale delio stesso prodotto avente TMC e
Lotto il pils possibile vicino a quello risultato non conforme.’
Per il prelievo di campioni in monitoraggio sono stati integrati i verbali di prelevamento.
. H pieno di campionamento integrato & definito su valutazioni locali e in base al persanale operativo. Le _
matrici da campionare sono categorie omogenee di prodotti, non singali alimeriti, pertanto ls tipologia da
prelevare sara scelta dai Servizi dell’ASL VCO sulla base deile produzioni locali, delle r:su!tanze dei controli:
effettuati e delle valutazioni del rischio. - ,
Per i campioni alla produzione o alla commercnahzzazuone sara nspettata la ﬂpGl’tIZtOﬂE stabilita nelle Linee
guida CSR.212/2016. 45% in produzione e 55% in commercializzazione, somministrazione.
Per “produzione” si intende anche quella effettuata in laboratori annessi a spacci di vendita, una parte dei
campionamenti sara eseguita in fase di commercializzazione su alimenti prodotti e lavorati dal!’ impresa.
Nel caso che nel’ASL VCO non fossero presenti produzioni di particolari matrici alimentari, si prelevera alla-
 commercializzazione aumentando perd i campionamenti alla produzione per altre tipologie alimentari
prodotte sul territorio. Una quota di campioni di alimenti sar3 effettuata su matrici provenienti da Paesi
extracomunitari, | prelievi saranno effettuati seguendo le indicazioni specifiche della normativa di
riferimento ‘e del protocollo tecnico per Peffettuazione dei controlli microbiologici sugli alimenti — Rev
4/2017, nota prot. 16299/A14.09A del 28.07.2017 (cfr. All. 20-2, 20-3, 20-4, 20-5, 20-6). Dal 2017 FIZS-PLV
ha stipulato un accordo con il Banco Alimentare del Piemonte per il recupero delle aliquote di campioni
- conformi per la donazione a scopn caritativi e ridotto da 60220 giorni il tempo per I'emissione del Rapporto
di Prova (RdP).
Peri campaonament: del Piano Nazionale Resndui sifa nfenmento agli specifici piani di intervento. ‘
Per OGM, Piano Nazionale Alimentazione Animale, Piano Nazionale Residui, Programmi di controlio dei.
residui di prodotti fitosanitari, Piano Additivi e Piano Micotossine, i campicnamenti saranno conclusi entro
-il 30 novembre, per terminare le analisi entro i tempi previsti.
Nella ricerca di micotossine & prevista, se del caso, l'omogeneizzazione del campmne e, (es: frutta secca )
-'eventuale triturazione o macinazione {piano nazionale micotossine).
Ueffettuazione di ulteriori campioni non previsti o prevedibili, sara comunicato antmpatamente
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lcontenenti uova crude}

. _ Numero Numero
macrocategoria | matrice . BDeterminazioni microbiologiche ‘campilont - | campioni
: . PRODUZIONE | COMMERCIO
Listeria monocytogenes {vaiori guida} 5
. amefrescadi ~ [aimenella spp {valori guida}
qualsiasi specie  {Listerla monocytogenes (Reg. 2073) 10 SPVEB
[Salmonella’enteritidis e Salmonella typhimurivm {Reg. 2073) N
) carne fresca di poliame)
carni macinate Salmonella spp {Reg. 2073)
. CARNE | Mac + Histeria monocytogenes (Reg, 2073}
FRESCA,PRODOTT! A ‘;’a‘if“’e"’:;f;‘i‘saeb:::t‘;‘ Microrganismi mesofili aerobi {vatori guida) 5 lspvs
BASE DI CARNE, | 1 20 SPErRte [Escherichia coll (valori guida)
PREPARAZIONI DI § ' Escherichia coli STEC {valori guida)
CARNE CARNI Listeria monocytogenes {valori puida)
Micgmégfmﬁ Escherichia 'f"" (valori guic%a) i e 32
- Stafilococchi coagulasi positivi {valori guida)
prodottia basedi  {Clostridiurn perfringens {valori guida) SV B
carne salmonella spp (Reg. 2073} 1
Listeria monocytogenes (Reg. 2073)
Varsinia enterocolitica {valori guida}
Escherichia coll STEC {valori gu:da)
Istarnina {Reg. 2073) 1
Escherichia coli {Reg. 2073)
prodotti deltz pesca Vibrio cholerae 01 & 0139 {valori guida)
non preparati e non Vibrio cholerae non 01 e non 0139 potenzialmente
. . |trasformati feompresi lenteropatpgeni {valori gulda)
PESCI, £ PRODOTTI | crostacei); prodott [Vibrio parahaemolytieus potenzialmente enterapatogeno (valor E‘i._l
DELLA PESCA, ANFIBL| delia pesca preparati e [Vibric vulnificus potenzialmerite enteropatcgeno (vaiore guida) VB
RETTILLED trasformatl; molluschi [Norovirus Gt e Gl {valari guida) . 4
INVERTEBRATI bivaivi vivi, Virus Epatite A {valori guida)
ech!npdermi & tunicati Is3imonella spp (Reg, 2073]
"r::'".’ g;:’istieropodl Listeria monocytogenes [Reg. 2073]
aNMIVIVEETANE I imonella spp {valori guida}
Escherichia coli {valori guida}
istafifococchi coaguiast positivi {valari guida)
Excherichia roli STEC (intesa Stato-Regioni Latte Crudo) -
Stafilococchi coagulast positivi (intesa Stato-Regloni Latte Cruda) NON NON
distributori di latte [Listerla monocytogenes (intesa Stato-Regioni Latte Crudo) PRESENTI- | PRESENTI -
Campylobacter termatofierant] {intesa Stato-Regioni Latte Crudo) -ASLVCO ASLVCO
Salmonelia spp {intesa Stato-Regioni Latte Crudo) )
Enterotossine stafilococciche {Reg. 2073)
Formiagg) = base o latte Listeria monocytogenes (Reg. 2073)
crudo oppure a base di Saimanelia spp (Reg. 2073) JspvB
latte osierodiiatte  {Escherichia coli STEC {valori guida) (solo formaggi di latte bovino 5
sottoposti a trattamento jcon stagionatura < 60 gg}
tenmico aT<aquels Stafilococchi coagulasi positivi (valori gulda) :
defia pastonzzazlone [Escherichia coli (valori guida) 7 -
IStafilacocchi coagulasi positivi (Reg. 2073) ISPV C
Formaggi a base di latte o Listeria monocytogenes {Reg. 2073)
siero di latte sottopostia [Enterotossine stafitococciche (Reg. 2073) 5 SV B
Itrattamento termico a T>{Escherichia coli (valori guida}
a quelta della Escherichia coli (Reg. 2073} R PV C
. . pastorizzazione i | posi .
LATTE £ PRODOTTI A pa Stafilococchi coagulast positivi (Reg. 2073)
BASE DIHLATTE | Formaggio grattugiato [Muffe (Vatori guida} 0 i SPV R
! . [Satmonella spp {Reg. 2073)
B"ﬁ'{ei,?uaég‘ g%i?;stfedl Listeria monocytogenes (Reg. 2073} 3 v B
mt%?mm A 1%@%10 Escherichia coli {valort guida}
Stafilococchi coagulasi positivi {valori guida)
della pastorizzazione Escherichia coli {Reg. 2073) ! 5pv C
Staftlococchi coagulasi positivi {valorl guida)
Nlatte coagulato cremed Enterohatteriaceae {Valori guida)
llatte mﬁu Fp Listerta rmonocytogenesiReg. 2073} 8 SPVE
dsie;atilama quidl © isalmonella spp. [Reg. 2073)
%:Jdlno, panna mi tta), |Enterotossine stafilococciche (valor gulda) :
urt e latti fermentati, IMuffe (valori guida) (solo in yogurt e fatti fermentati alla frutta)
-| 88 “t:udé‘—gen’ég;’ha“ i Erafilococehi coagulasi positivi fvalori guida) ‘
Enterobatteriaceae {Reg. 2073) 4 ISPV C
" IMuffa {valori guida) (solo in yogurt e fatti fermentati alla frutta)
. Enterobatteriaceae {valor guida)j
Iatte pastorizzato Listeria monecytogenes (Reg. 2073} 1 SPV B
latte UNT Stabilith microbiclogica {Latte UHT} 0 1 SPV B
ov g&\gb% . Uova e ovoprodotti Satmonella spp {Reg. 2073) {ovoprodotti/alimenti pronti 1 PV B
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Listeria monocytogenes {Reg. 2073) {Alimenti a base di uova
ronti al consumo
Entercbatteriaceas (Reg. 2073} (oveprodotti) ;
[Salmonella spp (valori guida} {Uova in guscio) 1
GELATINEE | cotatine e collagene. [Salmonella spp (Reg. 2073) 1 SPV B
COLLAGENE ) )
vegetali terza gamma {E. Coli STEC (esclusivamente vegetali 2 fogfia larga) {valori guida) 2
{surgelati) Noroviris Gl e GHl {esdlisivamente vegetall a foglia larga [valor guida)
VEGETALI FRESCHIE i Echerichia coli {valori guida)
TRASFORMAT!  fvegetali quarta gamma [Stafilococchi coagutasi positivi {valori guida) 2 ' SIAN
) (RTE} Salmonelta spp (Reg. 2073) :
Lysteria monocitogenes {Reg. 2073}
frutta terza gamma  [Virus Epatite A {valori guida) (frutti di bosco surgelati)
, {surgelata) Narovirus Gl e Gif (valori guida) (frutti di bosca surgelati} 5
Listeria monocytogenes (Reg. 2073)
Emtté quarta admma ' [stafilococehi coagulasi pgsitivi (valori guida) 3
FRUTTA FRESCA E Echerichia coli {valori guida)
TRASFORMATA 5aimonelia spp (Reg. 2073} SIAN
suechi & nettar di [Salmonella spp {Reg. 2073}
frutta/vegetali/misti [Listeria monocytogenes (Reg. 2073)
(Esami microbiologici ex [Escherichia coli {valori guida} 4
egpgggzggts"“” Escherichia coli STEC {valori guidaj
Muffe {valori guida)
. [Escherichia coli {valori guida} (farine e farme miste per uitefmﬂ
) cereali € prodotti a'- |preparazion]. Cereatl) 5
CEREAL E PRODOTTI base di cereali _Salmunegla spp (va!qn guida){farine e farine miste per ulteriori :
A BASE DI CEREALI preparazioni. Cereali} SIAN
g;:'steieuéaés mgér;“a& Nuffe (pane e prodotti di panetteria} {valori guida} 3 '
L prodotti da forno _ iMuffe {valori guida) 6
P.ZA%FH%E?;% wt;oacsoe!ag?; prodi ".:g’ 2 lsalmonella spp {valori guida}
CONFETTERIA, ISalmoneila spp (Reg. 2073) (pasticceria fresca a e preparati per 2 SIAN
CIOLCOLATO, {confetteria, carameile, {pasticceria)
DESSERT NON A pasticceria Listeria monocytogenes (Reg. 2073} (pasticceria fresca pronta al 3
BASE DI LATTE consumo}
Entembatteraaceae {valori guada} {preparazioni alimentari
cotte/non cotte pronte per il consumo}
i "[Escherichia coli {valori guida) {preparazioni alimentari cottelnon
Lo ' leotte conte per i consumo) 3
CIBI PRONTIIN Stafitococchi coagulasi positivi (valori guida) {preparaziond .
GENERE clbl prontlin genere fp ohvari cutte/%nnn copt‘t)e prm(1te pergal ccr:s(lfmg) 7 SIAN
Bacilius cereus presunto (valori guida) (preparazioni alimentari
. feottefnon cotte pronte per il consumo)
" isatmonelia spp {Valori guida) {preparazioni afimentari cotte/nﬁn
. icotte pronte per if consumo)
CONSERVE consarve, Listeria monocytogenes (Reg. 2073) {semiconserve compresi
SEMICONSERVE | carmiconserveepfed rapfed) ' 2 SIAN
REPFED ) . :
: ) . jEscherichia coll (valori guida)
SPEZIE ED ERBE . spezie ed erbe Salmonelia spp {valori guida} 3 SIAN
AROMATICHE aromatiche Bacillus cereus presunto {valori guida}
y Clostridium perfringens {valori guida)
Aﬁ%‘éﬁﬁggﬂ?ﬁgz acquaminerale  ida programma regionale. SIAN
TOTALE totale 23 a5
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PLANNING ANALISE CHIMICHE 2019

| petemisasioni chimiche - [c2rmeion]
carne, fegato e reni di bovini, ovini, suini, K
g pollame e cavallo Cd {Reg.1881/2006 e 5.m.i.} 3 1
CAR&E : came e frattaglie di bovini, ovini, suini, pollame {Pb {Reg.1881/2005e 5.m.i}
RESCA PRODOTIT A carne fresea muscolo, fegato, rene e frattagiie commestibif ]
B ASE' DI CARNE di suini, bovink, ovini, taprini, equidi, poltarne, {Hg {Reg. 73/2018) 1
PREPARAZION! 6! altri animali terrestri da atlevarmenta spv B
CARNE CARNI Animali vertebrat] terresiri selvatic {tipo dnghialiliHg (Reg. 73/2018) 1
SEPARATE prodotti a base di came {escluse le frattaghie  {Cd (Reg.1881/2006 e s.m.k) 1
MECCANICAMENTE cornrnestibili) di bovini, oving, pollame, suini_{Pb {Reg 1881/2006 ¢ s.m.L.)
Prodotti a base i carne ) . IAllergeni: glutine, lattesio,
Prodotti a base di carne lovoproteing, B-lattogiobuline, 1
. lcaseine, 50ia, senape’
rolluschi bivalvi vivi, malluschi bivalvi Cd {Reg.1881/2006 e s.m.L}
echinodermi e tunicati vivi molluschi bivalvi Pb (Reg.1881/2006 ¢ s.m.l) 1
eraene malluschi bivalvi Ni {Racc. 1111/2016)
. ) Muscolo di pesce, Cefalopodi e Crostacei - . |Pb{{Reg.1881/2006 esm.i))
le1x]] 1
PES;:EF;_& l:gg\ . Muscolo di pesce, Cefalopodi e Crostacei  [Cd {Reg.1881/2006 & sm.i.}
ANFIBE, RETTILI ED Muscolo di pesce, Cefalopodi e Crostacei  [Hg {Reg.1881/2006 e s.m.i} 1 SPV B
INVERTEBRATI i & prodotti della pesca|] Muscolo di pesce affumicato e prodotti della .
o pesci e p pe ; affumicati IPA{ (Reg 18812006 e s.m.i) 1
Allergent: DNA crostaceo, DNA
prodotti e conserve di pesce mollusco, solfiti {aliquota 1
aggiuntiva), senape
. Latte crudo, latte trattato terrnicarnente e latte :
LATTE E PRODOTTI A} Latte e prodottia base'di destinato 2 prodotti a base di lstte P (Reg1881/2006 & sm.) : sV
BASE DI LATTE fatte Latte crudo e prodotti lattlerc casear], Plossine e PCB (Reg. 18812006 1 M
compresa il grasso del burrg esm.i} .
uova di galine e ovoprodotti Diossine e PCH {Reg. 1881/06.} 1
UOVA E Uova di Galfine, Anatre, Oche, Quaglie e Altri g (Reg. 73/2018 1
OVOPRODOTT Uova e ovapredotti | m_ e, Quagl . & (Reg. 73/2018) SPV B
Uova pastorizzate {brick): tuorlo e misto d'uovo Acido 3-OH Butirrico 1
non congelati :
Miele fidrossimetilfurfurale 1
: Miele e alri prodotti defl'apicoltura Hg (Reg. 73/2018) 1
MIELE EPRODOTTI | - Miele e prodatti b (Reg.1881/2006 & s.m.i.}
DELUALVEARE delfalveare _ Prelevare i campione alia . prve
Miele istribuziore con aliquota 1
aggiuntiva per monitoraggio
) . L Afcaloidi pirrolizzidinici
: i | rigl . : ; L
. Oﬁm ihgmli Grassi : n?amgf : gine _ Oli e grassi, compreso il grasso del latte Pl {Reg.1881/2006 € s.mii.} 1 SPV B
C Spinadi, lattuga fresca, lattuga tipo iceberg, rucolajNitrati {1881/2006 e s.m.i.) 3
vegetali freschi Ortaggi, alghe marine {NC erbe fresche) - 1Pb {Reg. 1881,/2006 e s.m.i) 2
- Criaggl, erbe fresche Cd {Reg, 1881/2006 e s.m.L} 2
"‘*E'f;‘u‘fg';‘;g?mma _ Spinadl  |Nitrati (Reg. 1881/06 85.m.i) 1
Agaricus bisporus {prataioli}, Pleurotus ostreatus : . .
{orecchioni), Lentinula edodes (Shitake) | © 1B+ 1881/2006 e sm.i) 1
Funghi compresi Agaricus bisporus (prataioli),
Pleurotus ostreatus {orecchioni), Lentinula
funghi edodes (Shiltake) NO miscele di Agaricus . .
bisporus (prataiol), Pleurotus ostreatus Cd (Reg 1881/2006 & 5.m.i) i
-} {arecchioni), Lentinula edodes (Shiitake} e altri ’
funghi
VEGETALVFRESCHI £ - Funghi_ INi {Racc. 1111/2016} 1 SIAN
TRASFORMAT radicl e tuberi amidacei Leguminose Ph (Reg. 1B81/2006 ¢ s.m.i.} 1
{legumie lc-:gtieer\'uincrse;:I : ]
spezie e miscele, salsadi {  Ortaggl a radice e tubero, semi di soia, erbe
soia, proteina vegetale &8 frantn Cd {Reg 1881/2006 € s.m.1} 1
idrofizzata)
. ofi e grassi Pb {Reg. 1881/2006 e s.m.t.) 2
Oli & grassi (compreso I'olio di cocco) destinati al
S consumo umano diretto o alfimplego quali  JPA (Reg. 1881/2006 e s k) 2
oli e grassi vegetalf ingredienti di prodotti alimentan ‘ ]
Olio di oliva in bottighe chiuse identificazione olic di oliva 1
o . analist riuso ofio di frittura ’
olio gia sottoposto a frittura (determinazione composti polari) 1
Ta caffe ed altri vegetali affe As totale e inorganico {Raoe.
per infusi 2015/1381)
cereall Pb (Reg. 1881/2006 e s.m.L) 2
CEREALI E PRODOTT| cereali e prodotti a base di jeereali, prodotti 3 base di cereali (comprest auscal .
A BASE DI CEREALL cereali e germa) {esampio: pasta integrale, raffinata e al ggj‘gz‘;é ;nﬂrgamco {Racc. 1 SIAN
cereal], gallette di riso, mals, farro)
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pane, piza, piading, | Lo oo dal - TN
! . e pane a base di frumento, lAcrifammide (Ratc. 647/2013)
impasti e assimilabili Pane nte
Biscottl e cialde, Cracker esclusiicrackerabase, .
di patate, Pain d'épices Acrifarmide (Racc. 64772013} 1
. Allergent {Lattosio}
prodotti da forno ) o Altergeni (proteine arachidi) )
: Prodotti da forno in genere Allergeni (caseine} 2.
. . {Allergeni (soia} '
: . L -+ {Allergeni {proteine nocciola)
: ) Semi di cacao e prodotti derivati, Fibra di catao
ZUCCHERO, semi di cacao e derivat], e prodotti derivati dalls fibra di cacao, N
PASTICCERIA, fibra di cacao e derivati - | destinati 2 essere utilizzati come ingredienti di IPA {Reg. 1881/2006 e s.m.i.) 1
CONFETTERIA, un prodotto alimentare SiAN
CIOCCOLATO, salo cioccolato Cd {Reg.1881/2006 e sm.i.}
DESSERT NON A cioccotato e prodotti a : Allergeni: proteine arachidi,
BASE Di LATTE bhase di cioccolato salo cioccolato caseine, f-iattogiobubine 2
. {proteine nocciola
allergeni {Glutine}
: . IAllergen {ovoproteine)
G181 PRONTLIN e . . "
GENERE .- cibi pronti In genere . Cibsi pronti in genere Alleggerﬁ {B-latroglobuline) SIAN
IAllergeni {Lattosio} {Aliquota
_jaggtuntiva} :
Allergeni: glutine, lattosio
CONSERVE : : o (Aliquota aggiuntiva), proteine
SEMICONSERVE salse e condimenti salse e condimenti {noctiota, ovoproteine - 1 StAN
REPFED soHiti (aliquota aggiuntival),
sola, senape
Verlfica par. chimici acque
ACQUE MINERALI E Acque minerall € di minerali ex DMV 542/1992 SIAN
DI SORGENTE sorgente s.m.i- Dlgs 176/2011 e'acque
. . ) ) |di sorgente ex D.Les 3101
hirra & prodotti assimilabiti birez in lattina [sn{Reg. 18812006 esmi) 3
" BEVANDE . vini (c?}mgescsi‘ldv_ingspwnarﬁe,i;xlusi i VE\T | o SIAN
ALCOUCHE . oo | liQuorosi), sidro, sidro di pere e vini di frutta, Vin : .
. Vino e prodotti assimilabil aromatizzat, bevande aromatizzate a base ¢ ving Pb (Reg. 1881/2006 & s.r.i)
; . e cocktail aromatizzati di prodotti vitivinicoli
ADDITIVL, ENZIMI, Additivi, enzimi, arori | N o {come da piano regionale
. Alimenti per lattanti ¢ alimenti di
proseguimento (commercializzati in palvere e
allo stato liquido), Alimentia base dicereslie :
1 altri alimenti destinati ai lattanti e at bambini, Pb (Reg. 1881/2006 e s:m.t) 1
Alimentia fini redicl speciali destinati in modo
spedifico ai lattanti e
Alimenti perlattanti e aliment] di
proseguimento (alfimenti In polvere per lattanti Ll :
2 base di proteine o di idrofizzati proteict di latte
. vaceino, alimenti liquidi per iattanti a base di Cd {Reg 1881/2006 € 5. 1) 1
formute per lattanti e di | proteine o di idrolizzati protelci di latte vaccino,
proseguimento, alimenti alimenti in pofvere
Wy ] destinati i lattantieai  lformule per lattanti, formule di proseguimento,
- PRODOTT bambini nell prima  { alimenti 2 base di cereali per lattantl e bambinl,i
. DESTINATI Al Infanzia, aliment! a fini alimenti per bambini, alimenti a fini medic N {Racc. 1113/2016) 2 SIAN
LATTANTIE Al | medici speciali destinati a | spaciali destinati in modo specific ai lattanti e
BAMBINI NELLA | Iattanti e 2 bambini nefla ) ai barnbir
PRIMAINFANZIA, | primainfanzia e B8 ™ iimenti destinati at attanti e al bambini e
ALIMENTI PER destinatia t?amblnt nella {kooant di proseguimento, compres! f latte per ]
GRUPPI SPECIOFIC! prima infanzia lattanti e if latte di proseguimento, Alimenti - {IPA (Reg. 1881/2006 e s.m.i} 2
{EX ALIMENTI PER dietetici a finl medici speciali destinati
. b . . specificarnente ai lattanti :
‘;‘i“:;m’;f [Rrment destinati 3 Attt e & barmbini, escius]
!NTEGRATORI' gli alimenti trasformati a base di cereali {non
contenent prugne e contenenti prugne), . Y ;
ALIMENTARL Biscotti e fette biscottate destinate ai lattanti e [ ommide (Race. 647/2013) 2
) at bamnbini, )
Alimenti trasformati a base di tereali destinati
Alimenti per Finfanzia a base dicerealicon o {Allergent: caseine, lattosio 3
senza mais {Aliquota agpiuntiva), glutine
integratori alimentart Pb {Reg. 1881/2006 e s.m.i.} 2
integratori alimentari Ni {Racc. 1111/2016} 1
integratori alimentari ;itgﬁi;siinorgamm {Racc. 1
integratori alimentari - SIAN
Integratori alimentari contenentt prodotti ]
botanici e loro preparati e integratori alimentari . .
contenenti prepaoll, pappa reale, spirulina o loro ‘pA_(Reg' 1881/2006 e s.m.i) 2
" preparati
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‘

, - . Allergeni: ovoproteine, soia,
L integrator alimentart roteine arachidl, lattosio 2
Almenti destinati a gruppi
specifici della popolazione |  Latte senza lattosio o a basso contenuto di "
{ex alimenti destinati ad lattosio Aitergeni (Lattasio) 1 SIAN
alimentazione particolare
Acciaio Inossidabile Migrazione globale e specifica 3 3
MOCA MOCA __Materie plastiche Migrazione globale e specifica & SIAN
Pentole teflonate Migrazione globale e specifica 1
Etichettatura ) . Prodottia base di latte 1 :
Notrizionale Etichettatura nutrizionate | Prodotti a base di carne 1 SPve
TOTALE . 15 77

Campionamento per analisi fisiche

Radioattivita: prosegue it controllo della radmatttvnta amblenta!e conseguente allincidente di Chernobyl:
attraverso ia determinazione di Cesio negli alimenti secondo i programma stabilito dalf ARPA in accordo con
¥Organismo nazionale di riferimento. '

SIAN )
Aprile Insalata
Maggio Digta mista
Settembre Funghi commestibili
o Funghi commestibili
Ottobre ‘| Castagne
| Nec -
Novembre Cast.agne
. Noci
SVETB
Luglio Miele
Ottobre Selvaggina .
Miele-
Novembre [ selvaggina
Dicembre Carne bianca

' 6.2.6.6 Gestlone non conformita analitiche .
L'1Z2S PLV trasmette tutte le positivitd analitiche relative ai contmlh m;crob:o!og:c: chimici e fisici eseguiti. La
. comunicazione dell'esito delle analisi non conformi all'interessato ed all'ente prelevatore, da parte del direttore
del laboratorio a mezzo di pec e/o lettera raccomandata con avviso di ricevimento, consente di ottemperare in
modo esaustivo agli obblighi previsti dalla L. 689/81 (Cass., Sez. I}, 4 marzo 2011, n. 5250).
- La pec efo raccomandata sara essere inviata a tutti gli OSA potenzialmente “responsabili”, opportunamente -
individuati nel verbale di prelievo dal campionatore, e conterra:
s {a chiara indicazione delle circostanze e del tempa in cui & avvenuto il camp:one ana!izzato :
s il risultato delle analisi effettuate, V'indicazione della non conformit e della norma di riferimento, la
" dichiarazione che tale non conformita potra comportare, da parte dell’ASL VCO Fawvio di procedimenti per
Virrogazione di sanzioni amministrative o penali;
» lawertimento, che pud essere presentato allente prelevatore, la revisione delle analisi entro 15gg
dall’avvenuta comunicazione e che in caso contrario dalla data di ricevimento del risultato decorreranno i
- termini per l'irrogazione delle sanzioni. : ‘ '
U'ASL VCO terra conto, nel verbale di notifica, della data di contestazione, corrispondente alla data di ricevuta

. della raccomandata di comunicazione inviata dal laboratorio, per I'iter delle sanZioni amministrative.

Nel 2019 il Settore regionale continuera a ricevere da IZS-PLV e ARPA i rapporti di prova di tutte le positivitd -
analitiche, per consentire un continuto monitoraggio delle non conformita pil ricorrenti e dei prodotti pill a
_'rischio. In situazioni particolari, nel quale sia richiesta una gestione della non conformita pii di larga scafa, si

- valutera l2 possibilita di concordare i provvedimenti con il Settore regionale.
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Capitolo 7 ~ RIESAME E ADATTAMENTO DEL PAISA _ '

La DGR n. 31-1747 def 13/07/2015 “Approvazione Piano reg;onale entegrato sicurezza alimentare 2015-2018"
* fornisce indicazioni per la predisposizione della programmazione dei controlli- ufficiali in Sanita Pubblica
Veterinaria e Sicurezza Alimentare e analizza cambiamenti di scenario e possibili ricadute sul sistermna dei
~ controlii ufficiali e suf PRISA 2011-2014; con modalita analoghe si procedera alla programmazione 2020-2025.
-l responsabile del gruppo di progetto PAISA & il referente del programma 9 del PLP: Vintegrazione & assicurata
dal fatto che il coordinatore del gruppo PRISA ed il coordinatore del PLP, quindi anche del Programma 9, sono la
_ stessa persona (come previsto dalla DD n. 751 del 19.11.2015).

R Capatolo 8- AREA FUNZIONALE NUTRIZIONE (Aliegato 23 24)

_ ATTWITA NUTRIZIONAL! _
I programmi in atto saranno - continuati - (migliorandone, per: quanto poss:blie efﬁcaaa efﬁcuenza ed

appropriatezza) anche in adesione a quanto previsto dal Piano Locale di Prevenzione (PLP) ed i suoi rapporticon - '

i Programmi Attivita Terntonah {PAT). Sara garant:ta ia partecnpaztone a gruppi di lavoro e tavoli tematlm
. regionali. .

Il Piano Nazionale della Prevenzione {PNP 2014—2019), per I’area alimentazwne/nutnzlone ha 2 ob:ettwt
~ incremento dei consumi di frutta e verdura e la riduzione del consumeo di sale nella popolazione generale.

RlDUZ!ONE CONSUMO DISALE _ o o o
Nel 2019 continuera il progetto “con meno sale la salute sale”: sara sostenuta la produzione, offerta e consumo
~di pane {e di alimenti} a ridotto contenuto di sale con azioni di comunicazione e distribuzione di materiale
“documentale, monitoraggio dell'iniziativa, azioni di sensibilizzazione nella nstorazrone coliettiva, scolastica xn
‘particolare). Saranno utilizzati i materiali previsti. - :
il campionamento di pane tra i panificatori aderenti all'iniziativa ha ewdenaato un’ampia variabifita di

© risultato: si prevede di attuare un ritorno di informazione per un miglioramento delle procedure di

quantificazione sale nel pane; a seguito di questo si attuera un nuovo programma di campionamento
(sempre di tipo conoscitivo con modalitd analoghe al campionamento gia effettuato) con 3 campioni di
pane (normale, mezzo sale e senza sale}. _ _ ‘ :

" Continuerd, nel 2019, Pattivitay di informazione e comunicazione in occasione degli interiieriti di
vigilanza/sorveglianza. : ' ' : '

VERIFICA DISPONIBILITA’ E UTILIZZO DI SALE IODATO _
Come previsto dal Piano nazionale e regionale della prevenzione 2015-2018, durante i ccmtrolh sulle attw:té di o
vendita aE dettaglio sara: :

»  verificata la disponibilita per la vendlta {privilegiata) di sale |odato
_»  verificata fa presenza di poster/locandina informativa sull informazione e incentivazione dell'utilizzo di
" . - saleiodata { locandina scaricabile anche dal sito d3el Ministero della Salute);

= tracciato l'esito di tale verifica sul sistema informativo.

' Sara verificato {'utilizzo di sale indato nelle mense in occasione dei controlh uff ciali e di sorveglianza nutrizionale,
" Vesito di tale verifica sard tracciato nella scheda informativa “sian piemonte alimenti * e/o in caso di
sorveglianza nutrizionale nella scheda”sorveglianza nutrizionale” presente in “sianpiemonte nutrizione”.

AUMENTO CONSUMO DI FRUTTA :

Nel 2019 sara ricercata una maggior interazione con le altre ASL plemonteSl perfa strutturazmne di progetti per
" il mighioramento della merenda (es. “obiettivo spuntino”) e della qualita dell'offerta di alimenti nei distributori
. automatici e nella ristorazione collettiva e pubblica. :
Per quanto possibile, si utilizzeranno metodi e strumenti comuni per valutare Iefficacia degll interventi, facendo
riferimento guandoe possibile alle sorveglianze di popolazione in uso.
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Proseguiranno le attivita in materia di sorveglianza nutrizionale, ristorazione collettiva, educazione sanitaria,
consulenza dietetico nutrizionale '

. PROGETTO “ ACQUISTA BENE CONSERVA MEGLIO”

Nel 2019 continuera la campagna di sens:bﬁ:zzaznone per i consumatore sulia corretta gest:one degli
alimenti in ambito domestico “Acquista bene, conserva meglio”, frutto di un’intesa tra Regione Piemonte-
~ Assessorato alla sanitd e le Associazioni dei produttori del commercio e dei consumatori: Vobiettivo &
sempre l'informazione del consumatori sui rischi igienico-sanitari di MTA a domicilio e sulia salute in ambito
nutrizionale.

' SORVEGUANZA NU“E‘RIZIONA!.E

I sistemi di sorveglianza sulla salute e gii stili di vita sono strumenti indispensabili per anahzzare i blsogns di
salute e costruire le basi epidemiologiche per programmare gli interventi di prevenzione e misurarne i
risultati. In Piemonte i SIAN oltre a garantire Vattuazione delle sorveglianze nazionali “Okkio afla salute” ed
“HBSC” hanno attivato specifiche sorveglianze sui prodotti confezionati consumati in etd evolutiva dai.
bambini e sulla qualitd nutrizionale dei pasta offerti nella nstorazmne collettiva con una partu:olare_
~ -attenzione alla porzionatura. : :

Nel 2019 si continuera ad utilizzare, in coerenza con gli mdar:zzi regionali, le mformazsom defle sorveglianze

- per definire priorith nella programmazione di attivita e per formulare messaggi di comunicazione efficaci..

" OKKIO ALLA SALUTE : -
Nef 2019 F'ASL VCO collaborera alla nuova raccolta dati e partecapera alla gromata formativa, anche con' .
attivitd di docenza da parte del proprio formatore regionale; saranno utilizzati i materiali predisposti -
dall'lstituto Superiore di Sanita per fa comunicazione nelle scuole.

‘HBSC

~ Nel 2019 sara prodotto il report regionale relativo alla raccolta dati 2018; i risultati saranno utilizzati per la
- definizione delle priorita nella definizione di interventi di prevenzione ad hoc. -

-

* EDUCAZIONE SANITARIA : . L : P _ L
il PNP 2014-2019 prevede I'utilizzo di indicatori presenti nelle sorveglianze Okkio, HBSC e Passi (consumo’
quotidiano di frutta e verdura, consumo di merende salutari, azioni delle scuola, attenzione dei MMG ai

comportamenti a rischio, ecc.} per misurare Fimpatto nel tempo di programmi di promozione della saiute
previsti dai Piani Locali di Prevenzione.

Proseguiranno le azioni per migliorare la qualitd nutrizionale nelte mense scolastiche anche con percorsi . .-
informativifeducativi sui consumi di frutta e verdura, ia riduzione del sale e la corretta porzionatura degli
alimenti con il duplice obiettivo di migliorare V'adeguatezza degli apporti nutrizionali e di diminuire gli
avanzi alimentari; le azioni di informazione/comunicazione saranno indirizzate ad operatori mensa e

insegnanti stimolandoli ad attuare programmi di monitoraggio degli avanzi per migliorare fa qualita del .

- servizio mensa, Vetica dei consumi e un adeguato apporto nutrizionale. Sara posta attenzione anche per il
"miglioramento della qualitd degli spuntini {aumento consumo frutta e verdura e riduzione alimenti
industriali ad alta densitd calorica, zuccheri semplici e contenuto di sale). Le attivitd di educazione e
promozione della salute saranno svolte in collaborazione con il Coordinatore del PLP e inserite nel PLP -
stesso. Verra utilizzata la banca dati regionale PROSA per descrivere e rendicontare gli interventi effettuati
nel territorio.

" RISTORAZIONE COLLETTIVA

VERIFICA MENU' . X
' un'attivitas ordinaria del SIAN su tutte le mense dell'ASL VCO. Medlante le raccomandazmm dei
documenti regionali “Indicazioni Operative per la Ristorazione Collettiva Scolastica ed Assistenziale” si sono
.adottatt criteri omogenei di valutazione con un concreto miglioramento delia qualitd delle prestazioni
erogate.
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Viene eseguita ordinariamente la valutazione e I'elaborazione dei mend per diete speciali dando risposta a
problemi importanti e diffusi (allergie, intolleranze, scelte etico-religiose) mediante una valutazione attenta
nela formulazione dei mend per evitare I'esposizione a diete monotone, carenze di nutrienti o presenza di
_-allergeni nascosti.

~ pal. 2015, in coerenza con i Plani regionale e locale di Prevenznone, nei pareri espressi sui mend, negli
indirizzi per i capitolati, nelle azioni di informazionefformazione ad operatori, durante i sopralluoghi di
vigilanza nutrizionale, viene posta attenzione alla riduzione del contenuto di sale (con preferenza per il sale
iodato) nelle preparazioni e al’aumento defl'offerta di frutta e verdura.

VIGILANZA/MONITORAGGIO

_ RISTORAZIONE SCOLASTICA _
Nel 2019 obiettivo della vigilanza ccmtmuera ad essere la va!utaz;one deila '
A, formulazione dei menl,: :
2. valutazione della qualita de’gli alimenti
3. preparazione dei pasti,
4, distribuzione e educazione al consumo. :
Sara garantita I'attivita di vigilanza nelle ristorazioni scoiastlche med:ante sopra!luogh; eseguiti in modaista' :
simil-audit, in almeno 20 strutture utilizzando la nuova scheda di “SORVEGLIANZA / VALUTAZIONE

© NUTRIZIONALE MENSE 2016”.

RESIDENZE PER ANZIANI . . |
_Contmua nel 2019 Fattivita di Vtgzlanza/momtoragglo focalizzata anche sulla gestione dei nschn nutnznonah
degli utenti di tali strutture, facendo adottare protocolli di monitoraggio dello stato nutrizionale..la -

. - vigilanza sara effettuata in almeno 15 strutture comptlando la scheda di sorveglianza prevista hell’indagine
' 2008/10.

' INTERVENTI ol PREVENZIONE IN SOGGE'{TI A RISCHIO - _ . : .
Contiriuerd I'attivita di sportello nutrizionale per la prevenzione di soggetti a rischio, seguenda le md:cazeom'
regionali e cercando di migliorare l'integrazione tra Servizi assoc:andc agli :nterventn lndiveduah/dl gruppo

“politiche territoriali” multilivello. -
Queste linee di intervento sono swluppate pill che ne! PA!SA nel P:ano focale di Prevenzione, medtante _
azioni di contesto favorevoli al’aumento dell'attivita fisica ed al miglioramento quali/quantitativo
dell’alimentazione al fine di individuare e modificare alcuni comportamenti a rischio e assumere stili di vita
salutari, in collaborazione con tutti gli attori e servizi presenti sul territorio.

Il Piano Locale della Prevenzione prevede, all'azione 4.1.8, V'implementazione di mterventa di prevenzione e
counseling in ambito nutrizionale che, nel 2019, sara svolta in collaborazione con altri servizi (consultori,
distretti, diabetologie, ecc. ), promuovendo iniziative formative sul tema indirizzate ad operatori ASL di altri
servizi e in iniziative di comunicazione/counseling nutrizionale rivolte a soggetti a rischio e popolaz:one
generale.

' Capatolo 9 AZIONI DI CONTROLLO E CONTRASTO DELLE FRODI : :
Nel’ambito delle funzioni di controllo attribuite ai Servizi  medici e veterinari delle ASL r:cadono
accertamenti che non riguardano direttamente la sicurezza alimentare ma possono infiuire su di essa. i
Regolamento 178/02 non mira soltanto a “garantire un livello elevato di tutela della salute umana”, ma
prevede esplicitamente {art 5) “la tutela degli interessi dei consumatori, comprese le pratiche leali nel
commercio alimentare...”. Si tratta di contro!h che riguardano Petichettatura degli alimenti e le azioni di a
contrasto alie frodi alimentari.

in guesto specifico settore operanb prevalentemente altri organi di controlio specializzati come ICQRF {ex
Repressione -Frodi), polizia locale, Camere di- Commercio ed alcuni Organismi privati accreditati dal
Ministero delle Politiche Agricole; i Servizi dell’ACL, in occasione dei controlli di sicurezza alimentare,
possono rilevare irregolarita sanzionabili non connesse con l'igiene e la salubritd degli alimenti: si tratta, ad
esempio, di reati di frode in commercio che possono riguardare ia vendita di alimenti scongelati come
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freschi, la vendita di latte annacquato, la vendita di specie ittiche di minor valore commerciale come specie
di pregio, la vendita di alimenti con dichiarazioni non veritiere o con etichette che omettono una o pid
indicazioni ecc..

ft PRISA, ad eccezione dei controlli sui!’etlchettatura delle carni bovine ai sensi del Reg CE 1760/2000 non
stabilisce frequenze di controllo o settori particolari di intervento nel campo dell'etichettatura o delle frodi
alimentari, ma rimanda ai Servizi |a valutazione nel corso delle ispezioni e dei campionamenti di illeciti che
pur non essendo nel campo della sicurezza alimentare richiedono azioni correttive, sanzioni amministrative
o0 notizie di reato. , ’ '
in merito il Ministero dello Sviluppo Economico con circolare prot. n. 0031077 del 06.03.2015 (all. 15} ha
fornito una tabella di concordanza tra le disposizioni def Reg. CE 1169/2011 e le disposizioni del D.igs.
109/1992. | laboratori dell'lZS - PLV supportano le ASL con strumenti e prove accreditate smascherando le
frodi pils ricorrenti, comprese le diagnosi di specie rivolte a verificare la provenienza delle carni contenute .
negli impasti di carne e negli insaccati o gli esiti della congelazlone di prodotti della pesca spacciati come
- freschi.

Le attivitd di contrasto alle frodi o di controlio deIEa tracciabilita delle materie prime saranno renducontate
a consuntivo. :
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